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Salad Spinner
Dries salad and vegetables in a few spins
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Before First Use
Hand wash thoroughly.
Using Your Salad Spinner

Remove the lid from the bowil.

Add freshly washed salad ingredients into the drier basket within the bowl and then
replace the lid.

For the best results, it is recommended to only fill the bowl by V.

Holding the salad spinner securely, quickly rotate the spinner handle so that the
drier basket begins to spin.

Repeat until all of the salad ingredients are dry.

Cleaning Your Salad Spinner

Although this salad spinner is dishwasher safe it is recommended that it is

hand washed.

Remove the drier basket from the salad spinner and then clean all of the parts
in warm, soapy water with a mild detergent and a soft cloth; do not use harsh or
abrasive cleaners or scourers; rinse and dry thoroughly.

Storage
Do not store wet; store in a dry, clean place.
Caution

Suitable for salad ingredients only, i.e. lettuce, tomato and cucumber.
Not suitable for large, heavy food item:s.
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Avant la Premiére Utilisation
Lavez & la main avec précaution.
Utilisation de Votre Essoreuse a Salade

Retirez le couvercle du bol.

Mettez vos ingrédients de salade fraichement lavés dans le panier de séchage

a I'intérieur du bol et repositionnez le couvercle. Pour de meilleurs résultats, il est
recommandé de remplir le bol & Y.

Tout en tenant fermement I'essoreuse, faites tourner la poignée de facon a faire
tourner le panier interne. Répétez jusqu’a ce que tous les ingrédients de la salade
soient secs.

Nettoyage de I'essoreuse a Salade

Méme si cette essoreuse est adaptée aux lave-vaisselles, il est recommandé de la
nettoyer & la main.

Retirez le panier de séchage de I'essoreuse et nettoyez toutes les parties dans de

I'eau chaude savonneuse avec un détergent doux et un chiffon doux ; n'utilisez
pas de détergents abrasifs ou d'éponges a récurer ; rinsez et séchez avec soin.

Rangement
Ne rangez pas I'essoreuse humide ; conservez dans un endroit propre ef sec.
Aftention

Adapté aux ingrédients & salade seulement, comme la laitue, les fomates
et concombres.
Non adapté & des aliments trop gros ou trop lourds.
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Voor het Eerste Gebruik
Handwas grondig
Uw Slaslinger Gebruiken

Neem het deksel af van de kom.

Voeg de frisgewassen saladeingrediénten toe in de droogmand van de kom en
plaats het deksel terug. Voor betere resultaten, raden wij u om de mand alleen tot
een kwart in te vullen.

Houd de slaslinger vast en draai de slaslingershandgreep om de droogmand te
spinnen. Herhaal totdat alle de ingrediénten van de salade droog zijn.

Uw Slaslinger Reinigen

Hoewel deze slaslinger geschikt voor vaatwasmachine is, raden wij u hem

te handwassen.

Verwijder de droogmand uit de slaslinger en was alle de delen in warm zeepachtig
water met een zacht reinigingsmiddel en een zacht doek; gebruik geen harde of
schurende reinigingsmiddelen of sponsjes; spoel en laat grondig drogen.

Bewaring
Bewaar niet de natte slaslinger; bewaar in een koele droge plaats.
Waarschuwing

Geschikt alleen voor saladeingrediénten, e.g. sla, tomaten, komkommer.
Niet geschikt voor grote zware ingrediénten.
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Vor der Ersten Verwendung
H&nde grindlich waschen.
Verwendung der Salatschleuder

Nehmen Sie den Deckel von der Schissel ab.

Geben Sie frisch gewaschene Salatzutaten in den Korb in der Schissel und setzen
Sie den Deckel wieder auf. FUr bestmdgliche Ergebnisse wird empfohlen, die
Schissel nur zu V4 zu beflllen.

Halten Sie die Salatschleuder sicher fest, betatigen Sie schnell den Schleudergriff,
sodass der Korb anfangt, sich zu drehen. Wiederholen Sie dies solange, bis alle
Salatzutaten getrocknet sind.

Reinigung der Salatschleuder

Auch wenn die Salatschleuder spulmaschinenfest ist, sollte sie nach Moglichkeit per
Hand abgewaschen werden.

Nehmen Sie den Korb aus der Salatschleuder heraus, und reinigen Sie danach

alle Teile in warmem Seifenwasser, das ein mildes Reinigungsmittel enthdlt,

wischen Sie ihn mit einem weichen Lappen ab; benutzen Sie keine scharfen oder
abscheuernden Reinigungsmittel oder Spulgerdte, spilen Sie ihn sorgsam ab und
lassen Sie ihn grondlich frocknen.

Aufbewahrung
Nicht feucht lagern, sondern an einem trockenen, sauberen Ort aufbewahren.
Vorsicht

Nur fUr Salatzutaten wie Kopfsalat, Tomaten und Gurken geeignet.
Nicht fur groBe, schwere Lebensmittel geeignet.




Antes del Primer Uso

Lavar a mano completamente.

Uso del Escurridor de Ensalada

Quitar la tapa del bol.

Infroducir la ensalada recién lavada en el colador y volver a tapar.
Para resultados dptimos se recomienda llenar solamente 4 del bol.

Sujetando el escurridor con firmeza, girar con rapidez el mango para que el
colador empiece a girar. Repetir hasta que la ensalada esté seca.

Limpieza del Escurridor de Ensalada

Aungue esta bateria es apta para lavavadiillas, es recomendable lavarla a mano.
Sacar el colador de dentro el bol; limpiar entonces todas las partes con agua tibia
y jabonosa, con un detergente suave y un frapo; no usar limpiadores o estropajos
duros o abrasivos; aclarar y secar completamente.

Almacenamiento
No guardar mojado; almacenar en lugar limpio y seco.
Precaucion

Solamente apto para ingredientes de ensalada p.ej. lechuga, tomate y pepino.
No apto para alimentos grandes y pesados.
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Prima Della Messa in Uso
Lavare a mano con cura.
Uso Dell'asciugainsalata

Togliere il coperchio dalla ciotola.

Aggiungere gli ingredienti dell’insalata appena lavati nel cestello asciugatore,
alllinterno della ciotola, quindi riposizionare il coperchio. Per ottenere i migliori
risultati possibili, siraccomanda di riempire la ciotola solo per 4 della sua capacitd.
Mantenere ben salda I'asciugainsalata e ruotare velocemente I'apposita maniglia
finché il cestello all'interno non inizia a girare. Ripetere I'operazione finché tutto il
contenuto non risulta asciutto.

Pulizia Dell’asciugainsalata

Anche se I'asciugainsalata & lavabile in lavastoviglie, se ne raccomandaiil
lavaggio a mano.

Rimuovere il cestello asciugatore dall’asciugainsalata e pulire tutte le parti

in acqua calda e un detergente delicato, utilizzando un panno morbido;

non utilizzare detergenti o pagliette aggressivi o abrasivi; risciacquare e
asciugare accuratamente.

Conservazione
Non riporre se &€ ancora bagnata; conservare in un luogo asciutto e pulito.
Attenzione

Adatta a solo a ingredienti per insalata, quali lattuga, pomodori e cetrioli.
Non adatto per alimenti pesanti e voluminosi.
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