Instrukcja obstugi

Gteboki opiekacz do kanapek

1. Jednostka gtéwna opiekacza do kanapek 6. Czerwony wskaznik zasilania
2. Obudowa gdrna 7. Zielony wskaznik gotowosci
3. Obudowa dolna 8. Ptyty grzejne pokryte powtoka
4. Nienagrzewajacy sie uchwyt zapobiegajaca przywieraniu
5. Blokada uchwytu 9. Nozki antyposlizgowe




Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.
INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

= Podczas uzywania urzadzen elektrycznych zawsze nalezy stosowac podstawowe
srodki ostroznosci.

= Przed podtaczeniem urzadzenia do zasilania sieciowego nalezy sprawdzic,
czy napiecie podane na tabliczce znamionowej jest zgodne z napieciem w
sieci lokalnej.

= To urzadzenie moze byc uzytkowane przez dzieci w wieku od 8 lat oraz przez
osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub umystowej, a takze
przez osoby nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy, o ile znajduja sie one pod
nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich bezpieczeristwo lub otrzymaty od niej
instrukcje dotyczace bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i o ile s Swiadome
zwigzanych z tym zagrozen.

= Zabrania sie dzieciom zabawy urzadzeniem.

= Dzieci nie powinny czyscic ani konserwowac urzadzenia, chyba ze majg wiecej niz
8 lat i s nadzorowane.

= Ten produkt nie jest zabawka.

= Jesli przewdd zasilajacy, wtyczka lub inna czes¢ urzadzenia nie dziatajg prawidtowo
badz zostaty upuszczone lub zniszczone, nalezy natychmiast przerwac uzytkowanie
urzadzenia w celu unikniecia potencjalnych obrazen.

= To urzadzenie nie zawiera czesci, ktédre moga by¢ serwisowane przez
uzytkownika. Naprawy nalezy powierzy¢ wytacznie wykwalifikowanemu
elektrykowi. Nieprawidtowo przeprowadzona naprawa moze narazic¢ uzytkownika
na niebezpieczenstwo.

= Urzadzenie i jego przewdd zasilajacy nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

= Wiaczone lub stygnace urzadzenie nalezy przechowywad w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

= Urzadzenie i jego kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od Zrédet ciepta i
ostrych krawedszi, ktére moga spowodowac uszkodzenia.

= Kabel zasilania nalezy przechowywac z dala od czesci urzadzenia, ktére moga sie
nagrzewac podczas pracy.

= Urzadzenie nalezy trzymac z dala od urzadzen emitujgcych ciepto.

= Nie wolno dopuscic, aby przewdd zasilajacy zwisat z blatéw roboczych, dotykat
gorgcych powierzchni lub sie skrecat.

= Nie nalezy zanurzac elementdéw elektrycznych urzadzenia w wodzie ani
innym ptynie.

= Nie nalezy obstugiwac urzadzenia mokrymi rekoma ani jesli ztacza s mokre.

= Jesli urzadzenie wpadnie do wody lub przypadkowo zostanie w niej zanurzone,
nalezy natychmiast wyjac wtyczke z gniazdka elektrycznego. Nie nalezy prébowacd
wytawiac urzadzenia.

= Nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru po podtaczeniu do
sieci elektrycznej.

= Nie nalezy odtaczac urzadzenia od zasilania, ciggnac za przewdd — nalezy
wytaczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke recznie.

= Nie wolno ciggnac ani przenosi¢ urzadzenia za przewdd zasilajacy.

= Nie wolno uzywac produktu do celdw innych niz jego przeznaczenie.

= Nie nalezy uzywac akcesoridw innych niz dotgczone do zestawu.
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= Nie nalezy uzywac urzadzenia na zewnatrz.

= Nie nalezy przechowywac produktu w miejscu narazonym na bezposrednie
dziatanie promieni stonecznych ani w warunkach wysokiej wilgotnosci.

= Nie nalezy przesuwac urzadzenia, gdy jest ono uzywane.

= Zawsze po uzyciu nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, a przed czyszczeniem,
konserwacja lub odtozeniem na dtuzszy czas pozostawic je do ostygniecia.

= Zawsze nalezy uzywac urzadzenia na stabilnej, odpornej na wysoka temperature
powierzchni, na wysokosci zapewniajacej komfort uzytkownika.

= Urzadzenia nie nalezy obstugiwac¢ za pomoca zewnetrznego zegara ani
oddzielnego uktadu zdalnego sterowania.

= Nie zaleca sie uzywania przedtuzacza do zasilania urzadzenia.

= To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego. Nie nalezy go
uzywac do celdw komercyjnych.

A\

OSTRZEZENIE: urzadzenie nalezy przechowywac z dala od

materiatéw tatwopalnych.

Zalecenia i ograniczenia

ZALECENIA:

Przed wymiana lub zamontowaniem akcesoridw nalezy wytaczyc opiekacz i odtgczy¢ go od
zasilania sieciowego.

OGRANICZENIA:

Nie nalezy uzywac akcesoridw, jesli s luzne, uszkodzone lub pekniete.

Konserwacja

KROK 1: przed przystapieniem do czyszczenia lub konserwacji odtgcz opiekacz od zasilania
sieciowego i poczekaj, az catkowicie ostygnie.

KROK 2: obudowe opiekacza wytrzyj miekka, wilgotng szmatka i doktadnie osusz.

KROK 3: usun przypieczone resztki jedzenia, polewajac ptyty pokryte powtoka zapobiegajaca
przywieraniu niewielka iloscig cieptej wody zmieszanej z delikatnym detergentem, a nastepnie
wytrzyj je do czysta papierowym recznikiem lub miekka gabka.

Do czyszczenia opiekacza nie wolno uzywac silnych lub sciernych detergentéw ani drucianych
zmywakdw, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie powierzchni.

UWAGA: urzadzenie nalezy wyczyscic¢ po kazdym uzyciu.

Instrukcja obstugi

Przed pierwszym uzyciem

Przed podtaczeniem do sieci elektrycznej wyczys¢ opiekacz do kanapek zgodnie z instrukcjami
podanymi w czesci ,Konserwacja”.

UWAGA: przy pierwszym uzyciu opiekacza moze pojawic sie nieprzyjemny zapach
lub troche dymu. Jest to zjawisko normalne i wkrétce ustapi. Nalezy zapewnic
odpowiednia wentylacje wokét opiekacza.
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Korzystanie z opiekacza do kanapek

KROK 1: przygotuj kanapke, ktéra ma byc opiekana, uwazajac, aby nie natozy¢ zbyt duzo
sktadnikéw, poniewaz moga wypas¢ z kanapki.

KROK 2: podtacz opiekacz do Zrédta zasilania i wigcz. Czerwony wskaznik zapali sie, sygnalizujac
wigczenie urzadzenia i rozpoczecie nagrzewania.

KROK 3: rozgrzewaj opiekacz przez ok. 3 minuty. Zielony wskaznik gotowosci podswietli sie w
momencie osiggniecia wymaganej temperatury.

KROK 4: ostroznie polej ptyty grzejne pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu cienka warstwa
oleju do smazenia i delikatnie rozprowadz go papierowym recznikiem. Taki zabieg pomoze
przedtuzyc zywotnosc powtoki i zapobiegnie przylepianiu sie kanapek.

KROK 5: umiesc przygotowana kanapke na dolnej ptycie pokrytej powtoka zapobiegajaca
przywieraniu, a nastepnie zamknij pokrywe.

KROK 6: opiekaj kanapki przez okoto 2—4 minuty, sprawdzajac co jakis czas, czy sq gotowe poprzez
ostrozne otwarcie pokrywy. W razie potrzeby kanapke mozna piec odrobine dtuzej, az do uzyskania
pozadanego poziomu zarumienienia.

KROK 7: po zakoriczeniu opiekania ostroznie otwoérz pokrywe i wyjmij jedzenie za pomoca odpornej
na temperature plastikowej lub drewnianej topatki.

KROK 8: wytacz urzadzenie i odtacz je od zasilania sieciowego i poczekaj, az ostygnie,
pozostawiajac otwartg pokrywe.

UWAGA: przed rozpoczeciem pieczenia nalezy zawsze rozgrzac ptyty grzejne
pokryte powtoka zapobiegajaca przywieraniu. Podczas pieczenia zielony
wskaznik gotowosci bedzie wtaczac sie i wytaczad, sygnalizujac proces
utrzymywania temperatury.

OSTRZEZENIE: podczas opiekania nalezy zachowaé ostroznos¢é.
Opiekacz bedzie emitowac pare. Nie opiekac wypiekdow z ptynnym
nadzieniem lub lukrem. Nie opiekac przerwanych kromek chleba. Nie
wolno dopusci¢ do spalenia chleba.

S

Przechowywanie

Przed schowaniem opiekacza w chtodnym, suchym miejscu nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
chtodne, czyste i suche.

Przewodu nigdy nie nalezy owijac scisle wokét tostera. Nalezy owingc go luzno, aby uniknac
uszkodzenia.

Dane techniczne

Kod produktu: EK2017
Wejscie: 220-240 V ~ 50/60 Hz
Wyjscie: 900 W



- _ Wskazdéwka: Aby uzyskac
P N bardzo chrupigce kanapki

= i zapobiec przywieraniu,
przed uzyciem nalezy
posmarowac ptyty pokryte
powtoka zapobiegajaca
przywieraniu cienka warstwa
oleju stonecznikowego.

Kanapka z serem i chorizo

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

50 g sera cheddar w plasterkach

50 g chorizo

Przygotowanie

Réwnomiernie roztéz cheddar i chorizo na
jednej kromce chleba.

Utéz druga kromke chleba na gdrze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé¢ przygotowanag kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajaca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupigca.

Kanapka z kurczakiem i
sosem majonezowo-musztardowym

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

50 g gotowanej piersi z kurczaka pokrojonej w
cienkie plasterki

1tyzka majonezu

1+tyzka francuskiej musztardy

Gars¢ rukoli

Przygotowanie

Potacz musztarde i majonez w misce. Dodaj
kurczaka i dobrze wymieszaj.

Réwnomiernie rozprowadZ mieszanke na jednej
kromce chleba petnoziarnistego, a nastepnie
posyp ja rukola.

Ut6éz druga kromke chleba na gorze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umies¢ przygotowana kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajgca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupigca.
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Kanapka z serem camembert
i Zurawing

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

50 g sera camembert w plasterkach

1+tyzka sosu zurawinowego

Mata garsc rukoli

Przygotowanie

Potgcz ser camembert i sos zurawinowy w
misce. Dobrze wymieszaj.

Réwnomiernie rozprowadz mieszanke na jednej
kromce chleba petnoziarnistego, a nastepnie
posyp ja rukola.

Ut6z druga kromke chleba na gdrze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé przygotowana kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajgca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupigca.

Kanapka z tuiczykiem i serem

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

50 g odsaczonego turiczyka z puszki

25 g dojrzatego, startego sera cheddar

2 drobno posiekanej cebuli czerwonej

1tyzka majonezu

Przygotowanie

W misce umies¢ turiczyka, ser cheddar,
czerwong cebule i majonez. Dobrze wymieszaj.
Réwnomiernie rozprowadz mieszanke na jednej
kromce chleba petnoziarnistego.

Ut6z druga kromke chleba na gorze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé przygotowana kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajgca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiaca.
Kanapka z pesto, mozzarellg

i pomidorami suszonymi na storicu
Sktadniki

2 kromki biatego chleba, grubo pokrojone

4 pomidory pokrojone w plasterki

50 g mozzarelli w plasterkach

1tyzka zielonego pesto
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Przygotowanie

Rownomierne rozsmaruj pesto na kromce
biatego chleba, a nastepnie utéz na niej
suszone pomidory i ser mozzarella.

Ut6z druga kromke chleba na gorze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé przygotowanag kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajaca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiaca.

Kanapka z awokado, pomidorem
i fetg

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

30 g pokruszonego sera feta

Y2 pomidora pokrojonego w plasterki

Ya dojrzatego awokado

Przygotowanie

Roztéz réwnomiernie awokado, pomidora i ser
feta na jednej kromce chleba.

Ut6z druga kromke chleba na gdrze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé przygotowana kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajgca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiaca.

Kanapka z kremem
czekoladowo-orzechowym,
truskawkami i bananami

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

4 truskawki pokrojone w plasterki

2 pokrojonego banana

11tyzka kremu czekoladowo-orzechowego
Przygotowanie

Réwnomiernie rozsmaruj krem czekoladowo-
orzechowy na jednej kromce chleba
razowego, a nastepnie utdz truskawki i banana
na wierzchu.

Ut6z druga kromke chleba na gdrze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé¢ przygotowana kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajaca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiaca.



Kanapka z karmelizowanym bananem

Sktadniki

2 kromki chleba petnoziarnistego

1 banan pokrojony w plasterki

1tyzka brazowego cukru

1+tyzka roztopionego masta

Szczypta mielonego cynamonu
Przygotowanie

Na patelni rozpus¢ masto i podsmaz na nim
banana przez ok. 30 sekund.

Dodaj cukier i cynamon i podgrzewaj, az cukier
sie rozpusci.

Réwnomiernie rozprowadz mieszanke na jednej
kromce chleba razowego.

Ut6z druga kromke chleba na gdrze, aby
stworzy¢ kanapke.

Umiesé przygotowana kanapke na
dolnej ptycie grzejnej pokrytej powtoka
zapobiegajgca przywieraniu.

Zamknij pokrywe i przypiekaj kanapke przez
okoto 3—4 minuty, az bedzie chrupiaca.




ja zuzytych Ow oraz urzadzen elektrycznych i elektronicznych
Ten symbol na produkcie, jego bateriach lub opakowaniach oznacza, ze nie wolno wyrzucac ich razem
E z odpadami domowymi. Uzytkownik jest natomiast odpowiedzialny za to, aby przekazac je do
odpowiedniego punktu zbidrki w celu recyklingu akumulatoréw oraz sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Ten odrebny proces zbierania i recyklingu pomaga chronic¢ zasoby naturalne i
zapobiega potencjalnym negatywnym wptywom na zdrowie ludzkie i srodowisko naturalne,
wynikajacym z mozliwej obecnosci niebezpiecznych substancji w akumulatorach oraz sprzecie elektrycznym i
elektronicznym, ktére moga byc spowodowane niewtasciwa utylizacja. Niektdrzy sprzedawcy detaliczni oferujg
ustugi odbioru zuzytego sprzetu, ktére umozliwiaja uzytkownikowi zwrot zuzytego sprzetu w celu wiasciwej
utylizacji. Uzy ik jest odpowiedzialny za usunigcie wszelkich danych na urzadzeniach elektrycznych i
elektronicznych przed ich utylizacja. Aby uzyskac wigcej informacji na temat miejsc wyrzucania baterii,
odpaddw elektrycznych i elektronicznych, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta/gminy, firma
zajmujaca sie utylizacja odpadéw domowych lub sprzedawca.

Wyprodukowano przez:
Ultimate Products UK Ltd.,
Victoria Street, Manchester OL9 ODD. UK.
Ultimate Products Europe Ltd.,
19 Baggot Street Lower, Dublin DO2 X658. ROI.
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