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Omlett készitd

Készitsen hatalmas , habkénny
omletteket pillanatok alatt
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Olvassa el figyelmesen az Utmutatdt, és érizze meg késdbbi haszndlatra.

Biztonsagi elbirasok

Elektromos készUlékek haszndlata kdzben mindig be kell
tartani az alapvetd biztonsagi dvintézkedéseket,

Mieldtt a készuléket dramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendrizze,
hogy az adattdbldn feltUntetett feszlltség megegyezik-e a
helyi haldzat feszUltségével.

8 éven aluli gyermekek, illetve csdkkent fizikai, érzékelési

vagy szellemi képességu, vagy kelld tapasztalattal vagy
istneretekkel nem rendelkezd személyek a készuléket csak
fellgyelet mellett haszndlhatjdk, vagy ha megtanitottak nekik
a készUlék biztonsagos haszndlatat, és tisztdban vannak a
lehetséges veszélyekkel is.

A gyermek felugyeletével biztositsa, hogy ne jatszhassanak

a készUlékkel.

A készUlék tisztitasat és karbantartdsat gyermek csak abban
az esetben végezheti, ha elmdlt 8 éves, és felugyelet alatt All.
Ez a készUlék nem jaték.

A készUlek nem tartalmaz a felhaszndld altal javithatd
alkatrészeket. Ha a tdpkdbel, a csatlakozd vagy a készulék
bdarmely része meghibdsodott, leesett vagy megsérult,
javitasat mindig bizza szakképzett villanyszerelére. A nem
megfeleld javitas a felhaszndld sérulését okozhatja.

Tartsa a készuléket és a hozzd tartozd tapkdbelt gyermekektdl
elzart helyen.

A bekapcsolt vagy még forrd készuléket tartsa

gyermekektdl tavol.

A készUléket és a tapkdabelt tartsa tavol h&tdl és éles szélektdl,
amelyek karosithatjak azt.

A tGpkdabelt tartsa tavol a készulék bdarmely olyan részétdl,
amely haszndlat kdzben felforrésodhat.

Tartsa tavol a készUléket mas hét kibocsdjtd berendezésektdl,
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A készUléket ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba.

Ne haszndlja a készUléket nedves kézzel.

Ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul, mikdzben az
aramforrashoz van csatlakoztatva.

Soha ne a kdbelt hUzva hdzza ki a készuléket a haldzati
alizatbdl; kapcsolja ki a készUléket, és kézzel huzza ki

a csatlakozdédugot.

Ne huzza vagy hordozza a készuléket a tapkdbelnél fogva.
A készuléket kizardlag rendeltetésszerlien haszndlja.

A készUléket ne haszndlja a szabadban.

Ne tdarolja a készuléket kdzvetlen napfényben vagy magas
pdaratartalmud helyen.

Haszndlat kdzben ne mozgassa a készuléket.

Ne érjen a készUlék fitéelemeihez vagy azon részeihez,
amelyek felforrdsodhatnak, mert ez sérulést okozhat.

Ne haszndljon éles vagy karcold eszkdzdket a készUlékhez; a
tapaddsmentes felUlet sérulésének elkerllése érdekében csak
muUanyag vagy fa spatuldt haszndljon.

Haszndlat utan, illetve tisztitas vagy felhasznaldi karbantartds
elétt mindig hdzza ki a készUlék csatlakozddugodjat az aljzatbdl.
Tisztitas, karbantartas vagy tarolds elétt mindig gyézédjon
meg arrdl, hogy a készUleék mar teljesen lehdlt.

A készuléket mindig stabil, h&dlld feltleten haszndlja, a
felhaszndld szamara kényelmes magassagban.

A készUlékhez nem ajdnlott hosszabbitd kabelt haszndini.

A készuléket kizardlag a készulékhez mellékelt kulsd iddzitével
vagy kuldn tavvezérldrendszerrel szabad mikddtetni.

Ez a készUlék kizardlag haztartdsi céld haszndlatra szolgdl.
Nem haszndlhatd kereskedelmi célra.

A készUlék teteje vagy kulsé felllete haszndlat

kbzben felforrdsodhat.
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Figyelem: Forrd felUlet - ne érintse meg a készulék forrd
részeit vagy futbelemeit.
Vigydzzon, hogy ne éntsdn vizet a fltdelemre.
Figyelmeztetés: Tartsa tavol a készUléket
gyulékony anyagoktal.

Apolds és karbantartds

Tisztitas vagy karbantartas elétt hdzza ki az omlett készitét a
haldzati aljizatbdl, és varja meg, amig teljiesen lehd.

1. LEPES: Az omlett készité hdzat puha, nedves ruhdaval tisztitsa
meg, majd alaposan szaritsa meg.

2. LEPES: A tapaddasmentes fellletre raégett ételt tavolitsa

el kevés meleg mosdszeres vizzel, majd térdlje tisztara

papir torlékenddvel. A nehezen eltdvolithatd ételekhez ne
haszndljon dérzsszivacsot.

Az omlett készitét ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba.
Az omlett készitd tisztitdsdhoz ne haszndljon durva vagy
dorzsold hatdsu tisztitd- vagy suroldszert, mert ezzel karosithatja
a készulék fellletét,

Megjegyzés: Az omlett készitét minden haszndlat utédn meg
kell tisztitani.




Az alkatrészek leirdsa

1. XL omlett készitd féegysége 5. Tapellatast jelzd piros ldmpa
2. Felsé hazfél 6. Készenlétet jelzd zold Idmpa
3. Alsd hazfél 7. Tapaddsmentes sutélap

4, HGvos tapintasu fogantyld 8. CsUszasgdatld talpak

Haszndlati Gtmutatd

Az elsé haszndlat elbit

Miel&tt az omlett készitét a haldzati alizathoz csatlakoztatja, tordlje &t
puha, nedves ruhaval, majd alaposan szaritsa meg.
Az omlett készitét ne meritse vizbe vagy egyéb folyadékba.

Megjegyzés: Az omlett készité elsé haszndlatakor enyhe fust
vagy szag keletkezhet. Ez normdlis jelenség, és rovid iddn
belul elImulik. Gondoskodjon a megfeleld szellbzésrdl az
omlett készitd kordl.
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Az omlett készité haszndlata

1. LEPES: Készitse el6 az elkésziteni kivant omlett-keveréket.

2. LEPES: Dugja be az omlett készitét a hdldzati alizatba, és kapcsolja be.
A piros tapellatast jelzd Iampa és a készenlétet jelzd zold I[Gmpa vilagitani
kezd, ezzel jelezve, hogy az omlett készité be van kapcsolva és melegszik.
3. LEPES: Hagyja az omlett készitét melegedni kb. 2-3 percig. Amikor a
készUlék elérte a kivant hdmérsékletet, a készenlétet jelzd zdld

IGmpa kialszik.

4. LEPES: H6AIIG kesztylben Svatosan nyissa fel a készUlék fedelét.

5. LEPES: Az elékészitett omlett-keveréket egyenletesen ossza el a két
tapaddasmentes sutélapon, és zarja le a fedelet.

6. LEPES: SUsse az omlettet kb. 5 percig, vagy amig szépen fel nem
emelkedik és oronybomoro nem sul. A sUtési idé fugg a felhaszndlt
hozzayaldk tipusatol és mennylsegeToI

7. LEPES: Amikor megsUilt az étel, nyissa fel dvatosan a fedelet, és tavolitsa
el a kész omlettet hddllé mdanyag vagy fa spatula segitségével.

8. LEPES: Ha tdbb omlettet készit, a hémeérséklet fenntartdsa érdekében
mindig csukja le a fedelet, miutdn kivette az elkészult ételt, és varja meg,
amig a készenlétet jelzd zold I[Gmpa kialszik, mielstt belednti az

Jjabb hozzavaldkat.

9. LEPES: Kapcsolja ki és hizza ki az omlett készitét a halézati alizatbal.
Hagyja a fedelét felnyitva lehdini.

Megjegyzés: Haszndlat elétt mindig melegitse elé a
tapaddsmentes sutélapokat. Haszndlat kdzben a piros
héjelzd ldmpa be- és kikapcsol, jelezve, hogy az omlett
készité fenntartja a kivalasztott hémeérsékletet.

A tapaddsmentesitd bevonat élettartramdanak
meghosszabbitdsa érdekében vékonyan kenje be
sutéolajjal a tapaddsmentes sutdlapokat.

Bizonyos hozzavaldkat, példaul a paradicsomot és hagymat
szukség esetén érdemes félig elésutni a tapaddsmentes
sutélapon, mielétt radntené az omlett-keveréket. A
receptek kdzott taldl javaslatokat a kdldnféle toltelékekhez.




Figyelem: A tapaddasmentes sutdlapok hasznalat kdzben
nagyon forrdk; a sérulések elkerllése érdekében mindig
haszndljon héalld fogokesztyt.

Figyelmeztetés: Jarjon el korlltekintéen ételkészités kdzben;
az omlett készitd gézt bocsat ki. Soha ne haszndlja az omlett
készitét nyitott fedéllel.

Tarolas

Az Omlett készitét tarolja hivds, szaraz helyen, és tarolas elétt gy6z&djdon
meg rola, hogy a készUlék lehdlt, tiszta és szaraz.

Soha ne tekerje a kdbelt szorosan az omlett készitd kdré; a karosodds
elkerllése érdekében lazdn tekerje fel.

Miszaki adatok

Termékkdd: EK4213VDEEU7
Tapfeszultség: 220-240 V~ 50/60 Hz
Teljesitmény: 850 W




. utatdban a receptekrd|
" készilt képek csupdn illusztracidként szolgdinak.




Receptek

A tapaddasmentes bevonathoz nincs szUkség sutéolaj haszndlatdara,
de a még finomabb omlett elkészitéséhez érdemes vékonyan befdjni
a sutélapokat. A zéldségek, példdaul gomba és hagyma puhitasdhoz
javasoljuk olaj haszndlatat,

Egyszerl omlett

Hozzavaldék

2-3 tojds Kevés félzsiros tej
10 g hideg vai, felkockdzva S6, bors izlés szerint

Elkészités

Melegitse el az omletft készitét,

Egy kever&taloan vagy edényben keverje simdra a tojdst és a tejet.
Keverje bele a vajat, és flszerezze sdval és borssall.

Amikor a készenlétet jelzé zodld Idmpa kikapcsol, egyenletesen dntse az
omlett-keveréket a két tapaddasmentes sutélapra.

Zarja le a fedelet, és sUsse kb. 6-8 percig, amig fel nem emelkedik.

Mediterrdn omlett
Hozzdavaldk

2 tojds ¥s hagyma, apréra vagva
25 g mozzarella sajt, reszelve 1 evékandl kakukkfd

4 koktélparadicsom, apréra vagva 1 tedskandl rozmaring

1 z6ld paprika, kimagozva és 1 tedskandl bazsalikom
apréra vagva 1 tedskandl oreganot

Y2 gerezd fokhagyma, zdzva S6, bors izlés szerint

Elkészités

Melegitse el az omletft készitét,

Egy kever&talban vagy edényben keverje simdara a két tojast, és flszerezze
séval és borssal. Adja hozzd a paradicsomot, a hagymat, a paprikat, a
fokhagymat és a flszerndvényeket,

Amikor a készenlétet jelz6 z6ld Idmpa kikapcsol, egyenletesen éntse az
omlett-keveréket a két tapaddsmentes stutélapra.

Zarja le a fedelet, susse kb. 4-5 percig, és csak ezutdn adja hozza a
mozzarelldt, SUsse tovabb az omlettet, amig aranybarna szinl és puha
nem lesz.
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Omlett paradicsommal, hagymaval és sajttal i
Hozzavaldk

2 tojas Reszelt cheddar, izlés szerint

4 koktélparadicsom, apréra vagva  So, bors izlés

Ya lilahagyma, felkockdzva szerint Olagjspray

Kevés félzsiros tej

Elkészités

Melegitse elé az omlett készitét,

Amikor a készenlétet jelz6 z6ld lGmpa kikapcsolt, vékonyan fujja be a
tapaddsmentes sutélapokat olajjal.

Tegye bele az apréra vagott paradicsomot és hagymat, és susse puhdra.
Egy keverétalban vagy edényben keverje fel a két tojast, és adja hozzd a
tejet. Flszerezze sdval és borssal.

Vegye le a paradicsomot és a hagymdat a tapaddsmentes sttélapokrdl, és
keverje az omlett-keverékhez. Keverje bele a reszelt sajtot.

Ossza el egyenléen az omlett-keveréket a tapadasmentes sutélapokiban.
Zarja le a fedelet, és sUsse kb. 6-8 percig, amig fel nem emelkedik.

PA) &

Omlett paradicsommal és pestéval

Hozzavalok

2 tojas 1 evékandl piros vagy zold pesto
4 koktélparadicsom, félbe vagva SO, bors izlés szerint

Elkészités

Melegitse eld az Omlett készitét,

Egy keverétalban vagy edényben keverje simdara a két tojast, és flszerezze
séval és borssal. Alaposan keverje dssze az dsszes hozzavalot.

Amikor a készenlétet jelzd zold Idmpa kikapcsol, egyenletesen dntse az
omlett-keveréket a két tapaddasmentes sutdlapra.

Zarja le a fedelet, és stsse kb. 6-8 percig, amig fel nem emelkedik.
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Hal tikka

Osszetevék

2,9 kg egész keszeq, vords friss gyombérgybkér
csattogdhal vagy 6 szelet tonhal 2 evékandl olivaolaj
vagy hasonlé hal 3 tedskandl kbménymag
4 gerezd fokhagyma apréra reszelve 2 tedskandl kurkuma
vagy zUzva 2 tedskandl édes chillipor
6 evékandl sima joghurt SO, bors izlés szerint

2 evékandl finomra &rolt

Elkészités

Ha egész halat haszndl, kaparja le mindkét oldaldn a bérét.

Keverje 0ssze a gydmbért és a fokhagymat, izesitse soval, majd dérzsdlie
be a halat.

Keverje 6ssze a joghurtot az olagjjal, a fUszerekkel és az izesitdkkel.

Vonja be a halat kivul-belll a keverékkel, majd sutésig tegye hitébe.
SUtés eldtt melegitse fel a grillt,

Helyezze a halat az alsé héalld sttélapra, csukja le a fedelet, és sUsse kb.
4-5 percig, amig a hal &t nem sl (tonhal vagy hasonld hal esetén a sttési
id® k. 3-4 percre rovidul).

Kindlja friss, ropogos salataval.

Ha&zi marhaburger

Osszetevdk

350 g frissen dardlt marhahds S6 és frissen 6rolt fekete bors
1 tojds

1 tedskandl szaritott vegyes

gyogyndvény (kakukkfd és oregano)

Elkészités

Melegitse elé a grillt.

Keverje 6ssze a marhahust és a gyogyndvényeket keverdtaloan, adja
hozzd a tojdast, majd jol flszerezze be.

Ossza el 2 részre, és formdzzon hamburgereket,

Helyezze a pogdcsdkat az alsé tapaddsmentes sUtélapra, csukja le a
fedelet, és susse kb. 7-9 percig, amig barndra nem sulnek.

Talalja hamburgerbuciban, flszerezve és saldtaval.
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Omlett paradicsommal és pestéval

Hozzavaldk

2 tojas 1 evékandl piros vagy zéld pesto
4 koktélparadicsom, félbe vagva S6, bors izlés szerint

Elkészités

Melegitse eld az Omlett készitot,

Egy kever&talban vagy edényben keverje simdra a két tojast, és flszerezze
séval és borssal. Alaposan keverje dssze az &sszes hozzavalot.

Amikor a készenlétet jelzé zold Idmpa kikapcsol, egyenletesen dntse az
omlett-keveréket a két tapaddsmentes sttélapra.

Zarja le a fedelet, és sUsse kb. 6-8 percig, amig fel nem emelkedik.
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A terméken szereplé athlzott kuka szimbdlum azt jelenti, hogy ezt a
berendezést kdrnyezetkiméld mddon kell artalmatianitani, ha tdbbet
mar nem haszndlja, vagy ha ténkrement. A helyi Snkormdanyzatndl E

megtudhatja, hol adhatja le a terméket djrahasznositds céliddl. —
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