Prima del primo utilizzo

Lavare accuratamente a mano e asciugare bene.

FASE 1: sollevare il coperchio e rimuoverlo dal vassoio di raccolta. Rimuovere la base sollevandola dal
vassoio di raccolta.

FASE 2: estrarre le lame in acciaio inox dal vassoio di raccolta, quindi riposizionare saldamente la base e
il coperchio.

Utilizzo come cubettatrice

FASE 1: selezionare una lama cubettatrice. Afferrare la lama in acciaio inox dal bordo e inserirla nella base
allineando con cautela i bordi fino a quando non scatta in posizione.

FASE 2: posizionare la frutta o la verdura scelta sulla lama con il lato piatto o piu grande rivolto verso il basso.

FASE 3: chiudere il coperchio e premere verso il basso per tagliare la frutta o la verdura; i dadini si
depositeranno nel vassoio sottostante.

FASE 4: utilizzando il raschietto, rimuovere eventuali residui di cibo dal coperchio prima di riutilizzarlo.
FASE 5: per rimuovere la lama in acciaio inox, spingere con cautela il lato stretto dal basso verso I'alto.

AVVERTENZA: per evitare di danneggiare il tritatutto, tagliare in piccoli pezzi

frutta e verdura di grandi dimensioni, come cipolle o patate.

Utilizzo come mandolina
FASE 1: sceﬁliere la lama in acciaio inox desiderata. Afferrare la lama in acciaio inox dal bordo e inserirla
nella base allineando con cautela i bordi fino a quando non scatta in posizione.

FASE 2: spingere la frutta o la verdura sulle sporgenze sulla parte inferiore della protezione per le dita fino
a fissarla saldamente. Premere gli alimenti sulla lama in accialo inox e farla scorrere avanti e indietro con un
movimento delicato per grattugiare, sminuzzare o affettare frutta o verdura.

FASE 3: per rimuovere la lama in acciaio inox, spingere con cautela il lato stretto dal basso verso l'alto.
Pulizia del tritatutto

Non adatto per I'uso in lavastoviglie.

Lavare a mano utilizzando un detergente delicato e un panno morbido.

Non utilizzare spugne o detergenti aggressivi o abrasivi, onde evitare possibili danni. Sciacquare e
asciugare accuratamente.

Per rimuovere gli alimenti depositati nelle lame, utilizzare una spazzola morbida con acqua calda e sapone.
Come riporre il prodotto

Non conservare gli accessori bagnati; riporre in un luogo pulito e asciutto.

Riporre le lame in acciaio inox con cautela e in modo sicuro. Per evitare lesioni o danni, si consiglia di riporre
sempre le lame in acciaio inox nel vassoio di raccolta.

PL | Prosimy o zachowanie niniejszej instrukcji na przysztosc.

INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Nie wolno uzywac ostrzy ze stali nierdzewnej bez ostony palcéw.

Podczas zaktadania, zdejmowania, czyszczenia lub przechowywania ostrza ze stali nierdzewnej nalezy
zachowac ostroznosc.

OSTRZEZENIE: OSTRE OSTRZA, ZACHOWAC OSTROZNOSC.

PRZECHOWYWAC POZA ZASIEGIEM DZIECI.

Przed pierwszym uzyciem

Noze nalezy umyc¢ recznie i doktadnie wysuszyc.

KROK 1: Zdejmij qurgyvkq, podnoszac ja i zdejmujac z tacy zbierajacej. Wyjmij podstawe ostrzy, unoszac
ja i wyjmujac z tacki zbierajace;j.

'KR(l)<K 2: Zdejmij ostrza ze stali nierdzewnej z tacy zbierajacej, a nastgpnie bezpiecznie zamontuj podstawe
i pokrywe.

Krojenie w kostke

KROK 1: Wybierz ostrze do krojenia w kostke. Trzymajac ostrze ze stali nierdzewnej za krawedz, wtéz je do
podstawy, ostroznie ustawiajac krawedzie, az zatrzasnie si¢ na swoim miejscu.

KROK 2: Umiesc wybrany owoc lub warzywo na ostrzu ptaska lub wiekszg strong skierowang w dét.
KROK 3: Zamknij pokrywke i docisnij, aby pokroi¢ owoce lub warzywa. Pokrojone w kostke owoce lub
warzywa zbierajg sie w tacy zbierajgcej ponizej.

KROK 4: Za pomoca skrobaczki usur resztki zywnosci z pokrywki przed ponownym uzyciem.

KROK 5: Aby wymontowac ostrze ze stali nierdzewnej, ostroznie popchnij jego waska strone od dotu do gory.

OSTRZEZENIE: Aby uniknac uszkodzenia rozdrabniacza do zywnosci, duze

owoce i warzywa, takie jak cebula lub ziemniaki, nalezy przed uzyciem
pokroi¢ na mate kawatki.

Uzywanie jako mandoliny
KROK 1: Wybierz odpowiednig nasadke ostrza ze stali nierdzewnej. Trzymajac ostrze ze stali nierdzewnej za
krawedz, wt6z je do podstawy ostrza, ostroznie ustawiajac krawedzie, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

KROK 2: Wcisnij wybrane owoce lub warzywa na koricéwki na spodzie ostony palcéw, az znajda sie w
odpowiednim miejscu. Przyci$nij zywnosc¢ do ostrza ze stali nierdzewnej i ptynnym przesuwaj w obie strony,
aby zetrze¢ lub pokroi¢ owoce lub warzywa.

KROK 3: Aby wymontowac ostrze ze stali nierdzewnej, ostroznie popchnij jego waska strone od dotu do gory.
CZYSZCZENIE ROZDRABNIACZA DO ZYWNOSCI

Nie nadaje si¢ do mycia w zmywarkach.

My¢ recznie z dodatkiem tagodnego detergentu i z wykorzystaniem migkkiej szmatki.

Do czyszczenia nie nalezy uzywac silnych lub sciernych detergentéw ani drucianych zmywakow, poniewaz
moga one spowodowac uszkodzenia. Doktadnie optucz i osusz.

Aby usunad resztki zywnos¢ z ostrzy, uzyj miekkiej szczotki z ciepta woda z mydtem.
Przechowywanie
Nie przechowywac wilgotnego urzadzenia; przechowywac w suchym, czystym miejscu.

Ostroznie i bezpiecznie przechowuj ostrza ze stali nierdzewnej. Aby zapobiec obrazeniom ciata lub
uszkodzeniu urzadzenia, zaleca si¢ przechowywanie ostrza ze stali nierdzewnej wewnatrz tacy zbierajace;j.
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EN | Please retain instructions for future reference.
SAFETY INSTRUCTIONS

Do not use the stainless steel blade attachments without the finger guard.
Exercise caution when attaching, removing, cleaning, or storing the stainless steel blade attachments.

WARNING: SHARP BLADES; HANDLE WITH CARE.

KEEP OUT OF THE REACH OF CHILDREN.

Before first use

Hand-wash carefully and dry thoroughly.

STEP 1: Remove the lid by lifting up and away from the collecting tray. Remove the attachment base by lifting
up and away from the collecting tray.

STEP 2: Remove the stainless steel blade attachments from the collecting tray and then securely replace
the attachment base and lid.

Using as a dicer

STEP 1: Select a dicer blade. Holding the stainless steel blade attachment by the edge, insert it into the
attachment base by carefully lining up the edges until it clicks into place.

STEP 2: Place the chosen fruit or vegetable onto the dicer blade with the flat or larger side facing down.

STEP 3: Close the lid and press down to dice the fruit or vegetables; the diced fruit or vegetables will collect
in the collecting tray below.

STEP 4: Using the food scraper, remove any food residue from the lid before using again.
STEP 5: To remove the stainless steel blade attachment, carefully push the narrow side upwards from below.

WARNING: To avoid damaging the food chopper, large fruit and vegetables,

such as onions or potatoes, must be cut into small chunks before use.

Using as a mandoline

STEP 1: Select the required stainless steel blade attachment. Holding the stainless steel blade attachment
by the edge, insert it into the attachment base by carefully lining up the edges until it clicks into place.
STEP 2: Push the chosen fruit or vegetable onto the pronﬁ;s on the underside of the finger guard until it is
securely attached. Press the food onto the stainless steel blade attachment and slide it back and forth using
a smooth motion to grate, shred or slice the fruit or vegetable.

STEP 3: To remove the stainless steel blade attachment, carefully push the narrow side upwards from below.
Cleaning the food chopper

Not safe for dishwasher use.

Hand-wash only using a mild detergent and soft cloth.

Never use harsh or abrasive cleaners or scourers as this could cause damage. Rinse and dry thoroughly.
To remove food lodged in the blades, use a soft brush with warm, soapy water.

Storage

Do not store wet; store in a clean, dry place.

Store the stainless steel blade attachments carefully and safely. To prevent injury or damage, it is
recommended to always store the stainless steel blade attachments in the collecting tray.

FR | Veuillez conserver ces instructions pour référence ultérieure.
CONSIGNES DE SECURITE

N'utilisez pas les lames en acier inoxydable sans le protege-doigts.
Soyez prudent lors de la mise en place, du retrait, du nettoyage ou du stockage des lames en acier inoxydable.

AVERTISSEMENT : LAME TRANCHANTES ; MANIPULEZ AVEC

PRECAUTION. GARDER HORS DE PORTEE DES ENFANTS.

Avant la premiére utilisation

Laver a la main et sécher soigneusement

ETAPE 1: retirez le couvercle en le soulevant et en I'éloignant du plateau de collecte. Retirez la base de
I"accessmre en la soulevant et en I'éloignant du plateau de collecte.

ETAPE 2 : retirez les lames en acier inoxydable du plateau de collecte, puis remettez en place la base de
l'accessoire et le couvercle.

Utilisation en tant que lame

ETAPE 1: sélectionnez une lame de découpage. En tenant la lame en acier inoxydable par le bord, insérez-la
dans la base de l'accessoire en alignant soigneusement les bords jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.

ETAPE 2 : placez le fruit ou le légume choisi sur la lame, le c6té plat ou le plus grand vers le bas.

ETAPE 3 : fermez le couvercle et appuyez sur la lame pour couper le fruit ou le légume en dés ; les dés se
déposent dans le plateau de collecte situé en dessous.

ETAPE 4 : a |'aide du grattoir, retirez tout résidu alimentaire du couvercle avant de le réutiliser.

ETAPE 5 : pour retirer la lame en acier inoxydable, poussez délicatement le c6té étroit vers le haut.

AVERTISSEMENT : pour éviter d'endommager le hachoir, les gros fruits et

légumes, tels que les oignons ou les pommes de terre, doivent étre coupés
en petits morceaux avant utilisation.

Utilisation en tant que mandoline

ETAPE 1: sélectionnez la lame en acier inoxydable souhaitée. En tenant la lame en acier inoxydable par le bord,
insérez-la dans la base de I'accessoire en alignant soigneusement les bords jusqu'a ce qu'elle s'enclenche.
ETAPE 2 : poussez le fruit ou le Iégume choisi sur les dents situées sous le protege-doigts jusqu'a ce qu'il
soit bien ﬁxeA)Ap?uyez I'aliment sur la lame en acier inoxydable et faites-la glisser d'avant en arriere d'un
mouvement régulier pour raper, déchiqueter ou trancher le fruit ou le Iégume.

ETAPE 3 : pour retirer la lame en acier inoxydable, poussez délicatement le coté étroit vers le haut.
Nettoyage du hachoir

Ne passe pas au lave-vaisselle.

Lavez a la main uniquement avec un détergent doux et un chiffon doux.

Afin de ne pas endommager le produit, n'utilisez jamais de nettoyants ou de tampons a récurer agressifs
ou abrasifs. Rincez et séchez completement.
Pour retirer les aliments coincés dans les lames, utilisez une brosse douce et de I'eau chaude savonneuse.

Stockage

Ne le rangez pas alors qu'il est encore mouillé ; une fois sec, rangez-le dans un endroit propre et sec.
Rangez les lames en acier inoxydable avec précaution et en toute sécurité. Pour éviter toute blessure ou tout

dommage, il est recommandé de toujours ranger les lames en acier inoxydable dans le plateau de collecte.
NL | Bewaar de instructies voor toekomstige raadpleging.
VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Gebruik de roestvrijstalen meshulpstukken niet zonder de vingerbeschermer.
Wees voorzichtig bij het bevestigen, verwijderen, reinigen en opbergen van de roestvrijstalen meshulpstukken.

WAARSCHUWING: SCHERPE MESSEN; VOORZICHTIG GEBRUIKEN.

BUITEN HET BEREIK VAN KINDEREN HOUDEN.

Vé6r het eerste gebruik
Was het product zorgvuldig met de hand af en droog het goed af.

STAP 1: Verwijder de deksel door deze van de opvangbak te tillen. Verwijder de hulpstukbasis door deze
van de opvangbak te tillen.

STAP 2: Verwijder de roestvrijstalen meshulpstukken uit de opvangbak en plaats de hulpstukbasis en
deksel goed terug.

Gebruiken om blokjes te snijden

STAP 1: Kies een huIEstuk voor blokjes. Pak het roestvrijstalen meshulpstuk bij de rand vast, lijn de randen
zorgvuldig uit en druk het hulpstuk op de hulpstukbasis tot het vastklikt.

STAP 2: Plaats het fruit of de groente op de blokjessnijder met de platte of grotere kant naar beneden.
STAP 3: Sluit de deksel en druk omlaag om het fruit of de groente in blokjes te snijden. De blokjes worden
opgevangen in de opvangbak eronder.

STAP 4: Verwijder met de voedselschraper eventuele resten van de deksel voordat u weer gaat snijden.

STAP 5: U kunt het roestvrijstalen meshulpstuk verwijderen door de smalle kant voorzichtig van onder
naar boven te duwen.

WAARSCHUWING: Voorkom schade aan het snijapparaat door groot fruit

en grote groenten, zoals uien of aardappels, voor gebruik in kleinere stukken
te snijden.

Als mandoline gebruiken

STAP 1: Kies het gewenste roestvrijstalen meshulpstuk. Pak het roestvrijstalen meshulpstuk bij de rand vast,
lijn de randen zorgvuldig uit en druk het hulpstuk op de hulpstukbasis tot het vastklikt.

STAP 2: Duw het fruit of de groente stevig vast op de pinnen aan de onderkant van de vingerbeschermer.
Druk het voedsel op het roestvrijstalen meshulpstuk en schuif het in soepele bewegingen heen en weer
om het te raspen of snijden.

STAP 3: U kunt het roestvrijstalen meshulpstuk verwijderen door de smalle kant voorzichtig van onder
naar boven te duwen.

Het snijapparaat schoonmaken

Kan niet in de afwasmachine.

Alleen met de hand reinigen met een mild reinigingsmiddel en een zachte doek.

Gebruik geen agressieve reinigingsmiddelen of schuursponsjes. Deze kunnen schade veroorzaken. Spoel
en droog grondig af.
Gebruik een zachte borstel en een warm sopje om voedsel dat vastzit in de messen te verwijderen.

Opbergen

Niet nat opbergen. Bewaar op een schone, droge plaats.

Berg de roestvrijstalen meshulpstukken voorzichtig en veilig op. Het is raadzaam om de roestvrijstalen
meshulpstukken altijd in de opvangbak op te bergen om letsel of schade te voorkomen.

DE | Bitte bewahren Sie die Anweisungen zur spateren Verwendung auf.

SICHERHEITSHINWEISE

Verwenden Sie die Edelstahlklingenaufsatze nicht ohne den Fingerschutz.

Gehen Sie beim Anbringen, Entfernen, Reinigen oder Aufbewahren der Edelstahlklingenaufsatze stets
vorsichtig vor.

WARNUNG: KLINGE IST SCHARF; VORSICHTIG HANDHABEN.

AUSSERHALB DER REICHWEITE VON KINDERN AUFBEWAHREN.

Vor dem ersten Gebrauch

Vorsichtig mit der Hand spiilen und griindlich abtrocknen.

SCHRITT 1: Nehmen Sie den Deckel ab, indem Sie ihn nach oben von der Auffangschale abheben. Entfernen

Sie die Basis fiir Aufsétze, indem Sie sie nach oben von der Auffangschale heben.

SCHRITT 2: Nehmen Sie die Edelstahlklingenaufsatze von der Auffangschale ab und setzen Sie die Basis

fiir Aufsétze und den Deckel wieder sicher auf.

Verwendung der Wiirfelklinge

SCHRITT 1: Wahlen Sie eine Wiirfelklinge aus. Halten Sie den Edelstahlklingenaufsatz an der Schneide fest

und setzen Sie ihn in die Aufsatzbasis ein, indem Sie die Schneiden vorsichtig ausrichten, bis er einrastet.

gCP:(I?ITT 2: Legen Sie die Frucht oder das Gemiise mit der flachen oder gréBeren Seite nach unten auf
ie Klinge.

SCHRITT 3: SchlieBen Sie den Deckel, und driicken Sie ihn nach unten, um das Obst oder Gemise zu

wiirfeln. Das gewiirfelte Obst oder Gemiise sammelt sich in der Auffangschale unten.

SCHRITT 4: Entfernen Sie mit dem Schaber vor der erneuten Verwendung alle Lebensmittelreste vom Deckel.

SCHRITT 5: Um den Edelstahlklingenaufsatz zu entfernen, driicken Sie die schmale Seite vorsichtig von
unten nach oben.

WARNUNG: Um eine Beschéddigung des Zerkleinerers zu vermeiden,

mussen groBe Friichte und Gemtise wie Zwiebeln oder Kartoffeln vor der
Verwendung in kleine Stiicke geschnitten werden.

Verwendung als Mandoline

SCHRITT 1: Wéhlen Sie den erforderlichen Edelstahlklingenaufsatz aus. Halten Sie den Edelstahlklingenaufsatz
gn der Schneide fest und setzen Sie ihn in die Aufsatzbasis ein, indem Sie die Schneiden vorsichtig ausrichten,
is er einrastet.

SCHRITT 2: Driicken Sie das gewiinschte Obst oder Gemiise auf die Zacken auf der Unterseite des
Fingerschutzes, bis es fest sitzt. Driicken Sie die Speisen auf den Edelstahimesseraufsatz und schieben
Sije sie mit ﬁine&gleichméﬁigen Bewegung vor und zuriick, um Obst oder Gemdise zu reiben, zu zerkleinern
oder zu schneiden.

SCHRITT 3: Um den Edelstahlklingenaufsatz zu entfernen, driicken Sie die schmale Seite vorsichtig von
unten nach oben.

REINIGEN DES ZERKLEINERERS

Nicht splilmaschinengeeignet.

Reinigen Sie den Zerkleinerer nur mit einem milden Reinigungsmittel und einem weichen Tuch von Hand.
Verwenden Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme, da es sonst
zu Beschéadigungen kommen kann. Spiilen Sie ihn gut ab und trocknen Sie ihn griindlich ab.

Um in den Klingen festsitzende Lebensmittel zu entfernen, verwenden Sie eine weiche Biirste mit
warmem Seifenwasser.

Aufbewahrung

Nicht feucht in den Schrank stellen, sondern trocken und sauber aufbewahren.

Bewahren Sie die Edelstahlklingenaufsatze vorsichtig und sicher auf. Um Verletzungen oder Beschadigungen
zu vermeiden, wird empfohlen, die Edelstahlklingenaufsatze immer in der Auffangschale aufzubewahren.
ES | Conserve estas instrucciones como referencia futura.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

No utilice los accesorios con cuchillas de acero inoxidable sin el protector para los dedos.

Tenga cuidado al montar, desmontar, limpiar o guardar los accesorios de la cuchilla de acero inoxidable.

ADVERTENCIA: LAS CUCHILLAS ESTAN AFILADAS; MANIPULE EL
PRODUCTO CON CUIDADO.

MANTENER FUERA DEL ALCANCE DE LOS NINOS.

Antes del primer uso

Lavelos a mano y séquelos por completo.

PASO 1: Retire la tapa levantdndola y separandola de la bandeja de almacenamiento. Retire la base para
el accesorio levantandola y separandola de la bandeja de almacenamiento.

PASO 2: Retire los accesorios con cuchillas de acero inoxidable de la bandeja de almacenamiento y,
después, vuelva a colocar de forma segura la base para el accesorio y la tapa.

Uso como troceador

PASO 1: Elija uno de los accesorios con cuchillas troceadoras. Sujete el accesorio de la cuchilla de acero
inoxidable por el borde e insértelo en la unidad principal de la base para el accesorio, asegurandose de
que los bordes queden alineados y de que encaje en su sitio.

PASO 2: Coloque la pieza de fruta o verdura elegida en el accesorio con cuchilla para trocear con el lado
plano o mas grande orientado hacia abajo.

PASO 3: Cierre la tapa y presione hacia abajo para trocear las frutas o verduras; las frutas o verduras
cortadas en dados se quedardn en la bandeja de almacenamiento de abajo.

PASO 4: Utilice el raspador para eliminar los restos de alimentos de la tapa antes de volver a utilizar la picadora.
PASO 5: Para retirar el accesorio con cuchilla de acero inoxidable, ejerza presion hacia arriba en el lado
estrecho con cuidado.

ADVERTENCIA: Para evitar dafiar la picadora, las frutas y verduras grandes,

como cebollas o patatas, deben cortarse en trozos pequefios previamente.

Uso como mandolina

PASO 1: Elija el accesorio con cuchilla de acero inoxidable correspondiente. Sujete el accesorio con cuchilla
de acero inoxidable por el borde y coléquela en la base para el accesorio alineando cuidadosamente los
bordes hasta que encaje en su sitio.

PASO 2: Empuje la pieza de fruta o verdura elegida sobre las puas de la parte inferior del protector para los
dedos hasta que quede bien fijada. Presione la pieza de fruta o verdura sobre el accesorio con cuchilla de
acero inoxidable y deslicela hacia delante y hacia atrds suavemente para rallar, cortar en tiras o en rodajas.

PASO 3: Para retirar el accesorio con cuchilla de acero inoxidable, ejerza presion hacia arriba en el lado
estrecho con cuidado.

Limpieza de la picadora

El producto no es apto para lavavajillas.

Limpiela a mano con un jabén que no sea agresivo y un pafio suave.

Nunca utilice productos de limpieza fuertes o abrasivos ni estropajos, ya que su uso podria causar dafios
en el articulo. Enjuague y seque cuidadosamente.

Para retirar los alimentos que se hayan quedado atascados en las cuchillas, utilice un cepillo suave, agua
tibia y jabon.
Almacenamiento

No guarde la picadora himeda; guardela en un lugar limpio y seco.

Guarde los accesorios con cuchillas de acero inoxidable con cuidado P/ de forma segura. Para evitar lesiones
o dafios, se recomienda guardar siempre los accesorios con cuchillas de acero inoxidable en la bandeja
de almacenamiento.

IT | Conservare il manuale di istruzioni per riferimento futuro.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Non utilizzare le lame in acciaio inox senza la protezione per le dita.
Prestare attenzione quando si fissano, si rimuovono, si puliscono o si ripongono le lame in acciaio inox.

AVVERTENZA: LAME AFFILATE, MANEGGIARE CON CURA.
TENERE FUORI DALLA PORTATA DEI BAMBINI.






