SALTER

MEAT THERMOMETER
Instructions and Guarantee

Register your product today at
www.salterhousewares.co.uk/product-registration

TEMPERATURE CHART
Meat U(f(l:)’A
Beef & Veal (Whole Cuts) H 63
Minced Beef (Beef Burgers) g 72
Other Minced Meats & Sausages ? T4
Lamb (Whole Cuts) h 63
Pork/Ham (Whole Cuts) N o
Fish >d» | 6
Poultry y Th

*USDA stated temperatures are the minimum safe internal temperature

@ USING PRODUCT The thin tip of the probe measures the current temperature.

1. Be sure meat is entirely thawed to the centre before using meat thermometer.

2. Gently insert the tip of the probe into the centre (thickest part) of the meat/food,
but not in contact with bone, fat or gristle. INSERT THE PROBE A MINIMUM OF
4em INTO MEAT.

3. Place meat in oven. When thermometer reaches desired temperature, remove meat
from oven. THERMOMETER WILL GET HOT - DO NOT TOUCH WITH BARE HANDS!

TEMPERATURE CHARTS For your guidance, the temperature chart at the front of this booklet
shows meat temperature recommendations from the USDA*. Use of fresh ingredients and safe
food handling is very important. The manufacturer accepts no responsibility or liability for
food borne illnesses which may occur from food prepared using this product or temperature
charts.

* USDA = United States Department of Agriculture, currently publishing the most detailed
recommended guidelines.

RESTING MEATS ONCE MEAT/POULTRY has reached its final temperature, always rest for
aminimum of 3 minutes before carving/ serving. For really succulent meat you may wish

to rest for longer.

CARE CAUTIONS « WARNING HOT SURFACE! Always wear a heat resistant glove when
handling the thermometer. « At temperatures over 230°C the dial printing may start

to discolour. » DO NOT leave in oven at temperatures above 280°C. + DO NOT immerse in

cold water after removing thermometer from food. Allow thermometer to cool at room
temperature. « Clean with a damp cloth. Grease or other stubborn marks can be removed
from metal parts with a scouring pad. DO NOT wash in a dishwasher or immerse in water.
The thermometer is NOT suitable for use in a microwave oven. Always remove from oven
when using self-cleaning cycle.
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15 YEAR GUARANTEE (UK & Ireland) FKA Brands Ltd guarantees this product from defect
in material and workmanship for a period of 15 years from the date of purchase, except

as noted below. This FKA Brands Ltd product guarantee does not cover damage caused by
misuse or abuse; accident; the attachment of any unauthorised accessory; alteration to the
product; or any other conditions whatsoever that are beyond the control of FKA Brands Ltd.
This guarantee is effective only if the product is purchased and operated in the UK / EU. A
product that requires modification or adaptation to enable it to operate in any country other
than the country for which it was designed, manufactured, approved and / or authorised,

or repair of products damaged by these modifications is not covered under this guarantee.
FKA Brands Ltd shall not be responsible for any type of incidental, consequential or special
damages.

To obtain guarantee service on your product, return the product post-paid to your local
service centre along with your dated sales receipt (as proof of purchase). Upon receipt, FKA
Brands Ltd will repair or replace, as appropriate, your product and return it to you, post-paid.
Guarantee is solely through Salter Service Centre. Service of this product by anyone other
than the Salter Service Centre voids the guarantee.

This guarantee does not affect your statutory rights. For your local Salter Service Centre, go

to www. Co.

15 YEAR LIMITED WARRANTY (Australia & New Zealand)
We or us means HoMedics Australia Pty Ltd ACN 31 103 985 717 and our contact details are
set out at the end of this warranty;
You means the purchaser or the original end-user of the Goods. You may be a domestic user
or a professional user;
Supplier means the authorised distributor or retailer of the Goods that sold you the Goods in
Australia and New Zealand; and
Goods means the product or equipment which was accompanied by this warranty and
purchased in Australia and New Zealand.
For Australia:
Our Goods come with guarantees that cannot be excluded under the Australian Consumer
Law. You are entitled, subject to the provisions of the Australian Consumer Law, to a
replacement or refund for a major failure and for compensation for any other
foreseeable loss or damage. You are also entitled, subject to the provisions of the Australian
Consumer Law, to have the Goods repaired or replaced if the goods fail to be of acceptable
quality and the failure does not amount to a major failure. This is not a complete statement
of your legal rights as a consumer.
For New Zealand:
Our Goods come with guarantees that cannot be excluded under the Consumer Guarantees
Act 1993. This guarantee applies in addition to the conditions and guarantees implied by
that legislation.
The Warranty:
HoMedics sells its products with the intent that they are free of defects in manufacture
and workmanship under normal use and service. In the unlikely event that your HoMedics
product proves to be faulty within 15 years from the date of purchase due to workmanship
or materials only, we will replace it at our own expense, subject to the terms and conditions
of this guarantee. The warranty period is limited to 3 months from the date of purchase for
products used commercially/professionally.
Terms and Conditions:
In addition to the rights and remedies that you have under the Australian Consumer Law,
Consumer Guarantees Act of New Zealand or any other applicable law and without excluding
such rights and remedies warranty against defects:
. The Goods are designed to withstand the rigors of normal household use and are

It 1 to the highest standards using the highest quality components. Whilst
unlikely, if, during the first 15 Years (3 months commercial use) from their date of
purchase from the Supplier (Warranty Period), the Goods prove defective by reason of
improper workmanship or materials and none of your statutory rights or remedies apply,
we will replace the Goods, subject to the terms and conditions of this warranty.
We do not have to replace the Goods under this Additional Warranty if the Goods have
been damaged due to misuse or abuse, accident, the attachment of any unauthorized
accessory, alteration to the product, improper installation, unauthorised repairs or
modifications, improper use of electrical/power supply, loss of power, malfunction
of damage of an operating part from failure to provide manufacturer's recommended
maintenance, transportation damage, theft, neglect, vandalism, environmental conditions
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or any other conditions whatsoever that are beyond the control of HoMedics.

This Warranty does not extend to the purchase of used, repaired or second-hand products
or to products not imported or supplied by HoMedics Australia Pty Ltd, including but not
limited to those sold on offshore internet auction sites.

This Warranty extends only to consumers and does not extend to Suppliers.

Even when we do not have to replace the Goods, we may decide to do so anyway. In some
cases, we may decide to substitute the Goods with a similar alternative product of our
choosing. All such decisions are at our absolute discretion.

Allsuch replaced or substituted Goods continue to receive the benefit of this Additional
Warranty for the time remaining on the original Warranty Period (or three months,
whichever is the longest).

This Additional Warranty does not cover items damaged by normal wear and tear
including but not limited to chips, scratches, abrasions, discolouration and other minor
defects, where the damage has negligible effect on the operation or performance of the
Goods.

. This Additional Warranty is limited to replacement or substitution only. As far as the

law permits, we will not be liable for any loss or damage caused to property or persons
arising from any cause whatsoever and shall have no liability or any incidental,
consequential or special damages.

This warranty is only valid and enforceable in Australia and New Zealand.

Making a Claim:

In order to claim under this Warranty you must return the Goods to the Supplier (place

of purchase) for replacement. If this is not possible, please contact our customer service
department at the address below.

All returned Goods must be accompanied by satisfactory proof of purchase which clearly
indicates the name and address of the Supplier, the date and place of purchase and
identifies product. It is best to provide an original, legible and unmodified receipt of sales
invoice.

You must bear any expense for return of the Goods or otherwise associated with making
your claim under this Additional Warranty.

This Additional Warranty does not cover items damaged by normal wear and tear
including but not limited to chips, scratches, abrasions, discolouration and other minor
defects, where the damage has negligible effect on the operation or performance of the
Goods.

Contact:

HoMedics Australia Pty Ltd, 14 Kingsley Close, Rowville, VIC 3178 | (03) 8756 6500

Phoenix Distribution NZ Ltd, Unit 1/9 Orbit Drive, Albany, Auckland, New Zealand

0632 (09) 475 0007
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° UTILISATION DU PRODUIT : La fine pointe de la sonde mesure la température actuelle.
1. Assurez-vous que la viande est complétement décongelée avant d'utiliser le
thermometre a viande.
2. Introduisez doucement la pointe de la sonde au ceeur (partie la plus épaisse) de
la viande/de [aliment, en évitant tout contact avec les os, le gras ou le cartilage.
ENFONCER LA SONDE DE 4 cm AU MINIMUM DANS LA VIANDE.
3. Placez la viande dans le four. Retirez la viande du four lorsque le thermométre
a atteint la température désirée. LE THERMOMETRE VA CHAUFFER. NE PAS LE
TOUCHER A MAIN NUE !
TABLEAU DES TEMPERATURES Pour vous guider, le tableau des températures au début de
ce livret présente les recommandations de [USDA* en matiére de température idéale pour la
viande. Il est trés important d'utiliser des ingrédients frais et de manipuler les aliments de
maniere sire. Le fabricant n'assume aucune responsabilité ou obligation quant aux maladies
d'origine alimentaire susceptibles de se déclarer suite a la préparation d'aliments en utilisant
ce produit ou le tableau des températures.
*USDA = Département de [Agriculture des Etats-Unis, qui a publié les recommandations les
plus détaillées a ce jour.
TEMPS DE REPOS DE LA VIANDE Dés que la viande/volaille a atteint sa
finale, laissez-1a toujours reposer pendant au moins 3 minutes avant de la découper/servir.
Pour obtenir une viande vraiment succulente, il est préférable de la laisser reposer plus
longtemps.
ENTRETIEN ET PRECAUTIONS - ATTENTION SURFACE CHAUDE ! Toujours utiliser une
manique quand vous mani le thermometre. « A des 6 supérieures




a230°C, le cadran indicateur risque de se décolorer. « NE PAS laisser dans le four si la
température dépasse 280°C. « NE PAS immerger dans de leau froide apres avoir retiré
le thermometre de Ualiment. Laisser refroidir le thermomeétre a température ambiante.

« Nettoyer avec un chiffon humide. La graisse et autres traces tenaces sur les piéces en
métal peuvent s'enlever avec un tampon a récurer. NE PAS laver dans un lave-vaisselle ou
immerger dans de (eau. Le thermométre ne convient PAS a une utilisation dans un four a
micro-ondes. Toujours Uenlever du four avant de p le cycle daut

GARANTIE 15 ANS FKA Brands Ltd garantit ce produit exempt de vices de matériaux et de
fabrication, pendant une période de 15 ans a compter de la date d'achat ; hormis les cas
indiqués ci-dessous. Cette garantie FKA Brands Ltd ne couvre pas les dommages causés

par toute mauvaise utilisation ou abus, par tout accident, par tout accessoire utilisé sans
autorisation, par toute modification apportée au produit, ni par toutes autres circonstances
ne pouvant étre imputées a FKA Brands Ltd. Cette garantie ne prend effet que dans la mesure
ol le produit est acheté et utilisé au Royaume-Uni / dans (UE. Un produit devant faire (objet
de modifications ou de réglages, afin de permettre son fonctionnement dans un pays autre
que celui pour lequel il a été congu, fabriqué, approuvé et / ou autorisé, ou toutes réparations
de produits endommagés par ces modifications, ne sont pas couverts par cette garantie.
FKA Brands Ltd ne saurait &tre tenue responsable de tout type de dommages accidentels,
consécutifs ou particuliers. Pour bénéficier du service de garantie sur votre produit, veuillez
renvoyer le produit par colis affranchi au Service apres-vente, accompagné de votre facture
datée (preuve d'achat). A réception, FKA Brands Ltd procédera a la réparation ou, le cas
échéant, au remplacement de votre produit et vous le réexpédiera, sans frais de port supplé-
mentaires. Seul le Service apres-vente Salter est habilité a traiter une demande de garantie.
Tout service prodigué pour ce produit par quiconque autre que le Service aprés-vente Salter
entraine ['annulation de la garantie. Cette garantie n'affecte pas vos droits statutaires.

Pour contacter le Service aprés-vente Salter de votre région, veuillez consulter le site

WWW. 0.

o VERWENDUNG DES GERATES: Die diinne Spitze der Sonde misst die aktuelle

Temperatur.

1. Stellen Sie bitte sicher, dass das Fleisch vollstindig aufgetaut ist, bevor Sie das
Thermometer verwenden.

2. Fiihren -Sie die Spitze der Sonde in der Mitte (am dicksten Teil) des Fleisches/
Nahrungsmittels ein und achten Sie dabei darauf, dass sie nicht mit Knochen, Fett
oder Knorpeln in Kontakt kommt. DIE SONDE BITTE MINDESTENS 4 cm TIEF IN
DAS FLEISCH EINFUHREN.

3. Stellen Sie das Fleisch in den Ofen. Wenn das Thermometer die gewiinschte
Temperatur erreicht, nehmen Sie das Fleisch aus dem Ofen. DAS THERMOMETER
WIRD HEISS - NICHT MIT BLOSSEN HANDEN ANFASSEN!

TEMPERATURTABELLEN Zu Ihrer Orientierung finden Sie eine Temperaturtabelle auf der
Vorderseite dieser Broschiire, diese zeigt E fiir die Fleisch nach
USDA*. Die Verwendung von frischen Zutaten und ein sicherer Umgang mit Lebensmitteln
ist sehr wichtig. Der Hersteller iibernimmt keine Verantwortung oder Haftung fiir durch

L ittel iibertragene Krankheiten, die sich aus der Z itung von

unter Verwendung dieses Gerates oder seiner Temperaturtabelle ergeben.

Das *USDA = United States Department of Agriculture (Amerikanisches Landwirtschaftsmin-
isterium), vergffentlicht derzeit die detailliertesten empfohlenen Richtlinien.

RUHEN VON FLEISCH Sobald Fleisch/Gefliigel seine endgiiltige Temperatur erreicht hat, vor
dem Anschneiden/Portionieren immer mindestens 3 Minuten ruhen lassen. Fiir wahrhaft
saftiges Fleisch lassen Sie es etwas (anger ruhen.

PFLEGE UND VORSICHTSMASSNAHMEN - AC"TUNG HEISSE OBERFLAI:HE' Tragen Sie
beim Umgang mit dem Th immer hitzek huhe. ¢ Bei
Temperaturen iiber 230° C kann der Aufdruck auf derWahls:helhe aushleichen. « NICHT
bei Temperaturen iiber 280° Cim Ofen lassen. « Nach Entfernen des Thermometers aus dem
Nahrungsmittel NICHT direkt in kaltes Wasser eintauchen. Lassen Sie das Thermometer
erst auf Raumtemperatur abkiihlen. « Mit einem feuchten Tuch reinigen. Fett oder andere
hartnackige Flecken kdnnen mit einem Scheuerschwamm abgeldst werden. NICHT im
Geschirrspiiler at hen oder in Wasser eintauchen. Das Tt ist fiir eine
Verwendung im Mikrowellenofen NICHT geeignet. Bei Selbstreinigungszyklen immer aus
dem Ofen entfernen.

15 JAHRE GARANTIE FKA Brands Ltd. garantiert fiir einen Zeitraum von 15 Jahren

ab Kaufdatum, dass dieses Produkt frei von Material- und Fertigungsfehlern ist. Die

4



Produkt-Garantie von FKA Brands Ltd. umfasst keine Schaden, die durch einen nicht
bestimmungsgemaBen Gebrauch oder Missbrauch des Gerates, Unfélle, die durch Nutzung
von Zubehdrteilen, die nicht vom Hersteller zugelassen sind oder die Veranderung des
Gerétes oder i he anderen a hen, die sich der Kontrolle von FKA
Brands Ltd. in GB/EU entziehen. Ein Gerat, fiir das eine Modifikation oder Anpassung
erforderlich wird, damit es in einem anderen Land als dem Land, fiir das es entwickelt,
hergestellt, zugelassen und/oder autorisiert wurde oder die Reparatur an Geréten, die durch
diese Modifikationen beschadigt wurden, fallen nicht unter diese Garantie. FKA Brands Ltd.
haftet nicht fiir jede Art von Begleit-, Folge- oder besondere Schaden. Um einen Garantie-
Service fiir hr Gerat zu erhalten, schicken Sie das Gerat bitte zusammen mit lhrem ordentlich
datierten Einkaufsbeleg (als Nachweis fiir den Einkauf) frankiert an ihr Service Centre vor
Ort. Nach Erhalt wird FKA Brands Ltd. Ihr Gerat reparieren oder gegebenenfalls ersetzen und
frankiert an Sie zuriicksenden. Die Garantie wird ausschlieBlich durch das Salter Service
Center durchgefiihrt. Durch Service-Dienstleistungen, die nicht vom Salter Service Center
durchgefiihrt wurden, verfallt die Garantie. Diese Garantie hat keine Auswirkungen auf lhre
gesetzlich zugesicherten Rechte. Um Ihren Salter-Service-Center vor Ort zu finden, besuchen
Sie bitte www. co.uk/servi

@ MODO DE EMPLEO: La punta fina de la sonda mide la temperatura actual.

1. Asegdrese que la carne esté completamente descongelada por dentro antes de usar
el termémetro para carnes.

2. Inserte suavemente la punta de la sonda en el centro (parte mas gruesa) de la
carne/alimentos, sin que esté en contacto con huesos, grasa o cartilagos. INSERTE
LA PUNTA DE LA SONDA EN LA CARNE UNOS 4 cm, COMO MINIMO.

3. Ponga la carne en el horno. Cuando el termdmetro alcance la temperatura deseada,
saque la carne del horno. EL TERMOMETRO SE CALIENTA. ;NO LO TOQUE CON LAS

MANOS SIN GUANTES!
DIAGRAMA DE TEMPERATURA A modo orientativo, al principio de este folleto figura un
diagrama de con la para carne jada por el USDA*.

Decantese siempre que pueda por ingredientes frescos y manipule de forma segura los
alimentos. EL fabricante no asume responsabilidad ni obligacion alguna por enfermedades
derivadas de la ingestidn de alimentos preparados con este producto o en funcidn del
diagrama de temperaturas.

* USDA = Siglas en inglés del Ministerio de Agricultura de Estados Unidos, institucion que
publica las daci mas detalladas y lizad

CARNES EN REPOSO Cuando la carne/ave haya alcanzado su temperatura final, déjela
reposar durante un minimo de 3 minutos antes de trincharla/servirla. Para que a carne esté
mds jugosa, se recomienda que la deje reposar més tiempo.

CUIDADOS Y MEDIDAS PREVENTIVAS  jADVERTENCIA, SUPERFICIE CALIENTE! Péngase un
guante termorresistente cuando manipule la sonda del termémetro. « Con temperaturas
superiores a 230°C, la visualizacion de la esfera puede empezar a decolorarse. « NO lo use
con temperaturas de horno superiores a 280°C. « Cuando extraiga el termémetro de los
alimentos, NO lo sumerja en agua fria. Deje que se enfrie primero a temperatura ambiente.

« Limpie con un pafio seco. Para eliminar la grasa o manchas dificiles de piezas metalicas,
utilice un estropajo. NO lo lave en un lavavajillas ni lo sumerja en agua. El termémetro NO es
apto para su uso en un microondas. Si inicia el programa de limpieza automatica del horno,
saque primero el termdmetro.

15 ANOS DE GARANTIA FKA Brands Ltd garantiza que este producto esta libre de fallos

de fabricacidn y de mano de obra durante un periodo de 15 afios a partir de a fecha

de adquisicion, salvo las excepciones que se mencionan a continuacion. La garantia de

este producto FKA Brands Ltd no cubre los dafios causados por un mal uso o abuso, por
accidentes, por acoplamiento de accesorios no autorizados, por modificaciones al producto,
o cualquier otro condicionante que esté fuera del alcance del control de FKA Brands Ltd.
Esta garantia solo entrard en vigor si el producto se ha adquirido y se utiliza en el RU/ la UE.
La garantia no cubre las modificaciones o adaptaciones que precise el producto para que
funcione en otros paises distintos de los que va destinado, ha sido fabricado, aprobado y/o
autorizado, ni tampoco estan cubiertas las reparaciones de dafios causados en el producto
por estas modificaciones. FKA Brands Ltd no serd responsable de incidentes, consecuencias
o dafios especiales. i necesita servicio técnico cubierto por la garantia del producto,
devuelva el producto franqueado su centro de servicios local, acompafado de su recibo de
compra (como justificante). Al recibirlo, FKA Brands Ltd reparard o sustituird el producto,
seglin proceda, y se lo enviara de vuelta franqueado. La garantia Gnicamente da derecho a
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reparaciones en el Centro de Servicios Salter. Reparaciones en cualquier otro servicio técnico
distinto de su Centro de Servicios Salter anularan la garantia. Esta garantia no afecta sus
derechos legales. Si quiere contactar con su Centro de Servicios Salter visite la pagina
www.salterh co.uk/servit

o UTILIZZO DEL PRODOTTO: La punta sottile della sonda misura la temperatura attuale.

1. Controllare che la carne sia completamente scongelata al centro prima di utilizzare
il termometro per carni.

2. Inserire delicatamente la punta della sonda nel centro (parte piu spessa) della
carne/dellalimento, ma non in contatto con ossa, grasso o cartilagine. INSERIRE LA
SONDA NELLA CARNE A UNA PROFONDITA DI ALMENO 4 cm.

3. Collocare la carne in forno. Quando il termometro raggiunge la temperatura
desiderata, togliere a carne dal forno. IL TERMOMETRO SI SCALDA: NON TOCCARE

A MANI NUDE!
DIAGRAMMA DELLE TEMPERATURE A titolo orientativo, sul fronte del presente opuscolo
& riportato un diag| che mostra le per la carne consigliate dallUSDA*.
Limpiego di ingredienti freschi e una lazione sicura del cibo & molto importante.

1l produttore declina ogni obbligo o responsabilita per patologie di origine alimentare
che possono insorgere da alimenti preparati utilizzando questo prodotto o in funzione del
diagramma delle temperature.
* USDA = Ministero dellAgricoltura degli Stati Uniti, che pubblica le linee guida raccomandate
pit dettagliate e aggiornate.
CARNI A RIPOSO Una volta che la carne/pollame ha raggiunto la sua temperatura finale,
lasciarla riposare per almeno 3 minuti prima di tagliarla/servirla. Per una carne davvero
succulenta, puo essere consigliabile lasciarla riposare pili a lungo.
CURAE PREtAUZIl]NI AVVERTENZA: SUPERFICIE CALDA! Indossare sempre un guanto
quando si manipola il ters « Atemp superiori a 230°C,
la stampa del quadrante pua iniziare a scolorirsi. « NON lasciare in forno a temperature
superiori a 280°C. « NON immergere il termometro in acqua fredda dopo averlo rimosso
dall‘alimento. Lasciare raffreddare il termometro a temperatura ambiente. « Pulire con un
panno umido. L'unto o altre tracce di sporco ostinato possono essere rimosse dalle parti
metalliche con una spugna abrasiva. NON lavare in lavastoviglie né immergere in acqua. Il
termometro NON é adatto per [utilizzo in forno a microonde. Rimuovere sempre dal forno
quando si attiva il ciclo autopulente.
GARANZIA DI 15 ANNI FKA Brands Ltd garantisce il presente prodotto da difetti dei materiali
e della manodopera per un periodo di 15 anni dalla data di acquisto, fatti salvi i casi riportati
qui di seguito. La garanzia di questo prodotto FKA Brands Ltd non copre i danni causati
da uso improprio o abusivo, incidenti, cullegamentu a eventuali accessori non autorizzati,
terazione del prodotto o qualsivoglia altra condi noni bile a FKA Brands Ltd.
La presente garanzia é valida esclusivamente nel caso in cui il prodotto sia acquistato e
utilizzato nel Regno Unito/nell'UE. La presente garanzia non copre i prodotti che richiedono
modifiche o adattamenti per consentirne (uso in Paesi diversi da quello per il quale sono
stati progettati, prodotti, approvati e/o autorizzati, né i prodotti sottoposti a riparazioni per
danni prodotti da dette modifiche. FKA Brands Ltd declina ogni responsabilita per danni
incidentali, consequenziali o speciali. Per ottenere i servizi in garanzia sul prodotto, restituire
il prodotto a proprie spese al Centro Servizi locale unitamente alla ricevuta di pagamento
completa di data (come prova d'acquisto). Al ricevimento, FKA Brands Ltd provvedera alla
riparazione o sostituzione del prodotto in base a necessita e lo rispedira a spese proprie. La
garanzia é esclusivamente valida mediante il Centro Servizi Salter. Gli interventi di manuten-
zione effettuati da persona diversa dagli addetti al Centro Servizi Salter renderanno nulla la
garanzia. La presente garanzia non limita i diritti di cui gode (utente ai sen5| di legge Peril

Centro Servizi Salter locale, visitare il sito www.sal co.

o UTILIZAGAO DO PRODUTO: A ponta fina da sonda mede a temperatura atual.

1. Certifique-se de que a carne é completamente descongelada no centro antes de
utilizar o termdmetro de carne.

2. Insira cuidadosamente a ponta da sonda no centro (parte mais grossa) da carne/
alimentos, mas sem entrar em contacto com o 0sso, gordura ou cartilagem. INSIRA
A SONDA UM MINIMO DE & CM NA CARNE.

3. Cologue a carne no forno. Quando o termémetro atingir a temperatura desejada,
retire a carne do forno. 0 TERMOMETRO VAI FICAR QUENTE- NAO TOCAR COM AS
MAOS DESPROTEGIDAS!



TABELAS DE TEMPERATURAS No verso deste documento existe uma tabela de temperaturas
para sua orientagao com sugestoes de temperaturas para carne da Heston e da USDA*. 0
uso de ingredientes frescos e praticas de de alimentos em seguranga sao
fatores de muita importancia. 0 fabricante declina qualquer responsabilidade por doengas
causadas por ali feci com este produto ou com base nas
tabelas de temperaturas.
* A USDA = United States Department of Agriculture, tem atualmente em curso a publicagao
de diretrizes recomendadas mais detalhadas.
DEIXAR CARNES REPOUSAR Depois de a carne/produtos avicolas atingirem a temperatura
final, deixe sempre repousar durante pelo menos 3 minutos antes de cortar/servir. Para carne
realmente suculenta, pode fazé-la descansar mais tempo.
CUIDADOS E PRECAUGOES - ADVERTENCIA: SUPERFICIE QUENTE! Use sempre luvas
resistentes ao calor quando a sonda do termé 0. + Atemp acima
de 230°C a impressao do ponteiro pode comegar a descolorar. « NAD deixe no forno com
temperaturas acima de 280°C. « NAO mergulhe em agua fria depois de retirar o termdmetro
dos alimentos. Permita que o alcool arrefega a temperatura ambiente. « Limpe com um pano
himido. Gordura ou outras manchas dificeis podem remover-se das partes em metal com um
esfregao. NAQ lave na maquina de lavar louga nem mergulhe em agua. 0 termometro NAO é
adequado para utilizago em fornos de micro-ondas. Retire sempre do forno quando utilizar
um ciclo de auto-limpeza.
GARANTIA DE 15 ANOS A FKA Brands Ltd garante este produto de defeito de material e
de fabrico por um periodo de 15 anos a partir da data da compra, exceto como observado
abaixo. Esta garantia de produto FKA Brands Ltd ndo cobre danos causados por uso indevido
ou abuso; acidente; 0 anexo de qualquer acessdrio nao autorizado; alterago do produto;
ou quaisquer outras condigdes que estao fora do controlo da FKA Brands Ltd. Esta garantia
s0 sera efetiva se o produto for adquirido e operado no Reino Unido/UE. Um produto que
necessite de modificagao ou adaptagao para que possa funcionar em qualquer pais para
além do pais para o qual foi desenvolvido, fabricado, aprovado e/ou autorizado, ou a
reparagao de produtos danificados por estas modificagdes nao se enquadram no dmbito
desta garantia. A FKA Brands Ltd nao serd responsavel por qualquer tipo de danos acidentais,
consequentes ou especiais. Para obter servigo de garantia no seu produto, devolva o produto
pbs-pago ao centro de servigo, juntamente com seu recibo datado (como prova de compra).
Apds a rececdo, a FKA Brands Ltd reparara ou substituird, conforme apropriado, o seu produto
e devolvé-lo-a a si, ps-pago. A garantia so é valida no Centro de Servico Salter. A assisténcia
deste produto por qualquer pessoa que nao seja o Centro de Servigo Saltar anula a garantia.
Esta garantia ndo afeta os seus direitos conferidos pnr lei. Para ver o seu Centro de Servigo

Salter local, aceda a www. h o

o BRUK AV PRODUKTET: Den tynne spissen av proben maler aktuell temperatur.

1. Forsikre at kjottet er fullstendig tint i midten for du bruker kjottermometeret.

2. Sett spissen pa proben forsiktig inn i sentrum (tykkeste del) av kjottet/matvaren,
men ikke i kontakt med bein, fett eller brusk. SETT PROBEN MINST 4 cm INN |
KJOTTET.

3. Sett kjttet i ovnen. Ta kjottet ut av ovnen nar termometeret har nadd ensket
temperatur. TERMOMETERET VIL VAERE VARMT - IKKE BERGR DET MED BARE
HENDER!

TEMPERATURTABEELLER Som veiledning viser temperaturtabellene foran i brosjyren de
anbefalte kjottemperaturene fra USDA*. Bruk av ferske ingredienser og trygg mathandtering,
er meget viktig. Produsenten aksepterer ikke noe som helst ansvar for matbaren sykdom
som matte oppsta fra mat tilberedt ved a bruke dette produktet eller temperaturtabellene.
* USDA = United States Department of Agriculture, utgir for oyeblikket de mest detaljerte
anbefalte retningslinjene.
KJGTTET MA HVILE Nar kjottet/fizerkre har nadd den endelige temperaturen skal det hvile i
minimum 3 minutter for oppskjring/servering. For & oppna ekstra mort kjott ma det kanskje
hvile lenger.
PLEIE OG FORHOLDSREGLER + ADVARSEL - VARM OVERFLATE! Bruk alltid

dige hansker ved ha ing av ter « Ved over
230°C kan tallskiven begynne a misfarges. « IKKE plasser det i ovnen ved temperaturer over
280°C. « IKKE senk det i kaldt vann etter at det er fiernet fra matvaren. La termometeret
avkjoles ved romtemperatur. « Rengjor med en fuktig klut. Fett og andre besvarlige merker
kan fiernes fra lldelene med en rengjeri p. DU SKAL IKKE vaske det i en




oppvaskmaskin eller senke det i vann. Termometeret skal IKKE brukes i mikrobalgeovn. Fiern
alltid fra ovnen for du setter i gang selvrengjeringssyklusen.

15 ARS GARANTI FKA Brands Ltd garanterer at dette produktet ikke er har materielle
defekter eller produksjonsfeil i en periode pa 15 ar fra kjspsdato, utenom i tilfeller beskrevet
nedenfor. Denne produktgarantien fra FKA Brands Ltd dekker ikke skade forarsaket av feil
bruk eller misbruk, ulykke, feste av uautorisert tilbeher, endring av produktet, eller alle
andre forhold som er utenom FKA Brands Ltds kontroll. Denne garantien er kun gyldig
dersom produktet kjopes og brukes i Storbritannia/EU. Et produkt som krever modifikasjon
eller tilpasning for & kunne fungere i andre land enn landet det ble designet for, produsert i,
godkjent i og/eller autorisert, eller reparasjon av skadede produkter med disse modifikas-
jonene er ikke dekket av denne garantien. FKA Brands Ltd er ikke ansvarlig for noe slags
tilfeldig skade, folgeskade eller spesielle skader. For & fa garantert service pa ditt produkt
ma du returnere produktet med returporto til ditt lokale servicesenter sammen med din
daterte salgskvittering (som kjopebevis). Ved mottak vil FKA reparere eller erstatte, etter
eget forgodtbefinnende, ditt produkt og returnere det til deg frankert. Garantien gjelder kun
gjennom Salter Service Centre. Utfaring av service pa dette produktet av andre enn Salter
Service Centre gjer garantien ugyldig. Denne garantien pavirker ikke dine lovbestemte
rettigheter. For & finne ditt lokale Salter Service Centre, se

WWW. €o0.

@ GEBRUIK VAN HET PRODUCT: Het dunne uiteinde van de thermometersonde meet de
huidige temperatuur.
1. Zorg ervoor dat het vlees in het midden volledig is ontdooid voordat u de
vleesthermometer gebruikt.
Steek het uiteinde van de thermometersonde voorzichtig in het midden (het dikste
gedeelte) van het vlees/voedsel, maar zorg ervoor dat het niet in contact komt
met bot, vet of kraakbeen. STEEK DE THERMOMETERSONDE MINIMAAL 4 CM IN
HET VLEES.
Het vlees in de oven plaatsen. Het vlees uit de oven nemen wanneer de
thermometer de gewenste temperatuur aangeeft. DE THERMOMETER WORDT HEET
~ NIET AANRAKEN MET BLOTE HANDEN!
TABEL MET TEMPERATUREN De tabel met temperaturen voorin dit boekje geeft ter indicatie
de aanbevelingen voor vleestemperatuur aan van de USDA*. Het gebruik van verse ingre-
diénten en het veilig omgaan met voedsel zijn zeer belangrijk. De producent aanvaardt geen
verantwoordelijkheid of aansprakelijkheid voor via voedsel overgedragen ziektes die kunnen
voortvloeien uit voedsel dat is bereid met dit product of deze tabellen met temperaturen.
* USDA = United States Department of Agriculture, dat de meest gedetailleerde aanbevolen
richtlijnen op dit moment publiceert.
VLEES LATEN RUSTEN Wanneer het vlees/gevogelte de doeltemperatuur heeft bereikt, moet
u het altijd minstens drie minuten laten rusten voordat u het aansnijdt of opdient. Voor zeer
mals viees kunt u het vlees langer laten rusten.
WAARSCHUWINGEN EN VOORZORGSMAATREGELEN - WAARSCHUWING: HEET
OPPERVLAK! Draag altijd een hittebestendige handschoen bij het hanteren van
de « Bij boven 230 °C kunnen de afdrukken van
de wijzerplaat beginnen te verkleuren. « NIET in de oven laten staan bij temperaturen
boven 280 °C. « NIET in koud water dompelen nadat de thermometer uit het voedsel is
verwijderd. De thermometer tot kamertemperatuur laten afkoelen. « Met een vochtige doek
reinigen. Vet en hardnekkige vlekken kunnen met een schuursponsje van de metalen delen
verwijderd worden. NIET in een vaatwasser reinigen of in water dompelen. De thermometer
is NIET geschikt voor gebruik in een magnetron. Altijd uit de oven verwijderen als de
zelfreinigingsfunctie wordt gebruikt.
15 JAAR GARANTIE FKA Brands Ltd geeft 15 jaar garantie op materiéle en fabrieksfouten
vanaf de aankoopdatum, met uitzondering van het onderstaande. Deze productgarantie van
FKA Brands Ltd is niet van toepassing op beschadigingen veroorzaakt door verkeerd gebruik
of misbruik; ongelukken; het t igen van niet: accessoires; wijzigi
aan het product; en andere condities waar FKA Brands Ltd geen controle over heeft. Deze
garantie is alleen geldig wanneer het product aangeschaft en gebruikt wordt in het VK / de
EU. Een product dat gewijzigd of aangepast moet worden om gebruikt te kunnen worden in
een land anders dan het land waarvoor het was ontworpen, geproduceerd, goedgekeurd en/
of geautoriseerd, of reparatie van producten die beschadigd zijn door deze wijzigingen, valt
niet onder deze garantie. FKA Brands Ltd is niet verantwoordelijk voor eventuele indirecte,
speciale of gevolgschade. Om garantieservice voor uw product te krijgen, dient u het product

o

w

8



gefrankeerd naar uw plaatselijke onderhoudscentrum te sturen, samen met de gedateerde
kassabon (als bewijs van aankoop). Na ontvangst zal FKA Brands Ltd uw product repareren
of vervangen (waar nodig) en deze gefrankeerd aan u retourneren. Garantie geldt enkel

bij service door het Salter Service Centre. De garantie komt te vervallen bij service aan dit
product door iemand anders dan het Salter Service Centre. Deze garantie laat uw wettelijke
rechten onverlet. Uw lokale Salter Service Centre is te vinden op www.salterhousewares.
co.uk/servicecentres

0 MITTARIN KAYTTO Anturin ohut kirki mittaa vallitsevan lampétilan.
1. Varmista, ettd liha on taysin sulanut keskelta ennen kuin kaytt paistomittaria.
2. Laita anturin karki varovasti lihan/ruoan keskelle (pq!(suimpaan kohtaan)ja"
niin, ettei se kosketa luuta, rasvaa tai rustoa. TYONNA ANTURI LIHAN SISAAN
VAHINTAAN 4 cm:N SYVYYTEEN.
3. Aseta liha uuniin. Kun paistomittari on saavuttanut halutun lampdtilan, ota liha pois
uunista. PAISTOMITTARI TULEE KUUMAKSI - ALA KOSKETA SITA PALJAIN KASIN!
LAMPOTILATAULUKOT Tamn kirjasen alussa olevassa lmpitilataulukossa on ilmoitettu
USDA:n* antamat ldmpétilasuositukset. On erittdin tarkedd kayttad tuoreita raaka-aineita
ja noudattaa turvallista ruoan kasittelya. Valmistaja ei ota mitdan vastuuta ruokaperdisista
sairauksista, jotka saattavat johtua tdman tuotteen tai [ampotilataulukkojen kaytdstd
ruoanvalmistuksessa.
* USDA = United States Department of Agriculture (Yhdysvaltain maatalousministerid)
julkaisee talla hetkelld erittdin tarkat suositukset.
LIHAN VETAYTYMINEN Kun liha on saavuttanut lopullisen limptilansa, anna sen leviti
vahintadn 3 minuuttia ennen leikkaamista ja tarjoilua. Jotta liha olisi mahdollisimman
mehukasta, voit antaa sen levatd pidempaan.
VAROTOIMENPITEET VAROITUS! KUUMA PINTA! Kaytd aina kuumankestavaa patakinnasta,
kun kasittelet (amptilamittaria. < Asteikon tekstin vari saattaa muuttua yli 230 °C:een
lampitilassa.  ALA jita uuniin, jos lampitila on yli 280 °C. « ALA upota kylmaan veteen heti
ruoasta irrottamisen jalkeen. Anna mittarin jadhtyd huoneenldmmassa. « Puhdista kostealla
liinalla. Rasva ja muut vaikeat tahrat voidaan puhdistaa metalliosista hankaustyynylla. EI
saa pestd astianpesukoneessa eikd saa upottaa veteen. Lampatilamittaria El saa kayttad
mikroaaltouunissa. Ota pois uunista, jos kaytat uunin itsepuhdistustoimintoa.
15 VUODEN TAKUU FKA Brands Ltd takaa taman tuotteen materiaali- ja valmlstuswrheet
15 vuoden ajaksi ostopaivamaarasta (ahtien | esitettyd
FKA Brands Ltd:n tuuneen takuu ei kata vahlnkuja jotka ovat aiheutuneet tuotteen
kaytosta, iden kaytostd, tehdyistd
muutoksista tai mistadn muista syistd, joita FKA Brands Ltd ei voi hallita. Takuu on voimassa
ainoastaan, jos tuote on hankittu ja sitd kaytetdan Vhdlstyneessa kunlngaskunnan tai EUin
alueella. Takuu ei kata tehtyja ksia tai ksia jotta se toimisi jossain
muussa maassa kuin siind maassa, jota varten se on suunniteltu, valmistettu ja hyvaksytty,
eikd korjauksia laitteisiin, jotka ovat vaurioituneet tallaisista muutoksista tai sovituksista
johtuen. FKA Brands Ltd ei ole mistdan isista, valillisista tai erityisista
vahingoista. Tuotteen takuukorjauksia varten tuote on toimitettava paikalliseen Salter Service
Centreen postimaksu maksettuna ja mukaan on liitettavi péivatty ostokuitti (ostotodistus).
Vastaanotettuaan tuotteen FKA Brands Ltd korjaa tai korvaa tuotteen harkintansa mukaisesti
ja palauttaa sen postimaksu maksettuna. Takuu on voimassa ainoastaan Salter Service
Centren kautta. Tuotteen huoltaminen minkaan muun kuin Salter Service Centren kautta
johtaa takuun raukeamiseen. Tamd takuu ei vaikuta lakisadteisiin oikeuksiin. Palkalllnen
Salter Service Centre ldytyy osoil www.salter co.uk/:

e ANVANDNING AV PRODUKTEN: Den tunna tippen pa sonden méter den nuvarande
temperaturen.
. Se till att kattet ar helt upptinat dnda in i mitten innan du anvander
kottermometern.
For forsiktigt in sondens tipp i mitten (tjockaste delen) av kittet/maten, men kom
inte i kontakt med ben, fett eller brosk. FOR IN SONDEN MINST & CM I KOTTET.
Placera kittet i ugnen. Nr termometern nar Gnskad temperatur, ta ut kittet frén
ugnen. TERMOMETERN BLIR VARM - ROR INTE MED BARA HANDER!
TEMPERATURTABELLER Som riktlinje visar temperaturtabellen pa baksidan av denna
broschyr rekommenderade kattemperaturer fran USDA*. Anvand farska ingredienser och
saker mathantering dr mycket viktig. Tillverkaren ansvarar inte for sjukdomar som sprids
som kan uppsta fran mat som tillagas med denna produkt eller temperaturtabeller.
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* USDA = United States Department of Agriculture (amerikanska jordbruksdepartementet),
for Je de mest j k Jerade riktlinjerna.
LATA KOTT VILA Nr kiitt/fagel har natt sin slutliga temperatur, (3t det alltid vila minst 3
minuter innan det skars/serveras. Fr verkligt saftigt ktt kan du ténkas lata kttet vila léngre.
SKOTSEL OCH FORSIKTIGHETSATGARDER + VARNING VARM YTA! Anviind alltid en
varmebestandig handske vid hantering av termometern. « Vid temperaturer dver 230°C
kan visartavlans skrift bli missfargad. « Limna INTE i ugnen vid temperaturer dver 280°C.
« Sank INTE ner i kallt vatten efter att termometern har tagits ur fran mat. Lat termometern
svalna i rumstemperatur. « Rengdr med en fuktig trasa. Fett eller envisa fldckar kan

dgsnas fran ldelar med en sk p. Diska INTE i en diskmaskin eller sank ner i
vatten. Termometern passar INTE att anvandas i en mikrovagsugn. Ta alltid ur fran ugnen nar
sjalvrengdringscykeln anvands.
15 ARS GARANTI FKA Brands Ltd garanterar att den har produkten ar fri fran material- och
tillverkningsfel under en period av 15 ar fran inkopsdatumet, forutom vad som noteras
nedan. Denna produktgaranti fran FKA Brands Ltd omfattar inte skador orsakade av felaktig
anvandning, vanvard, olycka, anslutning av ej godkanda tillbehdr, modifieringar av produkten
eller andra forutséttningar som ligger utanfor FKA Brands Ltd. kontroll. Denna garanti galler
endast om produkten kdps och anvénds i Storbritannien eller inom EU. En produkt som
kraver modifiering eller anpassning for att kunna fungera i nagot land annat &n det land den
var designad for, tillverkad, godkand och/eller auktoriserad, eller reparation av produkter
skadade av dessa modifieringar tacks inte under denna garanti. FKA Brands Ltd. ansvarar inte
for nagon typ av tillfalliga, indirekta eller speciella skador. For att fa garantiservice pa din
produkt, returnerar du produkten med betalt porto till ditt lokala servicecenter, tillsammans
med ditt daterade kvitto (som inkdpsbevis). Efter mottagandet, kommer FKA Brands Ltd att
reparera eller ersatta, beroende pa vad som ar [ampligt, din produkt och returnera den till
dig, med porto betalt. Garantin ar bara tillgangligt via Salter Service Centre. Service av den
hér produkten av nagon annan an Salter Service Centre upphaver garantin. Denna garanti
inverkar inte pa dina lagenliga rttigheter. For ditt lokala Salter Service Centre, ga till
WWW. co.uk/servit

@ BRUG AF PRODUKTET: Maleinstrumentets tynde spids maler den nuvarende
temperatur.
1. Du skal sikre dig, at kedet er toet op helt ind til midten, for du bruger kodtermo-
metret.
2. For forsigtigt maleinstrumentets spids ind i midten (den tykkeste del) af kedet/
maden uden at komme i kontakt med ben, fedt eller brusk. FAR MALEINSTRUMEN-
TET MINIMUM 4 cm. IND | KGDET.
3. Anbring kedet i ovnen. Nar termometret nar den snskede temperatur, skal du tage
kadet ud af ovnen. TERMOMETRET VIL BLIVE VARMT - DET MA IKKE BERGRES
MED DE BARE HZNDER!
TEMPERATURDIAGRAMMER Som en hjzp til dig viser temperaturdiagrammet pa forsiden
af dette hafte anbefalinger mht. kedtemperaturer fra USDA*. Brug af friske ingredienser og
sikker handtering af maden er meget vigtig. Producenten patager sig intet ansvar eller er-
statningsansvar for sygdomme fra madvarer, som matte opsta i forbindelse med tilberedning
af mad med brug af dette produkt eller temperaturdiagrammerne.
* USDA = United States Department of Agriculture (USA's Landbrugsministerium), som p.t.
udsender de mest detaljerede anbefalede retningslinjer.
LAD KBDET HVILE Nér kod/fjerkra har naet sin endelige temperatur, skal du altid lade det
hvile i mindst 3 minutter, for du skeerer det ud / serverer det. For at fa virkeligt mort ked kan
du lade det hvile l@ngere.
SIKKERHEDSFORANSTALTNINGER - ADVARSEL VARM OVERFLADE! Bzr altid ovnhandsker,
nar du rerer ved « Ved temy over 230° C vil aflesningen pa displayet
maske begynde at miste farve. « Ma IKKE efterlades i en ovn ved temperaturer over 280° C.
« Termometret ma IKKE nedsankes i koldt vand efter at vare blevet taget ud af mad.

T skal kole af ved p « Rengor med en fugtig klud. Fedtrester eller
andre vanskelige pletter kan fiernes fra metaldele med en skuresvamp. Termometret ma
IKKE vaskes i op kine eller nedsnkes i vand. Te er IKKE velegnet til brug

i mikroovn. Skal altid tages ud af ovn i forbindelse med automatisk rengeringscyklus.

15 ARS GARANTI FKA Brands Ltd garanterer, at dette produkt ikke indeholder fejl, hvad
angar materialer eller handvarksmassig kvalitet i en periode pa 15 ar fra kebsdatoen,
dog med de undtagelser, der er anfort nedenfor. Denne produktgaranti fra FKA Brands Ltd.
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daekker ikke skade forarsaget af forkert brug eller misbrug; ulykke; tilfojelse af et eventuelt
uautoriseret tilbehar; &ndring af produktet; eller et hvilket som helst andet forhold, som
ligger uden for FKA Brands Ltd.s kontrol. Nervaerende garanti gaelder kun, hvis produktet

er kobt og benyttes i Storbritannien / EU. Et produkt, der kraever @ndring eller tilpasning for
at gore det i stand til at fungere i et andet land end det land, for hvilket det er konstrueret,
fremstillet, godkendt og/eller autoriseret, eller reparation af produkter beskadiget af disse
modifikationer, daekkes ikke af garantien. FKA Brands Ltd. er ikke ansvarlig for nogen form
for tilfdige, specielle eller falgeskader. For at opna service pa dit produkt iht. garantien
skal du returnere produktet franko til dit lokale servicecenter sammen med dateret kvittering
for dit keb (som kebsbevis). FKA Brands Ltd. vil efter modtagelse enten reparere eller
udskifte dit produkt og returnere det til dig franko. Garantien gaelder kun, nar service udfares
af Salter Service Centre. Udfarelse af service pa dette produkt af andre end Salter Service
Centre.ugyldigger garantien. Denne garanti pavirker ikke dine luvmaessme rettigheder. Find
dit lokale Salter Service Centre pa www. C0.

@ ATERMEK HASZNALATA: A szonda keskeny hegye megmeéri az aktudlis
homérsékletet.

1. Ahdshdmérd hasznalata eldtt gydzddjon meg arrdl, hogy a his belseje is teljesen
kiolvadt.

2. (vatosan nyomja a szondat a hiis/étel kiizepébe (legvastagabb rész), de gy,
hogy ne érintkezzen csonttal, zsirral vagy porccal. NYOMJA A SZONDAT A HUSBA
LEGALABB 4 cm MELYEN.

3. Tegye a hist a siitébe. Amikor a hdmérd eléri a kivant hémérsékletet, vegye kia
hist a siit6bdl. A HOMERO FELFORROSODIK - PUSZTA KEZZEL NE ERINTSE MEG!

HOMERSEKLET-TABLAZATOK (i dsként a kézikonyv hatoldalan a homérséklet-tablazat

bemutatja az USDA* dltal ajanlott homérsékletértékeket. A friss hozzavalok f alata és

a elelmlszerek blzlnnsagns kezelese nagyon fontos. A gyartd nem vallal feleldsséget olyan
If 6l eredd meghetegedé mlatt lyeket ennek a terméknek

éklet-tablazatoknak a h Alataval L I

vagy a hdmeér el.
* USDA = Az Egyesiilt Allamok Mezéigazdasagi Minisztériuma, amely jelenleg a legrészle-
tesebb javasolt iranyadd értékeket teszi kozzé.

HUSOK PIHENTETESE Miutn a hs elérte a végst homérséklett, a fel éseltalals
elétt mindig pihentesse legalabb 3 percig. Kiilondsen szaftos hiisok esetén hosszabb
pihentetés lehet sziikséges.
KARBANTARTAS ES BIZTONSAGI GVINTEZKEDESEK « FIGYELEM ~ FORRG FELULET!
Haszndlat kzben a hémérd szondajanak kézhe vételekor mindig viseljen héallo
kesztyiit. « 230 °C folott a tarcsan lév felirat elszinezddhet. « NE hagyja a homérdt a
siitdben 280 °C feletti hamérsékleten. « NE meritse a hamérdt hideg vizbe, miutan kivette az
ételbdl. Varja meg, amig a hdmérd szohahdmérsékleten lehdl. « Nedves kenddvel tisztitsa.
Azsirt és mas makacs szennyezddéseket stroldszivaccsal is eltavolithatja a fémrészekrdl.
NE mossa mosogatdgépben és ne meritse vizbe. A hdmérG mikrohullamy siitében NEM
hasznalhatd. A siitd dntisztitd funkcidjanak hasznalatakor a hémérdt mindig vegye ki a siitdhl.
15 EV GARANCIA Az FKA Brands Ltd a termék vasarlasatol szamitott 15 évig garantalja
annak anyag- és megmunkalasbeli hibaktdl vald mentességét az alabb felsorolt esetek
kivételével. Az FKA Brands Ltd termékgarancidja nem vonatkozik a helytelen hasznélat és
a nem megfeleld kezelés altal okozott kérokra; a balesetekre; a nem hivatalos kiegészitdk

; a termék médositasara; valamint ilyen mas olyan koriilményre,
amely kiviil esik az FKA Brands Ltd hataskrén. A garancia csak akkor érvényes, ha a
terméket az Egyesiilt Kiralysagban vagy az Eurdpai Unidhan vasaroltak és izemeltetik. A
garancia nem ik olyan é 6dositani vagy adaptalni kell ahhoz,
hogy més orszagban is méikadjenek, mint amelyikhez tervezték, gyartottak, jovahagytak
és/vagy engedélyezték, valamint nem vonatkozik olyan termékek javitdséra sem, amelyek
ilyen jellegii madositas miatt karosodtak. Az FKA Brands Ltd nem vallal feleldsséget az
eseti, kivetkezményes vagy kiildnleges okbdl bekavetkezd kérokért. Amennyiben a termék
garancidlis szervizelésére van szikség, a terméket a datumot tartalmaza nyugtaval (a
vésarlds bizonyitékaként) egyiitt kildje vissza bér itve a helyi szervizkdzpontba. Az
atvételt kovetden az FKA Brands Ltd megjavitja vagy kicseréli a terméket, és bermentesnve
visszakiildi innek. A garancia kizérdlag a Salter Szervizk keresztiil ér ith
Ha a terméket nem a Salter Szervizkbzponttal szervizelteti, a garancia érvényét veszti. Ez a
garancia nem befolydsolja az On j bély altal biztositott jogait.
Ahelyi Salter Szervizkzp awww.salterh co.uk/s
weboldalon keresheti meg




@ POUZIT: Tenka $picka sondy méFi aktudlni teplotu.
1. Pred poutitim teploméru se presvédcte, zda je maso az do stfedu zcela rozmrazené.
2. Opatrné vpichnéte Spicku sondy do stredu (nejsilnéjsi €ésti) masa/pokrmu;
zabraiite ovSem kontaktu s kostmi, tukem nebo chrupavkami. VPICHNETE SONDU
MINIMALNE 4 cm DO MASA.
3. VloZte maso do trouby. KdyZ teplomér dosdhne pozadovanou teplotu, vyjméte maso
z trouby. TEPLOMER BUDE ZAHRATY - NEDOTYKEJTE SE JEJ HOLYMA RUKAMA!
TEPLOTNI TABULKY Pro snadnési zachazeni s teplomérem pouZijte teplotni tabulku na
predni strané tohoto navodu, ktera ukazuje, jakou teplotu masa doporucuje USDA®, Je dilezité
pouzivat cerstvé suroviny a bezpecné zachazet s potravmaml Vyrobce nenese zadnuu zud-
povédnost za onemocnéni z potravin, ktera se mohou vysky po poZiti jidla pfip
pomoci tohoto vyrobku, ¢i podle uvedenych teplotnich tabulek. * USDA = Ministerstvo
zemédelstvi Spojenych statd americkych, které v soucasné dobé vydava nejpodrobnéjsi
doporucované smérnice.
MASO NECHEJTE ODPOCINOUT Jakmile maso dosahne kyZené teploty, nechte ho pred
krajenim a servirovanim vzdy alespoi na 3 minuty odpocinout. Maso, které opravdu Stavnaté,
mizete nechat odpocinout o néco déle.
(DRZBA A BEZPECNOST - POZOR HORKY POVRCH! P¥i manipulaci s teplomérem vidy
poutivejte teplovzdorné rukavice. « Pfi teplotéch nad 230°C se miiZe zatit ménit zabarveni
ciferniku. « NEPONECHAVEJTE v troube pfi teplotach nad 280°C. « NEPONORUJTE teplomér do
studené vody bezprostiedné po vyjmuti z pokrmu. Nechte teplomér vychladnout pfi pokojové
teploté. « Ocistéte vihkym hadfikem. Mastnotu nebo jiné prisedlé skvrny lze z kovovych
¢asti odstranit draténkou. NEMYJTE v mycce ani neponoFujte do vody. Teplomér NENI uren k
poutiti v mikrovinné troubg. Pfi pouzivani samocisticiho cyklu vzdy vyjméte z trouby.
15LETA ZARUKA FKA Brands Ltd zaruuje, 7 tento produkt nemd zadné vady materialu
ani zpracovani, a to po dobu 15 let od data nékupu, kromé vyjimek uvedenych nize. Zéruka
na pmdukt spolecnosu FKA Brands Ltd nezahrnuje zaruku na Skody zpusnhene nespravnym
puuzlvamm nebo zneuzivanim, v disledku nehody, pripojenim nesc
Gipravou produktu nebo v diisledku jakychkoli jinych podminek, které spnlecnost FKA Brands
Ltd neni schopna ovlivnit. Tato zdruka plati, pouze pokud je produkt zakoupen a pouzivan ve
Velke Britanii / Evropske unii. Tato zaruka se nevztahuje na produkty, které vyzaduji dpravu
nebo pizplsobeni, aby bylo mozné je pouzivat v zemi jiné, nez pro kterou byly urceny
vyrobeny, schvéleny nebo povoleny ani na opravy produktd poskozenych takovymi dpravami.
Spolecnost FKA Brands Ltd neni odpovédna za zadné nahodné, nasledné ani zvlastni Skody.
Chcete-li u svého produktu vyuzZit zarucniho servisu, odeslete jej postou mistnimu servisnimu
stredisku a prilozte k nému stvrzenku s uvedenym datem (jako doklad o koupi). Spolecnost
FKA Brands Ltd va$ produkt opravi nebo vyméni (podle potfeby) a odesle vam jej zpét postou.
Zaruka plati pouze pfi vyuZiti servisniho stfediska spolecnosti Salter. Provede-li servis tohoto
produktu jind osoba, nez servisni stiedisko spolei:nnsli Salter, tato zruka pozbyva platnost.
Tato zaruka nijak neovliviuje vase zakonnd prava. Nejblizsi serwsnl stedisko spolecnosti

Salter najdete na webu www. o,

@ RN KULLANIMI: Olgiim cubugunun ince ucu meveut sicakligi lger.
1. Et termometresini kullanmadan dnce etin buzunun tamamen ¢oziildiigiinden
emin olun.
2. Olgiim gubug ucunu hafifge etin/yemegin ortasina (en kalin kismina) dogru
yavasga sokun, ancak kemik, yag ya da kikirdakla temas etmemesini saglayin.
OLCUM UCUNU ETIN ICINE DOGRU EN AZ 4 cm KADAR SOKUN.
3. Eti firna yerlestirin. Termometre istenilen sicakliga eristiginde, eti firndan gikan
TERMOMETRE SICAK OLACAGINDAN CIPLAK ELLE DOKUNMAYIN!
SICAKLIK GIZELGELERI Size rehberlik etmek iizere bu kitapgigin dn kismina ABD Tarim
Bakanligi'nin (USDA*) et sicaklik dnerilerini igeren sicak gizelgesi eklenmistir. Taze malzeme
kullanlml ve giivenli besin kullanlml cuk onemlidir. Uretlu bu iiriin ya da sicaklik gizelgeler-
ini kull k hazirlanmis g klanabilecek, gidayla bulasan hastaliklarla ilgili
hig bir sorumluluk ya da yiikiimliilik kabul etmez.
* USDA = Amerika Birlesik Devletleri Tarim Bakanligi halen en detayli dnerilen yonergeleri
yayinlanmaktadir.
ETLERI DINLENDIRME Et/tavuk nihai sicakligina eristiginde, kesmeden/servis yapmadan
once daima en az 3 dakika dinlendirin. Gergekten lezzetli et kivamini elde etmek icin eti daha
uzun siire dinlendirmeniz onerilir.

BAKIM VE GNLEMLER - UYARI SICAK YUZEY! Termometreyi kullanirken daima istya
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dayanikl eldiven takin. « 230°C iizerindeki sicakliklarda kadran iizerindeki yazilarin rengi
solmaya baglayabilir. « 280°C iizerindeki firin sicakliklarinda firinda BIRAKMAYIN.
« Termometreyi yemekten gikardiktan sonra soguk suya BATIRMAYIN. Termometrenin oda
sicakliginda sogumasini bekleyin. « Nemli hir bezle temizleyin. Metal parcalardaki yag ve
dider inatpr izler bulasik siingeriyle gikartilabilir. Bulagik makinesinde YIKAMAYIN ya da
suya BATIRMAYIN. Termometre mikrodalga firinda kullanima uygun DEGILDIR. Kendi kendini
temizleme ddngiisii 6zelligini kullanirken her zaman firndan gikartin.
15 YIL GARANTi FKA Brands Ltd sirketi, bu iiriiniin malzeme ve isciligindeki kusurlara karsl,
satin alma tarihinden itibaren 15 yil boyunca garanti hizmeti sunar. Bu FKA Brands Ltd iriin
garantisi yanlis kullanim veya amaci disinda kullanim, kaza, onaysiz herhangi bir aksesuarin
takilmasl, iiriiniin deglstlrllm95| veya FKA Brands Ltd sirketinin kontrolii disindaki diger
baska kosullard klanan hasarlari k Bu garant, iiriniin sadece ingiltere
| Avrupa Birligi simirlari iginde satin alinmasi ve galistintmasi durumunda gegerlidir.
iretilmis, onay! ve/veya yetkilendirilmis oldugu iilke disindaki herhangi
bir iilkede calistirilabilmesi igin degisiklik veya uyarlama gerektiren bir iriiniin veya bu
degisikliklerden dolayr hasar gdrmils diriinlerin onarilmasi bu garantinin kapsamina dahil
d . FKA Brands Ltd her tiirlii tesadiifi, dolayli ya da 6zel hasardan sorumlu tutulamaz.
Uriiniiniizle ilgili garanti hizmeti alabilmek igin Liitfen (satin alma delili olarak) lizerinde
tarih bulunan sats fisinizle birlikte, posta icreti ddenmis sekilde driinii size en yakin servis
merkezine ulastirin. Uriinii teslim aldiktan sonra, FKA Brands Ltd iiriiniiniizii uygunluguna
gore onaracak ya da degistirecek ve size posta iicreti denmis olarak geri gonderecektir.
Garanti hizmeti sadece Salter Servis Merkezi iizerinden saglanmaktadir. Salter Servis Merkezi
disinda baska herhangi birinin bu iiriine servis bakimi yapmasi bu garantiyi gegersiz kilar. Bu
garanti kanuni haklarinizi etkilemez. Yerel Salter Servis Merkeziniz hakkinda bilgi igin ziyaret
etmeniz gereken adres www.salter co.uk/servil

@ XPHEZH THE ZYZKEYHE: H\emtrj potn tou aioBnmipa petpd my tpéxouca Beppiokpaoia.

1. Mpw xpnotpomolroete To BeppopeTpo Kpéatog, Pefatwbeite oTiTo Kpéag éxel
Eemaywoe! eVIENQ, PEXPL TO KEVTPO Tov.

2. TomoBetriote mpooeKTIKA T piT Tou aloBnTiipa oTo Kévipo (MayuTepo TIjpa) Tou
KpéaToc/Tou paynTou, xwpic OpwG va épyetat og enaqry pe kokaho, Aimog E0yKI.
EIZATATETE TON AIZOHTHPA T0 KPEAY, ZE BAGOZ TOYAAXIZTON 4 cm.

3. Bdkte 1o kpéag oTov (polpvo. Otav To BeppopieTpo PTaoet oTny emBupnTy
Beppokpaoia, agaipéote To kpéag amd Tov povpvo. TO EPMOMETPO OA EXEI TINEI
KAYTO-MHN TO ATTIZETE ME 'YMNA XEPIA!

MINAKEZ @EPMOKPAZIQN Tt Sieukoluvon oac, o ivakag Beppokpaciwv oty apyr
autod Tou puNhadiov mepthapBdvel Tic ouotacel Beppokpaatwv Tou USDA*. H xprion gpéokwv
GUOTATIKAV Kall a0pahoUG XEIPIoHOU Twv TPoijwv givat oA anpavtikiy. O kataokevaotrg dev
(épel Kaplia appodiotnTa 1) evBivn yia aoBEveles HeTadId0pEVEC HETW TwV TPOPIHWY, Ot OTIoiEC
Jmopei va oeih 0€ TPOQI|I TIPOETOLHACHEVA HE QUTO TO TIPOTOV F} e AUTOUE TOUG TIIVAKES
Beppokpactoyv.

* USDA = Ynoupyeio lewpyiag Twv H.M.A., T0 omoio orjpepa Snpootevel Tic AemTopepéoTepeq
OUVIOTOlEVe KateuBuvTple 0dnyiec.

ZEKOYPAZH TON KPEATON A@oU ta Kpeatika/Ta moukepikd @Tdoouy oTny TENKI Toug
Beppiokpaoia, ndvta va Ta agrvete va Eekoupactolv TouhdyioTov yia 3 Aemea mpwv Ta Koete/
Ta oeppipere. Mampaypatikd {oupepo kpéac, iowg BENeTe va To agrioete va EekovpaoTei
TIEPIO0OTEPO XpOVO.

OPONTIAA KAI IPOOYAAZEIX - NPOZOXH - KAYTH ENIOANEIA! Ndvta va gopdte
yavtia kouivag dtav mavete 1o Oeppopetpo. - Le Beppokpasiec dvw Twv 230°C, ot
Tunwpéveg evOeigei oo kavipdv iowg apyioouv va amoypwpatiCovrat. « MHN agrivete to
BeppopeTpo aTov @olpvo ae Beppokpaaies dvew Twv 280°C. « MHN BuBilete To Beppopetpo

€ KpUO VEPO oD TO aQIPETETE amd TO PaynTo. MepIIéveTe va KPUWOEL To BEpOpETpO

o€ Beppokpasia dwpatiov. - Kabapilere e éva uypd mavi. Ta Nim 1 dMot emiptovol Aekédeg
Jmopouv va agpaipeBoly e éva opouyyapaKi yia poheg. MHN to miévete oe muvrpio
mdtwv kat pnv o Bubiete o vepo. To Beppopetpo AEN eivat katdMnAo yia xprion o€ povpvo
HkpokupdTwv. Na To agaipeite ndvta amd Tov poupvo, dTav XpnOIHOTOLEITE TOV KUKAO
auto-kabapiopoo.

EITYHZH 15 ETON H FKA Brands Ltd eyyvdrat autd To mpoiov yla ehattwpata UNK®V Kat
€pyaciag ylamepiodo 15 eTwv and v nepopnvia ayopd, pe e€aipeon Ta 6oa onpel@vovTal
mapakarw. Autr 1 yyonon mpoiovtog g FKA Brands Ltd Sev kahumet {nputég mou
oq)cl)\ovml o€ Kam xpnun ] 3 aahpévn xprion, o€ aTbxnua, ot odvdeon omotoudimote

n €€ 1Hévou e§apTip 0ETP inon Tov mpoi6vog 1 o€ omoladrmote A
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ouvBrikn Bpioketat extdg Tou eNéyxou ¢ FKA Brands Ltd. Auti n eyyonon oxvet povo epocov
0 Tipoidv £xel ayopaoTei Kat xpnotpomoteitat eviog tou H.B. / g E.E. Eva mpoidv o omoio
anartei Tpororoinn 1 npooupuovn Yiava propéoet va \ertoupynaet g omotadimote GAAn
XWpa ané auty yla Ty onoia oxedidot \Ke, eykpiBke 1 / kat SlaBétel
€§oualod6tnon, 1 N emokeur) mpoioviwv mov uréatnoav PAABes e€artiag autou Tou €ioug
Tpormomoloewv Sev kahumretal pdoel autrg e eyyonong. H FKA Brands Ltd dev pépet eubivn
Kavevog TOMov yla EPIOTAGLAKEC, Bmxs( 1} anoBetikéc {npiéc. Na va Mapete oap[h( Buoﬂ
£YOnoNG y1a T0 TPOIOV 0ag, EMOTPEYTE T P0GV e Mpomnpwiiéva Ta Tayudpopikd tékn

070 TANGLEOTEPO OF £0GC KEVTPO 0€PPIC pali pe Ty amodel§n ayopd pe eppaviy npepopnvia
(wg amodetktikd ayopdc). Agol mapahdBet tn ouakeun, n FKA Brands Ltd 8a v emokeudoel
1) 0 T avTikataoTioet, katd mepimtwon, kat a oag Ty EMoTpéel, e Mpomnpwpéva Ta
Taudpopitka Téhn. H eyydnon mapéxetat amokAeloTikd péow Tou kévipou agppic g Salter. H
apoy1 6¢pBI¢ a€ autd To mpaidv and omotovdrmote AN eKTC aMd To kévpo aépPI T Salter
aKup@VEL TV gyyinan. Autr 1 eyyonon dev em psu(zl « vouoezmpeva aag élKulmuam la
0 TOMIKO 00 KévTpo aépPig T Salter, (pBeite ™ Of | WwWw.
co.uk/servicecentres

@ IKCNNYATALIUA U3AENNA: Torkuit KoHely 30HAa U3MepAET TekyLLylo Temneparypy.

1 I'Iepen nCnonb3oBaHnem TepMomeTpa yﬁenme(b, YTO MACO NONHOCTBH OTTAANO NO
BCeMy 06bemy.

2. OcTopoXHO BBE/UTE KOHEL| 30HAA B LIEHTP (Haubonee TONCTYI0 YacTb) kycKa MAca
wn upyroﬁ nuww, u3beras ero (CONPUKOCHOBEHUA C KOCTAMM, XUPOM WK XPALLaMA.
BBEAVTE 30H/ B MACO HA TNYBUHY HE MEHEE 4 cm.

3. Momectute MAco B AyXoBKY. Koraa TepmomeTp AOCTUTHET Tpebyemoii Temneparypb,
BbIHbTe MACO 13 ayxoBki. TEPMOMETP MOXKET BbITb FOPAYUM - HE
TNPUKACAVITECH K HEMY FONIbIMU PYKAMU!

TAB/INLIbI TEMMEPATYP B cnpaouHoii TabnuLie Temneparyp, npuBeaeHHoi B Havane
3T0ii 6pOLLIOPbI, NepeyiCreHbl 3HaYeHNA TeMnepaTypbl MACA, PeKOMEHA0BaHHbIe

USDA*. Yp i1HO BaXHO UCI CBEXIE UHT " npasuna
6e3onactoro npur . g He HeceT OTBETCTBEHHOCT 33
npUemMom nuALLyu, np i cu [JlaHHOrO

W3/1enna unu Tabnuu Temneparyp.

*USDA — Munmctepcteo cenbekoro xo3aiictea CLLIA (United States Department of Agriculture),
ny6nukyioLLiee Haubonee noHble p 110 MeTog p nuwn.
BbIAEPKUBAHUE MACA Mocne ZOCTUMKEHNA MACOM WM TULIEI! KOHEYHOI TemnepaTypbl
WX CTielyeT BbiAiepXaTb B TeyeHue 110 MeHbluleii Mepe 3 MUHYT nepef pasaenkoii/nofaveit.

[lnA nonyyeuA 0cobo couHoro MAca Bpemsa MOXET BbiTb

¥X04 U MEPbI NPEAOCTOPOMHOCTH - OCTOPOXKHO! FOPAYAA MOBEPXHOCTD! I1pu
paBcerga it P)

Mpy Temnepatypax (BbILLIe 230°C obecy i WKanbl. «

HE octasnsiiTe TepmomeTp B yxoBke npu Temneparypax cabile 280 °C.  HE norpyxaiite
TepMOMETP B X0N0/1Hyt0 BOAY NOCAE €ro U3BneyeHya u3 nuiwu. Oxnagute TepMomeTp npu
KOMHaTHoi TemnepaType. « 041CTKa TepMOMETPA NPOU3BOAMTCA BNAXHOIA TKaHbHo. [InA
YAANEHNA Xupa i ApyruX TPYAHOBbIBOAUMBIX NATEH C METANNMYECKYX YaCTel MOXKHO

W ry6Ky c adf ( HE molire Tey P B NoC
MaLLIMHe 1 He NOTpyXaiiTe ero B BOAY. HEny A UC B
it neun. Beerna iiTe Te 13 lyXOBKY NPV BKIKOYEHN LMKNa

aMOOUNCTKN.
TAPAHTUA: 15 NIET Komnatua OKA bpenzc, umutes (FKA Brands, Ltd) rapanTupyet
0TCYTCTBME AeQEKTOB MaTep 1 KayecTso p Ha cpok 15 net
€0 AHA Npobp 3aud p i Hke. [a it 6 TBa
He PacnpoCTPaHAKTCA Ha NOB ua
YCTPOIACTBA MW UCNONb30BAHUEM C HapyLLEHUEM NPaBiAn; HeCuaCTHIMI cnyvasmu;

n aKceccyapos p BHECEHHbIMI

B U3/1eMe; a TakxKe BCeMM MHBIMM YCTIOBIAMM, KOTOPbIe HAXOAATCA BHe Chepbl KOHTpONA
komnatum FKA Brands, Ltd. [laHHan rapaxTua pa(l‘lpO(TpaHﬂeT(ﬂ TONbKO Ha YCTpOiicTBa

I nua Ha TeppuTof P / EC. Hactoswas
TapaHTUA He PACnpOCTPAHAETCA Ha YCTPOVICTBA, B KOTOpbie Gbii BHECeHbI U3MeHeHA,
KOTOpbIe 6bl N03BOAUNM MOAL30BATLCA UMY B KaKOI-NGO ApYroii CTPaHe KpoMe CTpaHbl,
[INA KOTOPOiA OHO Obino: 13T p pobuf w/unu aBTof a
Takke Ha PeMOHT N0NIOMOK M3enuil, Takummn p

i mogudukaumamn. Komnatwa FKA Brands, Ltd. He HeceT oTBeTCTBEHHOCTH 33
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CyyaiiHble, KOCBEHHbIE UM HaMepeHHble MoBPEX/eHIs NioObIX TUNOB. [ Toro, 4To6bI

TOAYYNTL T iiHoe 06c p U3Jienie B CePBUCHDIIA LIGHTP, ONNaTuB
TIONTOBbIE PaCX0/bl, BMECTE € YeKOM 13 Mara3itha ¢ pOCTaBeHHoi AaToii npoaxy (kak
TBO p Mocne nony p nsgenws,

FKA Brands, Ltd. oﬁﬂzyem OTPEMOHTUPOBAT WM 3AMEHITb €ro B 3aBUCMOCTY OT
cTeneHm TIOBPEX/EHU, NOCNE Yero BO3BPATHT BaM H3fienite, OMAITUB NMOYTOBbIE PACKO/ib.

iHoe 06i¢ NOMKHO NP AU CEPBUCHBIM LIEHTPOM
Salter. 06cny>kMBaHMe JAHHOTO U3AENNS, UHbIMU Kpome Salter, KK
npeKpalLaeT CPOK 1eiCTBYIA rapaHTUM. [laHHaA rapaHTUA HU B KaKOi Mepe He ylemnsAeT
Baluy 3aKoHHble NpaBa. AZIpec v KOHTAKTHbIe JaHHble bniKarilero cepicHoro LiewTpa Salter,
Bbi moxeTe ronyuuTh nepeiaa 1o ccbike

www.sal .CO. ser

@ KORZYSTANIE Z PRODUKTU: Cienka koricowka sondy mierzy biezacq temperature.

1. Przed uzyciem termometru do migsa sprawdzic, czy porcja migsa jest catkowicie
rozmrozona rowniez w $rodku.

2. Delikatnie wsunac koficéwke sondy do $rodka (w najgrubsze miejsce) partii migsa/
2ywnosci, tak aby nie dotykata kosci, ttuszczu ani chrzastki. WSUN SONDE NA
GLEBOKOSC MIN. 4 CM WEWNATRZ MIESA.

3. Wtozy¢ migso do piekarnika. Kiedy termometr wskaze pozadang temperature, wyja
migso z piekarnika. TERMOMETR JEST GORACY — NOE DOTYKAC GOLYMI REKOMA!

TABELE TEMPERATUR W calach informacyjnych tabela temperatur umieszczona na

poczatku niniejszej instrukeji przedstawia zalecenia dotycza D y migsa wg USDA*.
ie Swiezych sktadnikow oraz bezpi bchodzenie sig z zywno$cia maja bardzo
duze znaczenie. Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za zatrucia p

ktdre mogty zostac spowodowane przez zywnos¢ przygotowang z uzyciem tego produktu lub
tabel temperatur.
* USDA = United States Departmenl of Agriculture (Departament Rolnictwa Stanéw
Zjed h), publikuje naj i zalecema
ODPOCZYWANIE MIESA Po osiggnieciu docel iesa/drobiu, warto
pozostawic je na minimum 3 minuty przed pamgmem luh pudamem Wyjatkowo soczyste
kawatki migsa moga odpoczywac dtuzej.
KONSERWACJA | SRODKI OSTROZNOSCI « UWAGA — GORACE POWIERZCHNIE! Zawsze
nosic odporne na dziatanie ciepta rekawice podczas pracy z termometrem.
« W temperaturach przekraczajacych 230°C druk na pokretle moze sig zaczac odbarwiac.
« NIEWOLNO pozostawic w piekarniku, kiedy temperatura przekracza 280°C. « NIE WOLNO
zanurzac termometru w zimnej wodzie po wyjeciu z zywnosci. Zaczekac, az termometr
ostygnie w temperaturze pokojowej. « Wyczyscic wilgotng Sciereczkg. Ttuszcz i inne trudne
do usuniecia $lady na metalowych czesciach mozna wyczyscic gabka do mycia naczyn.
NIE WOLNO my¢ w zmywarce ani zanurza¢ w wodzie. Termometr NIE nadaje sie do uzycia w
kuchence mikrofalowej. Wyja¢ z piekarnika przed kazdym cyklem samoczyszczenia.
15 LAT GWARANCJI FKA Brands Ltd gwarantuje, ze ten produkt bedzie pozbawiony defektow
wynikajacych z wad materiatu i wykonania przez okres 15 lat od daty zakupu, z wytgczeniem
przypadknw nplsanych ponizej. Niniejsza gwaranqa na produkty FKA Brands Ltd nie obejmuje
D przez iewt lub niezgod zpize iem uzywanie,
wypadki, podtaczenie ni 1zonego akcesorium, modyfikacje produktu lub jakiekolwiek
inne warunki pozostajace poza kontrola FKA Brands Ltd. Niniejsza gwarancja ma zastosowan-
ie wytacznie do produktéw zakupionych i uzywanych w Wielkiej Brytanii / UE. Produkt
wymagajacy modyfikacji lub adaptacji w celu umozliwienia jego dziatania w JaklmkoIW|ek
kraju innym niz kraj, dla ktdrego zostat zaproj illub
autoryzowany, ani naprawa produktdw uszkodzonych w wynlku tych mudyﬂkaql nie s3 objete
niniejsza gwarancja. Firma FKA Brands Ltd nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiegokolwiek
szkody uboczne, wynikowe czy szczegdlne. Aby skorzystac z naprawy gwarancyjnej, nalezy
zwrdcic produkt, optacajac dostawe do lokalnego centrum naprawy wraz z paragonem z datg
(jako dowodem zakupu). Po otrzymaniu produktu FKA Brands Ltd naprawi go lub wymieni,
odpowiednio do przypadku, i zwrdci, optacajac dostawe. Naprawy gwarancyjne musza by¢
dokonywane wytacznie przez centrum naprawy Salter. Naprawianie tego produktu przez
jakikolwiek inny podmiot poza centrum naprawy Salter powoduje uniewaznienie gwarancji.
Niniejsza gwarancja nie narusza Pafistwa uprawnier ustawowych. Lokalne centrum naprawy
Salter mozna znalez¢ na stronie internetowe;
WWW. | h co.uk/: i




@ POUZITIE VYROBKU: Tenky hrot sondy meria aktudlnu teplotu.
1. Pred poutitim teplomera na maso sa presvedcte, ¢i je maso tplne rozmrazené az
dovniitra.
2. Hrot sondy jemne zasuiite do stredu (najhrubsej Casti) masaljedla. Dbajte vSak, aby
nebol v kontakte s kosfou, tukom alebo chrupavkou. SONDU ZASUNTE ASPON 4
cm HLBOKO DO MASA.
3. Maso vlozte do riry. Ked teplomer dosiahne pozadovani teplotu, maso vyberte z
riiry. TEPLOMER JE HORUCI - NEDOTYKAJTE SA HO HOLYMI RUKAMI!
TABULKY TEPLOT Na prednej strane tejto broziirky je uvedend tabulka teplat s
odpordcanymi hodnotami pre pripravu mésa podla USDA". Velmi ddleZité je pouzivanie
cerstvych potravin a bezpecny spnsnb ich spracovama Vyrobca teplomera nenesie Ziadnu

p za ochorenia spo: i ktoré by mohlo spasobit jedlo pripravené
s pouZitim teplomera alebo na zklade uvedenych tabuliek.
*USDA polnohospoda USA, v siié i zverejiiuje najpodrobnejsie
odpordcania.

OPEKANIE MASA Ked maso dosiahne konegni teplotu, nechajte ho minimalne 3 miniity
opekat a aZ potom ho naporcujte a podavajte. Ak chcete naozaj $tavnaté maso, moZete ho
opekat dlhsie.

STAROSTLIVOST A BEZPECNOSTNE OPATRENIA + POZOR NA HORUCI POVRCH! Pri
manipuldcii s teplomerom vZdy pouZivajte rukavice odolné voci vysokym teplotam.

« Pri teplotdch nad 230 °C sa farba Eisel na stupnici mdze zacat menit. « NENECHAVAJTE v
rire pri teplotach nad 280 °C. « Po vytiahnuti teplomera z jedla ho NENAMOCTE do studenej
vody. Pockaite, pokial sa teplomer neochladi na izbovii teplotu. « VyCistite ho vihkou
handrickou. Tuk a iné nepoddajné Skvrny mdZete odstrénit hubkou na umyvanie riadu.
NEUMYVAJTE v umyvacke riadu, ani ho neponorte do vody. Teplomer NIE JE VHODNY na
poutitie v mikrovlnnej rdre. Ak riru zapnete na samocistiaci cyklus, teplomer vZdy vytiahnite.
15-ROCNA ZARUKA Spolocnost FKA Brands Ltd poskytuje na tento vyrobok zéruku za chyby
materialu a spracovania po dobu 15 rokov od datumu zakupenia, okrem nizsie uvedenych
vynimiek. Zaruka spolocnosti FKA Brands Ltd na tento vyrobok sa nevztahuje na Skody
sposohene nespravnym pouZitim ¢i zneuzitim vyruhku nehodou, prlpnjenlm neschvaleného
pr im vyrobku alebo akymikolvek inymi na ktoré
spolocnost HoMedics nema vplyv. Tato zaruka plati len vtedy, ak bol vyrobok kipeny a
pouzivanj v Spojenom kralovstve alebo v EU. Tato zéruka sa netyka vjrobku, ktory vyZaduje
tipravy alebo prispdsobenie na ucely uvedenia do prevadzky v inej krajine, ako je krajina,

pre ktord bol navrhnuty, vyrobeny, schvéleny alebo autorizovany, ani na opravy vyrobkov
poskodenych uvedenymi dpravami. Spolocnost FKA Brands Ltd nezndpnveda’ za Ziadne
nahodné, nasledne alebo osobitné Skody. Ak potrebujete zarucny servis vyrobku, vratte ho
bez zapl ého spolu s potvrdenim o nékupe s datumom nakupu do miestneho
servisného strediska. Po prevzati vymbku ho spolocnost FKA Brands Ltd pod(a okolnosti bud
opravi, alebo vymeni a doruci vam ho s bezplatnym postovnym. Zaruku mozno uplatnit iba
prostrednictvom servisného strediska spolocnosti Salter. Vykonanie servisnej opravy tohto
vyrobku inym subjektom ako servisny’m strediskom Salter bude mat za nasledok neplatnost
zaruky. Tato zaruka neovplyvnule vase zakonné prava Lukalne servisné stredisko Salter

najdete na stranke www. co.
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