





































































































BHMA 1: Xpnotpomowjote ta miiktpa [ < Jkat[ >

1y va em\é€ete pia mpoemhoyn Beppopétpou [‘BEEF,

‘POULTRY’, ‘LAMB’, ‘PORK’, ‘FISH’, 'SWEET’, ‘'MANUAL’]
(“BOAINO KPEAY”, “NOYAEPIKA”, “APNI”, “XOIPINO”,
“YAPI", “TAYKO”, “MH AYTOMATH").

IHMEIQZH:TIATIZ
MPOKAGOPIZMENEX PYOMIZEIZ
BOAINOY KAI APNIOY, ENIAE=TE
TO ENMIOYMHTO ENINEAO
TEAIKOY AMOTEAEZMATOZ
['RARE’, ‘"MEDIUM RARE’,
‘MEDIUM’, ‘"MEDIUM WELL’,
‘WELL DONE’] (“XXEAON QMO”,
“QMO NPOX METPIO”, “METPIO”,
“METPIO NPOX KAAOWHMENO”,
“KANOWHMENO").

F'A THN MPOENIAOTH
MOYAEPIKQN, ENIAEETETO
TMHMA ['WHOLFE’, ‘LEG/THIGH’,
‘BREAST'] (“ONOKAHPO”,
“MNOYTI”, “£THOOYL").

FIA THN NPOENIAOIH FAYKQN,
EMIAE=TE TO XTAAIO [‘S--BALL’,
‘F--BALL’, ‘H--BALL’, ‘'S--CRACK’,
‘H--CRACK’, ‘LIGHT CARAMEL’,
‘MEDIUM CARAMEL’, ‘DARK
CARAMEL'] (“MANAKH MIMAAA”,
“ZTAGEPH MMNAAA”, “ZKAHPH
MMNAAA”, “MANAKO TPATANO”,
“XZKANHPO TPATANO”,
“EANAO®PIA KAPAMEAA”,
“METPIA KAPAMEAA”,
“ZKOYPA KAPAMEAA”).

A THN MH AYTOMATH
MPOENIAOTH, OPIZTE THN
EMIOYMHTH OEPMOKPAZIA.

BHMA 4: [1a kpéag, Yapt kat mouhepikd, eoaydyete
amald 1o akpo Tou aebnTripa 0To MaUTEPO PEPOG TOU
Tpoipov. BeBaiwbeite 611 0 atobntripag dev épyetat o
enagr pe kokkaho, Nimog 1y xovopo, apou état
enmpedetat n eyKupoTITa TG PETPNONG.

BHMA 5: Zetuhi€te 1o kahadio kat TomoBetiiote
TIPOGEKTIKA TO PayNTO pe To BepOpETPO IOV €)ETE
TonoBetnoel péoa o€ mpoBeppacpévo polpvo. Kheiote
TNV OPTA TOU POUPVOU T WOTE T0 Kahwdio va Pyaivel
£§w kat TomoBeTioTE TV KUpLA povdda Tou BeppdpETpou
¢ kovTviy améotaon. Mnv tomoBeteite moTé To Kupioi
G0} TOU BeppopeTpOL Péaa o€ PovpvO.

BHMA 6: 0tav n sowteptki Beppokpacia tou
(payntou ptdoet o mpokabopopévn Beppokpacia, n
€6omoinon Ba nyroetyia 1 \emo. Evahakikd, matriote
[ @] yia va anevepyomotjoete v ldomoinan.

IHMEIQZIH: KAOAPIZETE MANTA
TO GEPMOMETPO METAZY
KAOE XPHZHZX.

MPOXZOXH: MHN
XPHZIMOMOIEITE TON
AIZOHTHPATIA NA ZHKQNETE
H NATF'YPIZETE TA ®ATHTA.

Tomo@étnon/alayn Twv
HIaTapiiV KAt TWV HoVASwv
révpnong (°Cn °F)

BHMA 1: Agaipéote mpoaekTIKd To Kdhuppa ¢
0rikn¢ pmatapiac.

BHMA 2: Apaipéote Ti¢ §avtAnpéveg pmatapie,
€Gv umdpyouv.

ZHMEIQZH: O AIAKONTHZ
MONAAAX METPHXZHZ
BPIZKETAI MEXA XTH OHKH
THZ MNATAPIAZX.

BHMA 2: l'a va empBePainoete v emhoyn,
natiote [@].

BHMA 3: Ot mpokaBopiopéve emhoyéc Ba
£1LQAVIOTOOV 08 KUNIOT KaTd prjkog Th¢ 086vnG KATw
and v kopta évdeién Beppokpasiac.

THMEIQZH: H @EPMOKPAZIA TOY
®OYPNOY AEN ©A EMOANIZETAI
KATQAMNO TOYX 50 °C.

BHMA 3: Ytpé(te tov dlakomn povddag pétpnong
otV emBupnTn puBion (°C 1 °F).

BHMA 4: TonoBetnote véeg pmatapieg (2 x AAA),
TIPOOEYOVTA TN 6WOTH MONKOTNTA.

BHMA 5: Enavatomofetiiote 10 KAAUppa TG
Orkn¢ pmatapiag.

Awaypappa Ogppokpaciag

Auto 1o Sidypappa Beppokpaciag deiyvel Tig ouoTdoelg
Yia T Beppokpacia kpedtwv amd To USDA™. H xprion



PPEOKWY GUOTATIKWV Kt 0 A0PATC XEPIOHOC TwV ) § 5
TPOQiwv £ivar oAl onpavtikd. 0 kataokevaotng oev Mok E !\iAmkH MIAA) 15| 29
avahappdvel apia euBovn yia aoBévelee peTadidopeves
HE00) TwV TPOQIHWV, 0t oToie pmopei va ogeilovral ['F-BALL] 120 | 248
0€ TpOQIYIa oL TIapackeudlovral pe xprion autol Tou (STAGEPH MMAAA)
TIPOTOVTOG 1) e auTa Ta Slaypdppata Beppokpactv.
“USDA = Ymoupyeio lewpyiag Twv H.M.A., To omoio [ZHK_I_\EI;F\’I}:ILh]/lI'I m 126 | 259
TPO¢ To mapov dnpoatevel Tiq méov Aemtopepeic ( )
OUVIOTWIEVEC KATEUBUVTRPLEC 0dNYieC. ['S-CRACK'] 140 | 284
oc | °F (MAAAKO TPATANO)
, — ['H--CRACK'] 150 | 302
Bodwo ['RARE'] (QMO) 50 |12 (ZKAHPO TPATANO)
E(;ijg IHIL\?)Q%{EET]PIO) S L ['LIGHT CARAMEL] 170 | 338
(ENAOPIA KAPAMEAA)
[MEDIUMT (METPIO) | 60 ) 140 ['MEDIUM CARAMEL] | 180 | 356
['MEDIUM WELL'] 65 | 149 (METPIA KAPAMEAA)
%/E\ng ,U‘Eﬁ(z)) ['DARK CARAMEL'] 188 | 370
(ZKOYPA KAPAMEAA)
[WELL DONE] 701138 | ZEKOYPAZH TQN KPEATQN
(KANOYHMENO) ) , o
Mai¢ Ta kpeatikd/Ta moukepikd @Taoouvy oty
Mouhepikd | ['WHOLE'] 75 | 167 | el toug Beppokpasia, MAvTa va Ta AQriveTe
(OAOKAHPO) va §ekoupaaTouy TouhdxtoTov yia 3 Aemtd mpwv
y ; Ta koete/Ta oeppipete. MNa (oupepo kpéag mou
[LEG/THIGH'] 75|67 KOBETaL EVKONOTEPQ, APNOTE TO VAl EEKOUPAOTEL yia
(MnovT) TIEPLOOOTEPO XPOVO.
['BREAST] (2THOOZ) | 65 | 149 | MpoeiSomoinTiKéG
Apui (NEDIUMRARE] | 57 | 135 | EVOEiderc mpoidvroc
(QMO NPOX. METPIO) [0 @& & ]-0aobnmipagdev
€ivat ouvdedepévoc.
['MEDIUM'] (METPIO) | 63 | 145 .
Npodiaypapic
['MEDIUM WELL'] 68 | 154 | Kwbikog mpoiovroc: 515
(METPIO NIPOX Evpoc Beppokpaaiag: -20 °C — 250 °C/ -4 °F — 482 °F
KANOYHMENO) Maipéoeic: 0,1°C/0,1 °F
['WELL DONE'] 74 | 165 Mnatapiec: 2 x AAA
(KANOYHMENO)
Xoipwo 63 | 145
Yapt 50 | 122




Anoppipn amofARTwV
HIATAPIWV KAl NAEKTPIKOU Kat
NAeKTPOVIKOU E§OMAIGHOU

Auté To 0UpBoAo aTo mpoidy, oic pmatapieq i
0T OUOKevaoia Tou onpaivel Tt To mPoidv
Kal 0l Pmatapieg mov mepléxel dev mpémet va
amoppimtovtat  padi pe  T@  OWKIaKA
amoppippata. AviBétwg, amotehei eubovn Tou xpriot
va 1o mapadwoet o€ éva katdMno onpeio cuMoyrc yia
TV QVaKUKAWON Pmatapldv  Kat NAEKTpIko) Kat
nhektpovikod e€omhiopol. Autd To §exwploto onpeio
ouMoyn¢ Kat avakikhwong onBa ot diagihan Twv
QUOIK®V TOPWV Kat oty mPOAnYN mMOAVWY apvnTIKwV
GUVETTELGV Yla TV avBpwmvn uyeia kat To mepiBaiov,
Moyw ¢ mBavii¢ mapousiag emKiviuVwWY oUCLWV OTIC
pmaTapie Kat Tov  NAEKTPIKO  Kat  nAeKTpovIKO

DA | Gem vejledningen til fremtidig reference.
Sikkerhedsvejledning

| ADVARSEL: VARM OVERFLADE! |

Brug altid ovnhandsker, nar du rarer ved termometeret.
Udszt ikke temperaturfaleren eller ledningen for
temperaturer over 250 °C.

Termometerskaftet ma aldrig nedsankes i vand eller
anden vaeske. Lad ikke vand eller anden vaeske sprajte
pa termometerskaftet.

Termometeret ma aldrig nedseenkes i vand for at kele det
ned. Lad altid termometeret kole af ved stuetemperatur.
Renger termometeret ved at terre det udvendige af med
en blad, fugtig klud og terre det grundigt.

Termometeret taler ikke opvaskemaskine.

Termometret er ikke velegnet til brug i mikroovn.

€€omMopo, ot omoie¢ pmopei va TPOKUYOWV O€
mepimtwon  akatdMnAng  andppupng.  Oplopéva
KataoTApata Navikng mapéxouv unnpeoiec mapahapn,
Ol OTIOIEC EMTPEMOUV OTOV XPHOTN VO EMOTPEPEL
eSomMiopd oto Tého¢ TG (wii¢ Tov yia KatdMnAn
anéppipn. Amotelei euBOVN Tou XprioTn
va Saypapel tuxov Sedopéva mou
TUXOV UMAPXOUV OTOV NAEKTPIKO Kat
NAEKTPOVIKO €EOMAIOUO TIpIV amd TRV
anéppupn. Na neploootepe MANPoPopies OXETIKA
e T 100 Va amoppieTe TIC Pmatapies, Ta nAEKTpIKA
Kat n\ekTpovIKA amoBANTa, EMKOWWVAOTE L€ TO TOMIKO
ypageio ¢ moAn¢/dripou, ™V ummpeoia d1aBeong
OIKIOKWY amopPIUPATWY 1} TO KaTdoTna NavikAG .

BATTERIADVARSEL: OPBEVARES UTILGANGELIGT
FOR BORN.

Dette produkt har ingen brugerudskiftelige dele.
Reparationer ber kun udfares af en kvalificeret elektriker
Termometerskaftet mé ikke placeres, opbevares eller
bruges i n&erheden af direkte sollys, direkte varmekilder
eller under forhold med hej luftfugtighed.

Dette produkt er en hgjprescisionsenhed. Handtér
med forsigtighed.

Dette produkt er kun beregnet til husholdningsbrug.

Batterisikkerhed

Dette produkt leveres med 2 x AAA-batterier. Der bar kun
anvendes batterier af samme eller tilsvarende type som
de anbefalede til dette produkt.

Batterierne skal iseettes, sa de vender rigtigt.

Brugte batterier skal tages ud af produktet for at
undga lekage.

Pleje og vedligeholdelse

Tag temperaturfeleren ud af termometeret.. Tar
temperaturfalerens yderside af med en blgd, fugtig klud,
og lad den tarre helt.

Nedsznk aldrig termometerskaftet i vand eller andre veesker.
Brug aldrig skrappe eller slibende rengaringsmidler eller
skuresvampe til rengaring af temperaturfoleren, da dette
kan beskadige den.




Konfiguration af termometeret

TRIN 1: Tryk pé tend/sluk-knappen for at tende

for termometeret.

TRIN 2: Szt temperaturfoleren i porten oven pa
termometeret, indtil den klikker pa plads.

TRIN 3: Kontrollér, at temperaturfaleren er korrekt
tilsluttet og aflaser den omgivende temperatur.

TRIN 4: Du kan maksimere batteriets levetid ved at
trykke pa teend/sluk-knappen og holde den nede efter
brug og derved slukke termometeret.

Automatisk slukning sker efter 1 minuts inaktivitet, hvis der
ikke er en forudindstilling/indstillet en manuel temperatur.

Djeblikkelig aflaesning

Kontrollér, at maden er tget helt op, far du

bruger termometeret.

Det anbefales at sterilisere temperaturfgleren

for hver brug. For at gore dette skal du nedsanke
temperaturfaleren i friskkogt vand i flere minutter.
TRIN 1: For at male temperaturen skal du forsigtigt
fore temperaturfalerens spids ind i den tykkeste del af
maden. Du skal sikre dig, at temperaturfaleren ikke er

i kontakt med ben, fedt eller brusk, da det kan pévirke
malingens pélidelighed.

TRIN 2: Tryk pa taend/sluk-knappen for at tande

for termometeret. Den aktuelle temperatur vises pa
LCD-skeermen. Temperaturafleesningen lases ikke og vil
svinge, efterhdnden som madens temperatur @ndres. Det
kan tage flere sekunder, for temperaturafla@sningen nér
den endelige temperatur.

Brug af termometerets
forudindstillinger

Tryk pé teend/sluk-knappen for at teende for
termometeret. For du veelger en forudindstilling, skal
du nulstille termometeret ved at trykke pa og holde
[ <Tog[ > 1nede samtidigt.

TRIN 1:Brug [ < Jog [ > Ttil at veelge en
termometerforudindstilling ['BEEF", 'POULTRY", 'LAMB,
"PORK', 'FISH','SWEET','MANUAL'] (‘OKSEKOD', 'FJERKRA',
‘LAM', 'SVINEKBD', 'FISK', 'DESSERT', 'MANUEL').

BEM/ERK: VED FORUDINDSTILLINGERNE FOR OKSEK@D
0G LAM SKAL DU V/ELGE, HVOR MEGET DET SKAL
STEGES ['RARE', 'MEDIUM RARE', ‘MEDIUM', ‘MEDIUM
WELL', 'WELL DONE'J(*R@DSTEGT', 'MEDIUM RADSTEGT',
'MEDIUM', ‘MEDIUM GENNEMSTEGT", ‘GENNEMSTEGT").

VED FORUDINDSTILLINGEN FOR FIERKRAE SKAL DU
V/ELGE DEL ["WHOLE', ‘LEG/THIGH', 'BREAST'] (‘HEL',
'BEN/LAR', 'BRYST').

VED FORUDINDSTILLINGEN FOR DESSERT SKAL

DU V/LGE TRIN ['S--BALL', ‘F--BALL', 'H--BALL',
'S--CRACK', "H--CRACK', ‘LIGHT CARAMEL',
'MEDIUM CARAMEL', 'DARK CARAMEL'] (‘BLAD
KUGLE', *FAST KUGLE', *HARD KUGLE', 'BLADT
KNEK', "HARDT KN/EK','LYS KARAMEL', 'MEDIUM
KARAMEL', 'MORK KARAMEL').

TIL DEN MANUELLE FORUDINDSTILLING SKAL DU
INDSTILLE EN GNSKET MALTEMPERATUR.

TRIN 2: Bekreeft valget ved at trykke pd [ @ 1.
TRIN 3: De forudindstillede valg ruller hen over skaermen
under den primere temperaturafleesning.

BEM/ERK: OVNTEMPERATURER UNDER 50 °C VISES IKKE I

TRIN 4: Ved kad, fisk og fjerkree indsattes spidsen af
temperaturfgleren forsigtigt i den tykkeste del af
maden. Du skal sikre dig, at temperaturfaleren ikke er i
kontakt med ben, fedt eller brusk, da det kan pavirke
malingens pélidelighed.

TRIN 5: Rul ledningen ud, og anbring forsigtigt maden
med den indsatte temperaturfgler i en forvarmet ovn. Luk
ovnlagen, s ledningen fares ud, og anbring
termometrets hovedenhed i n&rheden. Anbring aldrig
termometrets hovedenhed inde i en ovn.

TRIN 6: Nar den indvendige temperatur i maden nér den
forudindstillede temperatur, lyder alarmen i 1 minut.
Alternativt kan du trykke pa [ @ 1 for at slukke for alarmen.

BEM/RK: RENGAR ALTID TERMOMETERET MELLEM
HVER BRUG.

FORSIGTIG: TEMPERATURFBLEREN MA IKKE BRUGES
TIL AT LOFTE ELLER VENDE FODEVARER.

Iseetning/udskiftning af batterier og temperaturenheder
(°C eller °F)

TRIN 1: Fiern forsigtigt deekslet til batterirummet.
TRIN 2: Fiern de tomme batterier, hvis de sidder i.

BEM/RK: TEMPERATURENHEDSKNAPPEN SIDDER
INDE | BATTERIRUMMET.

TRIN 3: Vip temperaturenhedsknappen til den snskede
indstilling (°C eller °F).

TRIN 4: Is&st nye batterier (2 x AAA), og veer opmarksom
pa den korrekte polaritet.




TRIN 5: St daekslet til ?attenrummet pé igen. Dessert | [S—BALLT (BLODKUGLE) | 115 | 239
Temperaturdiagram
’ ) . ['F--BALL'T (FASTKUGLE) | 120 | 248
Dette temperaturdiagram viser stegetemperaturanbefalinger -
fra USDA". Brug af friske ingredienser og sikker handtering af ['H--BALL'T (HARD KUGLE) | 126 | 259
maden er meget vigtig. Producenten péatager sig intet ansvar : ;
eller erstatningsansvar for sygdomme overfart fra madvarer, ['S--CRACK] 140 | 284
som métte opst i forbindelse med tilberedning af mad med (BLODT KVEK)
brug af dette produkt eller af temperaturdiagrammet. ['H-CRACK'] (HARDT 50 | 302
“USDA = United States Department of Agriculture (USA's KNAK)
landbrugsministerium), som p.t. udsender de mest ; ;
detaljerede anbefalede retningslinjer. [LIGHT CARAMEL] 170 ] 338
(LYS KARAMEL)
o o
c F ['MEDIUM CARAMEL'] 180 | 3%
Okseked | ['RARE'] (RADSTEGT) 50 | 122 (MEDIUM KARAMEL)
['MEDIUM RARE'] 55 | 131 ['DARK CARAMEL'] 188 | 370
(MEDIUM RBDSTEGT) (MORK KARAMEL)
eveowl uepio) | 60 | 140 | Lad kedet hvile
; : Nar kad/fjerkrae har néet sin endelige temperatur, skal
EI‘;AEEIJDIHJI\':IA[‘;’&L!\ILE]MSTEGT) 85 49 du altid lade det hvile i mindst 3 minutter, fer du skaerer
det ud/serverer det. Saftigt ked, der er nemmere at
['WELL DONE'] 70 158 | skere ud, skal hvile i lengere tid.
(GENNEMSTEGT) Produktets advarselsindikatorer
Fierkre | ['WHOLE'] (HEL) 75 167 | [@> <« @ ]-Temperaturfaler ikke tilsluttet.
[Leo/THiGH] BEvLAR) | 75 | 17 | Swpecifikationer
§ \ Produktkode: 515
CEREAST] (BRYST) 85 1™ | Temperaturinterva: 20 ° - 250 °6/ -4 °F - 482 °F
Lam ['MEDIUM RARE'] 57 | 135 | Inddelinger: 0.1 °G/0.1F
(MEDIUM RADSTEGT) Batterier: 2 x AM
['MEDIUM'] (MEDIUM) 63 | 145
['MEDIUM WELL'] 68 154
(MEDIUM GENNEMSTEGT)
['WELL DONE'] 74 | 165
(GENNEMSTEGT)
Svineked 63 145
Fisk 50 122




Bortskaffelse af brugte
batterier og elektrisk og

elektronisk udstyr
Dette symbol pa produktet, dets batterier eller
dets emballage betyder, at dette produkt og

Ef eventuelle batterier, det indeholder, ikke ma

BN hortskaffes sammen med husholdningsaffald. |
stedet er det brugerens ansvar at aflevere dem til et
relevant indsamlingssted for genbrug af batterier og
elektrisk og elektronisk udstyr. Denne sarskilte
indsamling og genanvendelse vil bidrage til at bevare
naturressourcerne  og  forhindre mulige  negative
konsekvenser for menneskers sundhed og miljset pa
grund af eventuel tilstedevrelse af farlige stoffer i
batterier og elektrisk og elektronisk udstyr, som kan veere
forarsaget af forkert bortskaffelse. Nogle forhandlere har
returneringstjenester, som giver brugeren mulighed for at
returnere brugt udstyr med henblik pa passende
bortskaffelse. Det er brugerens ansvar at slette alle
data pa elektrisk og elektronisk udstyr far
bortskaffelse. For yderligere oplysninger om, hvor
batterier, elektrisk og elektronisk affald skal bortskaffes,
bedes du kontakte det lokale by-/kommunekontor,
renovationstjenesten eller forhandleren.

FI | Séilytd ohjeet tulevaa Kayttda varten.
TURVAOHJEET

I VAROITUS: KUUMA PINTA!

Kayta aina kuumankestavid patakintaita, kun ksittelet
paistomittaria. Al altista anturia tai johtoa yli 250
asteen lampotiloille.

& upota mittaria veteen tai muuhun nesteeseen. Al paista
vesiroiskeita tai muun nesteen roiskeita mittarin rungolle.
Al jashdyta mittaria veteen upottamalla. Anna mittarin
jadhtya aina huoneenlammossa.

Puhdista mittari pyyhkimalld se pehmealld, kostealla
liinalla ja anna sen kuivua kokonaan.

Mittaria ei saa pesta astianpesukoneessa.

Mittaria ei saa kdyttaa mikroaaltouunissa.

PARISTOVAROITUS: SAILYTA POISSA
LASTEN ULOTTUVILTA

Tassa tuotteessa ei ole kdyttdjan vaihdettavia osia. Vain
valtuutettu sahkdasentaja saa korjata tuotteen.
Ald sailyta tai kdytd tuotetta lahelld suoraa

auringonpaistetta tai suoria lamménlahteitd tai
kosteassa ympéristossa.

Téma tuote on tarkka mittalaite. Késittele sita varoen.
Tuote on tarkoitettu vain kotikayttdon.

Paristojen turvallisuus

Taman tuotteen mukana toimitetaan kaksi AAA-paristoa.
Téssa tuotteessa kaytettavien paristotyyppien on
vastattava suosituksia.

Paristot on asennettava oikein pain.

Tyhjat paristot on poistettava tuotteesta, jotta ne eivat
vuoda tuotteen sisdan.

Hoito ja huolto

Irrota anturi paistomittarista. Pyyhi anturi pehmealla,
kostealla liinalla ja anna sen kuivua kokonaan.

Alé koskaan upota mittaria veteen tai muuhun nesteeseen.
Al puhdista anturia voimakkailla tai naarmuttavilla
puhdistusaineilla tai naarmuttavilla vélineilla, koska ne
voivat vahingoittaa tuotetta.

Paistomittarin kdyttoonotto

VAIHE 1: Kaynnistd paistomittari virtapainikkeella.
VAIHE 2: Kiinnita anturi mittarin yldosaan niin, ettd se
napsahtaa paikalleen.

VAIHE 3: Tarkista, ettd anturi on liitetty kunnolla ja ettd
se ottaa lukemia huoneenlammasta.

VAIHE 4: Maksimoi paristojen kayttdika painamalla
virtapainiketta pitkaan kdyton jalkeen, jolloin
mittari sammuu.

Jos mittaria ei ole kaytetty 1 minuuttiin, se sammuu
automaattisesti, ellei esiasetettua/manuaalista
lampétilaa ole madritetty.

Pikalukeman mittaaminen

Varmista, etté ruoka on sulanut kokonaan ennen kuin
kéytédt mittaria.

On suositeltavaa steriloida mittarin anturi ennen kayttoa.
Anturi steriloidaan laittamalla se kiehuvaan veteen usean
minuutin ajaksi.

VAIHE 1: Lampotila mitataan laittamalla anturin karki
varovasti ruuan paksuimpaan kohtaan. Varmista, etta
anturi ei kosketa luuta, rasvaa tai rustoa, silla ne
vaikuttavat lukemaan.

VAIHE 2: Kaynnista paistomittari virtapainikkeella.
Lampatila tulee nakyviin LCD-nayttddn. Lampétilalukema
ei lukitu ja se vaihtelee ruoan lampdtilan muutosten
myota. Lopullisen mittaustuloksen valmistuminen voi



kestda useita sekunteja.

Mittarin
esiasetusten kdyttiaminen

Kéynnista paistomittari virtapainikkeella. Ennen kuin
valitset esiasetuksen, nollaa mittari painamalla samaan
aikaan painikkeita [ < Jja[ > 1.

VAIHE 1: Valitse mittarin esiasetus painikkeilla

[ <Tjal>]['BEEF, 'POULTRY', 'LAMB', 'PORK, 'FISH',
‘SWEET', 'MANUAL'] (NAUTA, SIIPIKARJA, LAMMAS, SIKA,
KALA, MAKEA, MANUAALINEN).

HUOMAUTUS: NAUTA- JA LAMMASESIASETUKSILLE
VOIT VALITA HALUAMASI KYPSYYSASTEEN ['RARE",
'MEDIUM RARE', "MEDIUM', "MEDIUM WELL', ‘WELL
DONE'] (RAAKA, MEDIUM MIINUS, MEDIUM, MEDIUM
PLUS, KYPSA).

SIPIKARJAESIASETUKSELLE VOIT VALITA HALUAMASI
OSAN ["'WHOLE', ‘LEG/THIGH', 'BREAST'] (KOKONAINEN,
REISI, RINTA).MAKEUDEN ESIASETUKSELLE VOIT VALITA
ASTEEN ['S--BALL', 'F--BALL', 'H--BALL', ‘S--CRACK",
"H--CRACK', 'LIGHT CARAMEL', "MEDIUM CARAMEL',
"DARK CARAMEL'] (PEHMEA PALLO, KIINTEA PALLO,
KOVA PALLO, PEHMEA KUORI, KOVA KUORI, VAALEA
KARAMELLISOINTI, KESKITASON KARAMELLISOINTI,
TUMMA KARAMELLISOINTI). MANUAALIESIASETUKSELLA
VOIT ASETTAA HALUTUN KOHDELAMPOTILAN.

VAIHE 2: Vahvista valinta painamalla [ @ ] -painiketta.
VAIHE 3: Valitut esiasetukset tulevat naytdlle
paalampdtilalukeman alle.

HUOMAUTUS: UUNIN LAMPGTILAA EI NAYTETA
ALLE 50 ASTEEN.

VAIHE 4: Liha, kala ja siipikarja: aseta anturin kérki
varovasti ruoan paksuimpaan kohtaan. Varmista, etta
anturi ei kosketa luuta, rasvaa tai rustoa, sillé ne
vaikuttavat lukemaan.

VAIHE 5: Kierrd johto auki ja aseta ruoka seka siihen
tyBnnetty anturi varovasti esilammitettyyn uuniin. Sulje
uunin luukku niin, ettd johto tulee ulos ja aseta
paistomittarin payksikkd uunin lahelle. Al koskaan
aseta mittarin padosaa uunin sisélle.

VAIHE 6: Kun ruoan sisainen lampétila saavuttaa
esiasetetun lampatilan, mittari halyttaa 1 minuutin
ajan. Vaihtoehtoisesti voit sammuttaa hélytyksen

[ @1 -painikkeella.

HUOMAUTUS: PUHDISTA MITTARI AINA
KAYTON JALKEEN.

MUISTUTUS: ALA KAYTA ANTURIA RUOKIEN
NOSTAMISEEN TAI KAENTAMISEEN.

Paristojen ja yksikkdjen (°C tai
°F) asentaminen/vaihtaminen

VAIHE 1: Irrota paristolokeron kansi varovasti.
VAIHE 2: Poista mahdolliset vanhat paristot.

HUOMAUTUS: YKSIKKBKYTKIN SUAITSEE
PARISTOLOKERON SISALLA.

VAIHE 3: Aseta kytkin haluamaasi tilaan (°C tai °F).
VAIHE 4: Aseta uudet paristot (2 x AAA) paikalleen ja
varmista, etté ne ovat oikein péin.

VAIHE 5: Aseta paristolokeron kansi paikalleen.

Lampétilataulukko

Téma lampdtilataulukko nayttaa USDA"n suositukset
lihan lampdtilalle. On erittdin tarkeaa kayttaa tuoreita
raaka-aineita ja noudattaa turvallista ruoan késittelya.
Valmistaja ei ota mitaan vastuuta ruokaperdisista
sairauksista, jotka saattavat johtua tdmén tuotteen tai
lampétilataulukon kaytosta ruoanvalmistuksessa.
“USDA = United States Department of Agriculture
(Yhdysvaltain maatalousministerit) julkaisee télla
hetkelld erittain tarkat suositukset.

OC OF
Nauta ['RARE'] (RAAKA) 50 |12
['MEDIUM RARE'] 55 | 131
(MEDIUM MIINUS)
['MEDIUMT (MEDIUM) | 60 | 140
['MEDIUM WELL] 65 | 149
(MEDIUM PLUS)
['WELLDONE'] (KYPs) | 70 | 158
Siipikarja | ['WHOLE'] (KOKONAINEN) | 75 | 167
['LEG/THIGH'] (REISI) 75| 67
['BREAST'] (RINTA) 65 | 149




Lihan vetdytyminen

Kun nauta/siipikarja on saavuttanut lopullisen limpGtilansa,
anna sen vetédytya vahint&an 3 minuuttia ennen leikkaamista
ja tarjoilua. Anna lihan levété pidempaan, jos haluat sen
olevan mehevaa ja helppoa leikata.

Varoitusviestit

[@> @ @ ]-Anturiaeiole kytketty.

Lammas | CMEDIUM RARE] 7 |1 | Tekniset tiedot
(MEDIUM MIINUS) Tuotekoodi: 515
Lampdtilahaarukka: -20 °C — 250 °C / -4 °F — 482 °F
['MEDIUMT (MEDIUM) 63 | 15 | Hajonta:0,1°C/01°F
[MEDIUM WELL'] 68 | 154 | ParistotZxMA
(MEDIUM PLUS) Kéaytettyjen paristojen
CWeLLDONET (kvesh) | 74 | 165 | J@ elektroniikkajatteen
havittaminen
Sika 63 | 145 Tami  tuotteessa, sen paristoissa  tai
Kala 50 ) pakkauksessa nakyva symboli tarkoittaa, ettd
tdtd tuotetta ja mahdollisia paristoja ei saa
Makea ['S--BALLY 15 | 239 BN havittaa talousjatteen kanssa. Kayttajalla on sen
(PEHMEA PALLD) sijaan vastuu viedd se sopivaan paristojen ja muun
; elektroniikkajatteen  kierratyspisteeseen.  FErillinen
[F--BALL] 120 [ 248 kerddminen ja kierrattaminen auttaa luonnon resurssien
(KIINTEA PALLD) sdilyttamisessd ja se estaa ihmiselle aiheutuvia mahdollisia
['H--BALL] 126 | 259 | terveysvaaroja ja ympéristohaittojs, jotka johtuvat
(KOVA PALLD) paristojen ja elektroniikkatuotteiden - mahdollsesti
- myrkyllisistd aineista, jotka saattavat levita riittdméttoman
['S--CRACK'] (PEHMEA 140 | 284 | havityksen seurauksena. Tietyt jalleenmyyjat tarjoavat
KUORI) palautuspalveluja, joiden avulla kéyttdjd voi palauttaa
— : kéytetyt tuotteet oikeaoppisesti hévitettaviksi. Kayttajan
EK':]VE%[[;]';I]) 150 [ 302 vastuulla ~ on  poistaa  mahdolliset tiedot
elektroniikkatuotteiden muisteista ennen niiden
['LIGHT CARAMEL'] 170 | 338 hﬁ\(?ttil}list'éi.}isétietnja paristojen ja elektroniikkajatteen
(VAALEA KARAMELLISOINTI) kerdyspisteista ~ saat kaupung}n/kunnan virastosta,
jatehuoltopalvelusta tai jalleenmyyjalta.
EKBQEE:%SQRAMEL] 180 | 36 NO | Ta vare pa bruksanvisningen til fremtidig bruk.
KARAMELLISOINTI) Sikkerhetsanvisninger
['DARK CARAMEL'] 188 | 370 ADVARSEL: VARM OVERFLATE!
E\%\TE\LLISUINTI) Bruk alltid varmebestandige grytevotter nar du bruker
termometeret. lkke utsett sonden eller ledningen for

temperaturer over 250 °C. Senk aldri hoveddelen av
termometeret i vann eller annen vaeske. Ikke la vann eller
annen vaeske sprute pa hoveddelen av termometeret.
Senk aldri termometeret i vann for & kjele det ned. La
alltid termometeret kjole seg ned i romtemperatur.

Nar du skal rengjere termometeret, tarker du utsiden
med en myk og fuktig klut, og terker det godt.
Termometeret kan ikke vaskes i oppvaskmaskin.
Termometeret egner seg ikke til bruk i mikrobglgeovn.

BATTERIADVARSEL: OPPBEVARES UTILGJENGELIG
FOR BARN.




Dette produktet inneholder ingen deler som kan
vedlikeholdes av brukeren. Reparasjoner bar kun utfares
av en kvalifisert elektriker.

Ikke plasser, oppbevar eller bruk produktet ner direkte
sollys, direkte varmekilder eller i et fuktig milj.

Dette produktet er en hoypresisjonsenhet. Behandle det
med forsiktighet.

Dette produktet er bare tiltenkt husholdningsbruk.

Batterisikkerhet

Dette produktet leveres med 2 x AAA-batterier. Bare
batterier av samme eller tilsvarende type som dem som
anbefales, skal brukes sammen med dette produktet.
Batteriene ma settes inn med riktig polaritet.

Tomme batterier bar fjernes fra produktet for a
unnga lekkasje.

Vedlikehold

Fjern sonden fra termometeret. Terk av utsiden av
sonden med en myk og fuktig klut, og la den tarke godt.
Senk aldri hoveddelen av termometeret ned i vann eller
annen veske.

Ikke bruk sterke eller slipende rengjgringsmidler
eller skuremidler nar du rengjer sonden, da dette kan
skade overflaten.

Konfigurere termometeret

TRINN 1: Trykk pa av/pa-knappen for & sla pa termometeret.
TRINN 2: Koble sonden til porten pa toppen av
termometeret il den klikker pa plass.

TRINN 3: Kontroller at sonden er riktig tilkoblet, og at
omgivelsestemperaturen avleses.

TRINN 4: Trykk pd og hold inne av/pé-knappen etter bruk for
4 sla av termometeret for 8 maksimere batteriets levetid.
Automatisk avslaing skjer etter T minutts inaktivitet hvis
en forhdndsinnstilt/manuell temperatur ikke er angitt.

Foreta en gyeblikkelig avlesing

Kontroller at maten er helt tint for du bruker termometeret
Det anbefales 4 sterilisere termometersonden far hver
bruk. Dette gjer du ved & holde sonden i nykokt vann i
flere minutter.

TRINN 1: Mal temperaturen ved a stikke spissen av
sonden forsiktig inn i den tykkeste delen av maten.
Kontroller at sonden ikke kommer i kontakt med bein,
fett eller brusk, da dette vil ha innvirkning pa gyldigheten
av avlesningen.

TRINN 2: Trykk pa av/pé-knappen for & sla pa

termometeret. Den gjeldende temperaturen vises pa
LCD-skjermen. Temperaturavlesningen lases ikke og vil
variere etter hvert som temperaturen pad maten endres.
Det kan ta flere sekunder far temperaturavlesningen nar
den endelige temperaturen.

Bruke forhandsinnstillinger
for termometeret

Trykk pé av/pa-knappen for & sId pa termometeret. Far du
velger en forhandsinnstilling, tilbakestiller du termometeret
ved & trykke pa og holde nede [ < Jog [ > ] samtidig.
TRINN 1: Bruk [ < Jog [ > 1til velge en
forhdndsinnstilling pa termometeret ['BEEF', ‘POULTRY',
'LAMB', 'PORK, 'FISH', 'SWEET', "MANUAL'T (STORFE, FJAERFE,
LAM, SVIN, FISK, SBT, MANUELL).

MERK: FOR FORHANDSINNSTILLINGER FOR BIFF 0G
LAM VELGER DU BNSKET NIVA AV TILBEREDNING
['RARE', "MEDIUM RARE', "MEDIUM', 'MEDIUM WELL',
'WELL DONE'] (BLODIG, MEDIUM MINUS, MEDIUM,
MEDIUM PLUSS, GJENNOMSTEKT).

FOR FORHANDSINNTILLINGEN FOR FIERFE VELGER
DU DEL ['WHOLE', 'LEG/THIGH', "BREAST'] (HEL,
BEN/LAR, BRYST).

FOR FORHANDSINNSTILLINGEN FOR SBT VELGER DU
NIVA ['S--BALL', 'F--BALL', 'H--BALL', 'S--CRACK',
"H--CRACK', 'LIGHT CARAMEL', "MEDIUM CARAMEL',
'DARK CARAMEL'] (MYK BALL, FAST BALL, HARD
BALL, MYK SPREKK, HARD SPREKK, LYS KARAMELL,
MEDIUM KARAMELL, MBRK KARAMELL).

FOR DEN MANUELLE FORHANDSINNSTILLINGEN
VELGER DU BNSKET MALTEMPERATUR.

TRINN 2: Trykk pa [ @ ] for & bekrefte valget.
TRINN 3: Forhandsinnstillingsvalgene vises pa skjermen
under avlesingen av hovedtemperatur.

MERK: OVNSTEMPERATUREN VISES IKKE UNDER 50 °C

TRINN 4: Nar det gjelder kjgtt, fisk og fjeerfe, setter du
forsiktig spissen av sonden inn i den tykkeste delen av
maten. Kontroller at sonden ikke kommer i kontakt med
bein, fett eller brusk, da dette vil ha innvirkning pa
gyldigheten av avlesningen.

TRINN 5: Vikle ut ledningen og legg maten forsiktig med
innsatt sonde i en forvarmet ovn. Lukk ovnsdaren slik at
ledningen kommer pa utsiden, og plasserer
hovedbryteren til termometeret i ne&erheten. Plasser aldri
hoveddelen av termometeret inni en ovn.




TRINN 6: Nér den interne temperaturen i maten nar den

forhandsinnstilte temperaturen, vil alarmen lyde i ett Fieerfe | CWHOLE' (HEL) 75 167
minutt. Du kan trykke pa [ @ ] for & sl av alarmen. ['LEG/THIGH'] (BEN/LAR) 75 | 167
MERK: RENGJBR ALLTID TERMOMETERET MELLOM ['BREAST'] (BRYST) 65 | 149
HVER BRUK.
FORSIKTIG: IKKE BRUK SONDEN TIL A LAFTE ELLER lam | ['MEDIUM RARE] 5 [ 1%
VENDE MATEN. (MEDIUM MINUS)
Sette inn/bytte batterier og ['MEDIUM] (MEDIUM) 63 | 145
enheter (°C eller °F) [MEDIUM WELL] 6 |54
TRINN 1: Ta forsiktig av dekselet til batterirommet. (MEDIUM PLUSS)
TRINN 2: Ta ut eventuelle brukte batterier.
['WELL DONE'] 74 165
MERK: ENHETSBRYTEREN ER PLASSERT INNE (GJENNOMSTEKT)
| BATTERIROMMET I
Svin 63 | 145

TRINN 3: Vri enhetsbryteren til snsket innstilling -
(°C eller °F). Fisk 50 | 122

TRINN 4: Sett inn nye batterier (2 x AAA), og veer Sat S—BALL]' (MYK BALL) 115 | 230
oppmerksom pa riktig polaritet.
TRINN 5: Sett pa plass dekselet til batterirommet. 'F--BALL'] (FAST BALL) 120 | 248

Temperaturtabell H--BALL'] (HARD BALL) 126 | 259
]

5

[

[
kjott-temperatur fra USDA”. Bruk av ferske ingredienser [SORACKT (MYKSPREKK) | 140 ) 764
0g trygg mathandtering, er meget viktig. Produsenten ['H--CRACK'] 150 | 302
aksepterer ikke noe som helst ansvar for matbaren (HARD SPREKK)

[

(

[

(

[

Denne temperaturtabellen viser anbefalinger for

sykdom som métte oppsta fra mat tilberedt ved hjelp av

dette produktet eller temperaturtabellen. LIGHT CARAMEL'] 170 | 338
“USDA = United States Department of Agriculture (USAs LYS KARAMELL
landbruks- og matdepartement), som har publisert de MEDIUM CARAMEL'] 180 | 356
mest detaljerte anbefalte retningslinjene. MEDIUM KARAMELL)
oc | °F DARK CARAMEL'] 188 | 370
(MORK KARAMELL)
Storfe | ['RARE'] (BLODIG) 50 | 122 Kjottet ma hvile
['MEDIUM RARE'] 55 [ 181 | Nar kjattet (ogsa fiarfekjott) har ndd den endelige
(MEDIUM MINUS) temperaturen, skal det hvile i minimum tre minutter far
['MEDIUM'T (MEDIUM) 60 140 nppskjiaenn_g/servenng Mart kjgtt, som er lettere & skjere
opp, ma hvile lenger.
wEEDDI'lm"QAL’ELSLS} 8 [ 9 | jndikatorer for produktadvarsler
[@> @& @ ]-Sondeikke tilkoblet.
['WELL DONE'] 70 158 ogs N
(GJENNOMSTEKT) Spesifikasjoner

Produktkode: 515
Temperaturomrade: -20 °C~250 °C / -4 °F-482 °F



Trinn: 0,1°C /0,1 °F
Batterier: 2 x AAA

Kaste brukte batterier og
elektrisk og elektronisk utstyr
Dette symbolet pa produktet, batteriene eller
emballasjen betyr at dette produktet og
eventuelle batterier det inneholder, ikke ma
BN (5stes sammen med husholdningsavfall. |
stedet er det brukerens ansvar & overlevere dette til et
egnet innsamlingssted for resirkulering av batterier og
elektrisk og elektronisk utstyr. Denne separate
innsamlingen og resirkuleringen bidrar til & bevare
naturressurser og  forhindre  potensielle  negative
konsekvenser for menneskers helse og miljget pa grunn av
den mulige tilstedevaerelsen av farlige stoffer i batterier
og elektrisk og elektronisk utstyr, noe som kan veere
forarsaket av uegnet kasting. Noen forhandlere tilbyr
brukeren muligheten & returnere brukt utstyr for & kaste
det pa riktig mate. Det er brukerens ansvar  slette data
pa elektrisk og elektronisk utstyr fer kasting. Hvis du
vil ha mer informasjon om hvor du skal kaste batterier og
elektrisk og elektronisk avfall, kan du kontakte
kommunens renovasjonsavdeling eller forhandleren.

SV | Spara instruktionerna for framtida bruk.
Sidkerhetsanvisningar

I VARNING: VARM YTA!

Anvénd alltid virmebesténdiga handskar vid hantering
av termometern. Utsatt inte termometerstickan eller
sladden for temperaturer dver 250 °C

Sank aldrig ned termometern i vatten eller annan vatska.
Lat inte vatten eller annan vatska stanka pa termometern.
Sénk aldrig ned termometern i vatten for att kyla ned
den. Lat alltid termometern svalna i rumstemperatur.
Rengdr termometern genom att torka av utsidan med en
mjuk, fuktig trasa och Iat torka helt.

Termometern kan inte diskas i diskmaskin.
Termometern kan INTE anvandas i mikrovagsugn.

BATTERIVARNING: FORVARAS OATKOMLIGT FUR BARN.

Den har produkten innehaller inga delar som kan
repareras av anvandaren. Reparationer far endast utftras
av auktoriserade elektriker.

Placera, forvara eller anvand inte termometerns kropp néra
direkt solljus eller direkta varmekallor eller i fuktiga miljder.

Apparaten &r en hdgprecisionsapparat. Hantera
den forsiktigt.
Den har produkten ar endast avsedd for hemmabruk.

Batterisdkerhet

Produkten levereras med 2 st. AAA-batterier. Endast
batterier av samma eller motsvarande typ som de som
rekommenderas far anvandas med denna produkt.
Batterierna ska sattas i med polerna &t rétt hall.

Ta ut uttjanta batterier ur produkten for att undvika lackage.

Skotsel och underhall

Avlagsna stickan fran termometern. Torka av stickan med
en mjuk fuktig trasa och Iat torka helt.

Sank aldrig ner termometerns kropp i vatten eller i ndgon
annan vétska.

Anvénd inte starka eller slipande rengdrings- eller
putsmedel for att rengdra stickan. Om du gdr det kan

den skadas.

Stilla in termometern

STEG 1: SI& pd termometern genom att trycka

pa stromknappen.

STEG 2: Anslut stickan till porten ovanpa termometern
tills den Klickar pa plats.

STEG 3: Kontrollera att stickan &r korrekt ansluten och
laser av omgivningstemperaturen.

STEG 4: For att maximera batteriets livslangd trycker du
pé och haller ned stromknappen efter anvandning fdr att
stanga av termometern.

Automatisk avstangning sker efter T minuts inaktivitet
om en forinstélld/manuell temperatur inte har stallts in.

Goéra en direktavldsning

Kontrollera att livsmedlet har tinat helt innan du
anvander termometern.

Termometerns matsticka bor steriliseras fore varje
anvandning. Det gor du genom att satta i matstickan i
nykokt vatten i flera minuter.

STEG 1: For att mata temperaturen for du forsiktigt in
stickans spets i den tjockaste delen av livsmedlet. Se till
att métstickan inte kommer i kontakt med ben, fett eller
brosk eftersom det paverkar hur tillforlitlig aviasningen ar.
STEG 2: SIa pa termometern genom att trycka pa
stromknappen. Den aktuella temperaturen visas pa LCD-
skérmen, temperaturavldsningen lases inte och varierar nar
temperaturen i livsmedlet dndras. Det kan ta flera sekunder
for temperaturavidsningen att n den slutliga temperaturen.



Anvinda
termometerns forinstillningar

Sla pa termometern genom att trycka pa strémknappen.
Innan du véljer ett frval aterstaller du termometern
genom att trycka pa [ < Joch [> ] samtidigt.

STEG 1: Anvénd [ < Joch [ > ] for att vélja en
termometerfrinstallning ['BEEF, 'POULTRY', 'LAMB',
"PORK, 'FISH,'SWEET', "MANUAL'] (NOTKOTT, FAGEL, LAMM,
FLASK, FISK, KONFEKTYR, MANUELL).

0BS! FGR FORINSTALLNINGARNA NGTKGTT 0CH LAMM
VALJER DU GNSKAD TILLAGNING ['RARE', ‘MEDIUM
RARE', 'MEDIUM', 'MEDIUM WELL', "WELL DONE']
(BLODIG, LATTSTEKT, MEDELROSA, STEKT, VALSTEKT).
FOR FORINSTALLNINGEN FAGEL VALIER DU DETAL)
['WHOLE'", ‘LEG/THIGH", "BREAST'] (HEL, BEN/
LAR, BRUST).

FOR FORINSTALLNINGEN KONFEKTYR VALIER DU
NIVA [S--BALL', 'F--BALL', 'H--BALL', 'S--CRACK',
"H--CRACK', ‘LIGHT CARAMEL', "MEDIUM CARAMEL',
'DARK CARAMEL'] (MJUK KULA, SEG KULA, HARD
KULA, SEG KNACK, HARD KNACK, LIUS KARAMELL,
MEDELMORK KARAMELL, MORK KARAMELL).

STALL IN GNSKAD MALTEMPERATUR FGR DEN
MANUELLA FORINSTALLNINGEN.

STEG 2: Bekrafta valet genom att trycka pd [© 1.
STEG 3: De forinstéllda valen kommer att rulla dver
skdrmen under huvudtemperaturavldsningen.

0BS! UGNSTEMPERATUREN VISAS INTE UNDER 50 °C I

STEG 4: For kott, fisk och fagel for du forsiktigt in
stickans spets i den tjockaste delen av livsmedlet. Se
till att matstickan inte kommer i kontakt med ben,
fett eller brosk eftersom det paverkar hur tillforlitlig
avldsningen &r.

STEG 5: Linda upp sladden och placera forsiktigt
livsmedlet med den infdrda stickan i en forvarmd ugn.
Stang ugnsluckan sé att sladden leder ut utanfdr och
placera termometerns huvudenhet i nérheten. Placera
aldrig termometerns huvuddel inuti en ugn.

STEG 6: Nar matens innertemperatur nér den forinstallda
temperaturen ljuder larmet i 1 minut. Alternativt kan du
trycka pa [ @ ] for att sténga av larmet.

0BS! RENGOR ALLTID TERMOMETERN MELLAN
VARJE ANVANDNINGSTILLFALLE.

VARNING! ANVAND INTE TERMOMETERNS STICKA
FOR ATT LYFTA ELLER VANDA PA LIVSMEDEL.

S&tta i/byta batterier och
enheter (°C eller °F)

STEG 1: Ta forsiktigt bort batterifackets lock.
STEG 2: Ta ut de uttjanta batterierna om sadana finns.

| 0BS! STRGMBRYTAREN SITTER | BATTERIFACKET.

STEG 3: Stall in enhetsomkopplaren pa onskad installning
(°C eller °F).

STEG 4: Sitt i nya batterier (2 x AAA) och var noga med
att vénda t ratt hall.

STEG 5: Sétt tillbaka luckan till batterifacket.

Temperaturdiagram

Det har temperaturdiagrammet visar rekommendationer

foir kotttemperatur fran USDA'. Det & mycket viktigt med
séker mathantering ndr man anvander farska ingredienser.
Tillverkaren avsager sig allt ansvar och alla forpliktelser vid
livsmedelsrelaterade sjukdomar som kan uppsta frén mat
som tillagas med produkten eller temperaturdiagrammet.
“USDA = United States Department of Agriculture
(amerikanska jordbruksdepartementet), publicerar fr
nuvarande de mest detaljerade rekommenderade riktlinjerna.

OC OF
Notkstt | ['RARE'] (BLODIG) 50 |12
['MEDIUM RARE'] 5 131
(LKTTSTEKT)
['MEDIUM] 60 | 140
(MEDELROSA)
['MEDIUM WELL'] 65 | 149
(STEKT)
['WELL DONE'] 70 | 158
(VALSTEKT)
Fagel ['WHOLE'] (HEL) 75| 167
['LEG/THIGH] 75 | 167
(BEN/LAR)
['BREAST] (BRUST) 65 | 149




Lamm ['MEDIUM RARE] 57 | 135
(LATTSTEKT)
['MEDIUM] 63 | 145
(MEDELROSA)
['MEDIUM WELL'] 68 | 154
(STEKT)
['WELL DONE'] 74| 165
(VALSTEKT)
Flisk 63 | 145
Fisk 50 |12
Konfektyr | ['S—-BALL'] (MIUK KULA) | 115 | 239
[F-BALL'T (SEG KULA) | 120 | 248
['H--BALL' (HARD BOLL) | 126 | 259
['S-~CRACK (SEG 140 | 284
KNACK)
[H--CRACKT (HARD | 150 | 302
KNACK)
['LIGHT CARAMELT (LIUS | 170 | 338
KARAMELL)
['MEDIUM CARAMELT | 180 | 356
(MEDELMORK
KARAMELL)
['DARK CARAMEL'] 188 | 370
(MBRK KARAMELL)

Lata kott vila
Nar kdtt/fagel har natt sin slutliga temperatur, I3t det

alltid vila minst 3 minuter innan det skars upp/serveras.

For ett mart kott som ér lattare att skéra kan man lata
det vila langre.
Produktvarningsindikatorer
[ & @]
Specifikationer

Produktkod: 515

Temperaturintervall: 20 °C - 250 °C/-4 °F - 482 °
Decimaler: 0,1°C/0,1 °F

Batterier: 2 x AAA

— Stickan &r inte ansluten.

Kassering av uttjdnta
batterier och elektrisk och
elektronisk utrustning

Den hér symbolen pd produkten, dess
ﬁ batterier eller dess fdrpackning innebér

att produkten och eventuella batterier som
B sitter i den inte far kasseras tillsammans
med hushallsavfall. Det &r ditt ansvar att lamna Gver
den till en lamplig uppsamlingsplats for atervinning av
batterier och elektrisk och elektronisk utrustning. Den
separata insamlingen och atervinningen bidrar till att
bevara naturresurser och forhindra potentiella negativa
konsekvenser ftr manniskors hélsa och miljon pa grund
av eventuell forekomst av farliga &mnen i batterier och
elektrisk och elektronisk utrustning som kan orsakas av
felaktig kassering. Vissa aterforsaljare tillhandahéller
aterlamningstjanster sa att anvandare kan lamna
tillbaka uttjdnt utrustning for korrekt kassering. Det ar
anvindarens ansvar att radera alla data pa elektrisk
och elektronisk utrustning fore kassering. Om du vill
ha mer information om var du kan |&mna batterier samt
elektriskt och elektroniskt avfall kontaktar du kommunen,
atervinningsmyndigheten eller aterforséljaren.

EN If this product does not reach you in an acceptable condition, please contact our
Customer Services Department at www.salter.com. Please have your delivery note
to hand as details from it will be required. If you wish to return this product, please
return it to the retailer from where it was purchased with your receipt (subject

to their terms and conditions). To be eligible for the extended guarantee, go to
guarantee.upgs.com/salter and register your product within 30 days of purchase.

FR Si ce produit ne vous parvient dans un état acceptable, veuillez contacter
notre service clientéle & 'adresse www.salter.com. Veuillez vous munir de
votre bon de livraison, car vous devrez fournir les détails correspondants.

Si vous souhaitez retourner ce produit, veuillez le retourner au revendeur
aupres duguel il a été acheté, en présentant votre regu (sous réserve de ses
conditions générales). ‘Pour bénéficier de I'extension de garantie, rendez-vous
sur guarantee.upgs.com/salter et enregistrez votre produit dans les 30 jours
suivant ['achat.

NL Als dit product u niet in een acceptabele staat bereikt, neem dan contact

op met onze klantenservice via www.salter.com. Zorg dat u de leveringsbon

bij de hand hebt, want u hebt de gegevens hierop nodig. Als u dit product

wilt retourneren, dient u het terug te brengen naar de winkel waar u het hebt
gekocht met uw bon (afhankelijk van de algemene voorwaarden van de winkel).
“Ga naar guarantee.upgs.com/salter en registreer uw product binnen 30 dagen
na aankoop om in aanmerking te komen voor de verlengde garantie.

DE Wenn Sie dieses Produkt nicht in einem akzeptablen Zustand erhalten,
wenden Sie sich bitte perwww.salter.com an unsere Kundendienstabteilung.
Bitte halten Sie Ihren Beleg bereit, da die Angaben darauf erforderlich sind. Wenn
Sie dieses Produkt zuriicksenden mdchten, schicken Sie es bitte zusammen

mit dem Beleg an den Handler, bei dem es gekauft wurde (vorbehaltlich der
Geschéftsbedingungen). ~ Um Anspruch auf die erweiterte Garantie zu haben,
gehen Sie bitte auf guarantee.upgs.com/salter und registrieren Sie Ihr
Produkt innerhalb von 30 Tagen nach dem Kaufdatum.

ES Si este producto no llega a usted en condiciones aceptables, pngase en contacto
con nuestro departamento de atencion al cliente en www.salter.com. Tenga a mano
el albardn, puesto que se le solicitaran datos en €l incluidos. Si desea devolver este
producto, hdgalo en el distribuidor en el que lo adquirid y no olvide incluir el recibo
(Ia devolucion quedara sujeta a los términos y condiciones del distribuidor).



“Para acceder a la garantia ampliada, vaya a guarantee.upgs.com/salter y registre
el producto en un plazo de 30 dias a partir de la fecha de compra.

IT Nell'eventualita in cui l prodotto non sia in condizioni soddisfacenti al momento
della consegna, rivolgersi al nostro reparto i assistenza clienti: www.salter.com.
Tenere la ricevuta di consegna a portata di mani poiché potrebbero essere richieste
informazioni riportate al suo interno. Se si desidera effettuare un reso, inviare il
prodotto al rivenditore da cui & stato acquistato insieme alla ricevuta (il reso &
soggetto ai termini e alle condizioni del rivenditore). " Per usufruire della garanzia
estesa, andare a guarantee.upgs.com/salter e registrare il prodotto entro 30 giomi
dalla data i acquisto.

PL Jesli produkt nie dotrze do Ciebie w akceptowalnym stanie, skontaktuj sig z
naszym dziatem obstugi klienta pod numerem www.salter.com. Przygotuj dowdd
dostawy, poniewa: wymagane bedq umieszczone tam informacje. Jesli choesz
Zwrdcic ten produkt, zwrc go wraz z paragonem sprzedawcy, u ktdrego zostat
zakupiony (zgodnie z warunkami sprzedawcy). “Aby skorzystac z przediuzonej
gwarancji, przejdz na strong guarantee.upgs.com/salter i zarejestruj swoj
produkt w ciagu 30 dni od daty zakupu.

PT Se ndo receber este produto numa condigdo aceitavel, contacte 0 nosso
denartamenm de Apoio ao Cliente através do www.salter.com. Tenha a sua nota de
entrega a méo, uma vez que serd necessrio fornecer detalhes. Se pretender devolver
este produto, devolva-o o revendedor onde foi adquirido com o recibo (sujeito aos
respetivos termos e condigdes). ‘Para ser elegivel para a garantia prolongada, aceda
a guarantee.upgs.com/salter e registe 0 seu produto até 30 dias apds a compra.

HU Amennyiben ez a termék nem e\fugadham dllapotban érkezik meg Unhuz
kérjiik, vegye fel a kapesolatot az aldbbi

WHW. sal!er com. Legyen kéznél a szallitolevél, mivel az azon szerepld adatokra
sziikség lehet. Amennyiben szeretné visszakiildeni ezt a terméket, a bizonylattal
egyiitt (az § felhasznaldsi feltételeiknek megfelelten) vigye vissza abba a
markakereskedésbe, ahol megvasarolta. "Hogy jogosult legyen a kiterj

©8 Pokud vém vjrobek nebude dodén v pfijatelném stavu, obratte se na
oddéleni zakaznickych sluzeb: www.salter.com. Méjte po ruce dodact list,
budete potfebovat Udaje v ném uvedené. Cheete-Ii vyrobek vrtit, vratte jej
spolu se stvrzenkou maloobchodnimu prodejci, u kteréh jste jej zakoupili (v
souladu s jeho smiuvnimi podminkami). “Abyste ziskali narok na prodlouzenou
zéruku, piejdéte na guarantee.upgs.com/salter a zaregistrujte svij vyjrobek
do30 dni od nakupu.

EL Av 8¢v napahdBere 1o mpoidv o€ amodekTi) katdotaon, emkowwvioTe He

0 Tyija E§umnpémong meAatav pag oto www.salter.com. Oa npénet va
£xete ladi oag v am6deién, kaba Ba mpémel va pag Soete kdmola atoiyeia.
Av BéNete va emoTpéete autd To TPOidy, Ba EMEL va To EMOTPEPETE 0T
Katdotnyia and 6ou To ayopdoate pali pe v anddei oag (obpguva pe

ToUC poug kat Tig mpoiimoBéaelc). ‘Tia va pmopeite va dikaiolote enéktaon
£yyonong, petapeite oto guarantee.upgs.com/salter ki Sn\aote 1o npoiov
¢ evrog 30 nyiep@v and Ty ayopd.

DA Huis dette produkt ikke nr frem til dig i en acceptabel tilstand, bedes du kontakte
vores kundeserviceafdeling pa www.salter.com. Du skal have din falgeseddel ved
handen, da du far brug for oplysninger fra den. Hvis du ansker at returnere dette
produkt, bedes du returnere det til den forhandler, det blev kebt hos, sammen med
din kvittering (underlagt forhandlerens vilkér og betingelser). ‘For at vaere berettiget
til den udvidede garanti, skal du gé til guarantee.upgs.com/salter og registrere dit
produkt inden for 30 dage efter kobet.

Fl Jos tuote ei ole saapuessaan hyvaksyttavassa kunnossa, ota yhteyttd
asiakaspalveluumme: www.salter.com. Tarvitsemme I3hetysilmoituksessa olevia
tietoja. Jos haluat palauttaa tuotteen, palauta se kuitteineen jdlleenmyyjalle, jolta
sen ostit (jalleenmyyjan ehdoista riippuen). Laajennettu takuu: mene osoitteeseen
guarantee.upgs.com/salter ja rekisterdi tuote 30 paivin sisélld ostotapahtumasta.

NO Hvis produktet \kke eri akseptahel stand nar du mottar det, ma du

garancidra, regisztrélja a termékét a vésarlast kavetd 30 napon beliil a(z)
guarantee.upgs.com/salter oldalon.

SK Ak sa k vém tento produkt nedostane v prijatelnom stave, kontaktujte nase
Oddelenie sluzieb zékaznikom na www.salter.com. Majte svoj dodaci list poruke,
pretoje budete putrehuvat‘ informécie, ktoré st na fiom uvedené. Ak si prajete tento
produkt vrétit, vratte ho spolu s potvrdenkou maloobehodnikovi, od ktorého ste

ho zakipili (v stilade s jeho zmluvnymi podmienkami). Ak cheete ziskat nérok na
predlzenu zéruky, prejdite na stranku guarantee.upgs.com/salter a zaregistrujte
svoj produkt do 30 dniod nakupu.

Cet appareil

et ses piles
se recyclent

kontakte var pa www.salter.com. Ha folgeseddelen for
handen siden du trenger informasjon som star pa den. Hvis du vil returnere
produktet, ma du ta det med tilbake til forhandleren du kjgpte det fra. Du ma
ha kitteringen, og forhandlerens vilkar gjelder. ‘For at den utvidede garantien
skal gjelde, ma du ga til guarantee.upgs.com/salter og registrer ditt produkt
innen 30 dager etter kjgp.

SV Om den hér produkten inte nér dig i ett acceptabelt skick kontaktar du var
kundtjéinst pa www.salter.com. Ha foljesedeln till hands eftersom du méste
ange information som finns pa den. Om du vill returnera produkten skickar

du tillbaka den till aterforsljaren dér den kaptes tillsammans med kvittot
(terforséljarens villkor galler). For att vara beréttigad till den utdkade
garantin gar du till guarantee.upgs.com/salter och registrerar produkten inom
30 dagar efter kipet.

A DEPOSER
EN DECHETERIE

A DEPOSER
EN MAGASIN

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

Manufactured by / Fabriqué par / Gefabriceerd door / Hergestellt von / Suministrado por /
Prodotto da / Wyprodukowano przez / Fabricado por / Gyartd / Vyrobca / Vyrabce /
KataokevdZetar and / Produceret af / Valmistaja / Produsert av / Tillverkad av:

UP Global Sourcing UK Ltd., UK. Manchester OL9 0DD. Germany. 51149 Kln.

MADE IN CHINA.
www.salter.com
©Salter trademark. All rights reserved.
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